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LES ROSES DE L'ANJOU - Vendredi 26 avril

AOC Domaine Cuvées Millésime
ROSE D'ANJOU MAISON BOUGRIER Famille Bougrier Collection 2018
ROSE DE LOIRE DOMAINE DE MONTGILET 2018
ROSE D'ANJOU DOMAINE DE MONTGILET 2018

Cgiﬁjggr DOMAINE DE MONTGILET 2018
ROSE D'ANJOU CAVES DE LA LOIRE Elysis 2018
Cgiﬁjggr CAVES DE LA LOIRE Chéteau de Brossay 2018
ROSE DE LOIRE CHATEAU SOUCHERIE Astrée 2018
ROSE D'ANJOU SAS LACHETEAU Loire Valley 2018
Cgiiﬁ(NDILEJT SAS LACHETEAU La Plancheliére 2018
Cgil;lj(N)lLEJT ACKERMAN Chéteau L;X:;:g;%[ Cuvée du 2018
ROSE D'ANJOU ACKERMAN Les Faluns - Donatien Bahuaud 2018
ROSE D'ANJOU LEDUC FROUIN 2018
ROSE D'ANJOU ROBERT ET MARCEL Les Ligériens 2018
ROSE DE LOIRE ROBERT ET MARCEL Réserve des Vignerons 2018
ROSE DE LOIRE | DOMAINE DU PETIT CLOCHER 2018
ROSE D'ANJOU DOMAINE DU PETIT CLOCHER 2018




ROSE D'ANJOU

DOMAINE DES HAUTES
HOUCHES

2018




23-27 avril 2019

+VAL [ E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DaNS 54 MATUOE

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON ® Négoce O Viticulteur(d Coopérative

Nom du domaine & coooveueeeice e Code client INtEIrLOINE . .ooveeeciiecciievirresenir e sin e snrene s esereenns
Raison sociale : . SA.... BOVGILER. Adresse : /\Lm-d“-\lc‘.;f“% ........................................
............................................................................... cp: kAlkog.........Commune: &Téﬂ?ﬂ-ﬁ;{iIQHEﬂ
Téléphone : QL. 3. AN B0 2 e Portable: 0£.4.2. A2.3F.52.....
Email : .ns:m.\?uh..b.cgggul@.\mm&%ﬁm.ﬁ& ......... Site web : \uw“..-ﬁmv\h-‘am&«%hﬁ& .....................
Contact / responsable : N&.Go\an.. ROV ESLER ... NOM dU ProPritaire : ..ovceeeeeeerenreseseesreserssessssenes e reesersens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiENon Quelle année ?.....ccoeveiiienvnnienenieans
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? @OuildNon TE TS I I -
Surface de production : ............ i S HA  Volume produit €N MOYENNE & oo se e s HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : ROSE D/ANJOU s civosensssssisisissismisisssmessassinasbissianissssssassn 458558 6ivesssstvevossdon saivssssosss sbvorsiosianions
Millésime : 2018 .......oeveeiieeriiee et CoUlaUr : ROSE ...t eserr e e en s e en e e s sne e enr s
Nom de cuvée ou marque : FAMILLE BOUGRIER COLLECTION .. ..oiiiiiiiiiiiiiiei s scinr s s sne e s sanae s svne s saas s

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : Couleur rose péle aux reflets péche/ Nez intense et frais aux ardémes d’agrumes et bonbon
anglais/ Bouche subtile et aérienne, présentant un équilibre entre souplesse et fraicheur fruitée . Finale longue et
ACIHUIEE siaunsm s i T e LT e S T S T T S e R e v v U s
Cépages utilisés (en %): grolleau noir (80%) amay (2096) ......cccviiriiinreiiienresserine e ssaessr e ses s s ssressnessreseesssnsons
Age moyen des vignes : 15 ANS ............coooeeemnne. Superficie des vignes pour cette cuvée : 15 ha ...oocevieiiiiciiieeennnns
RENAEMENTS (N1/N1) 1 B5 1.ttt ettt sae e s e e s et et e se et s es e s e et e b e e e ses e essemt e e eseaeamese e et antemeeaennen
Nature du sol et du sous-sol : SCHISTEUX ET ARGILO-SCHISTEUX ...t iire e sinae s s svree e e s s ree s e s s snnnesrnbanesssnes
Mode de vendange : MECANIQUE.......coivvecvieiiies coveesrrrerrerressesessassreessreseseeessossssseeesesaersrnsnnseeesesansesntesnns e e T
Nombre de tries @ ..ccocvicvieeniire e

Conditions de vendange : Vignes vendangées sous la fralcheur matinale ........ccoeviiieiiiiiiiicciin s
Spécificité de vinification et élevage : Vinification a basse tEMPErature .......ccccciveeiierieicsinies s serieeeeesieesesessssnrsrsasssssnes
Elevage barriqgue :0JOuidNon Nombre de mois : ...cccccveveiennrnennnns Type de bois @ oo
Elevage sur lies : OOuiCINon NOMBIEABIMOIS § sssvssmmsivnsvivioss sovsvevssnis vt ees tsss s mssssussss i sevilvs o
Fermentation malolactique : JOuiCONon

Alcool total : 11.7%V.....ccovvvene. Degrés acquis : ...... 11%V......... sucre résiduel : 11.5 8/L....ooveeeviieeeieeccieeiereeene
Nombre d'hectolitres produits pour cette CUVEE : 975 HL ..cvieiiiiiiiieeccirrier et ee s e e sme e e e sseeessben e nbesnbennn HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ../ 32992, CAVS oo iiiimioeeeceeesssecsessesssssssssssssessssessssssessssssssssensssssesennns
Date de mise en bouteille prévue : BN 200 Date de commercialisation : .8ntEh.. 2242, ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE 0= 35 2SN
EXROIT & nsmmasmanssmssm 99..% 3 premiers marchés : .30\, L)%, b“\'\ﬁ(?ﬂadc\”"f ..............
France @ .ooooieeeeeieiinireeneesenieeead A%

FAGMS oot N20...% ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ......ooivcreoceeeeeieoeeeeeereessesasssaenes

[JCAVISEE St i b iiis s % ex de points de vente Paris/ProVince : .....ccccieecieesecieeessiesseeseessiesnessneans




VAL/p)® \ OIRE 25-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
f ':ﬁ\;; £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE
. #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : DOMAINE DE MONTGILET ............ Code client InterLoire :210389

Raison sociale :SCEA DOMAINE DE MONTGILET ......... Adresse : 10 CHEMIN DE MONTGILET —JUIGNE SUR LOIRE
CP : 49610 Commune : LES GARENNES SUR LOIRE

Téléphone : 0241919048 .................. Portable : 06 033104 20 .........

Email : montgilet@wanadoo.fr ......ccccceeecvveeeiciieennnnns Site web : www.montgilet.com

Contact / responsable : LEBRETON MARTINE ............ Nom du propriétaire : LEBRETON Victor et Vincent

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCJNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo

Surface de production : 70 HA Volume produit en moyenne : 3100HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : ROSE DE LOIRE

Millésime : 2018 .....ccccevvevveeeeciieeeens Couleur : ROSE

Nom de cuvée oU Marque :.....c.cceeeeveeeeeeiieeeeereeee s DOMAINE DE MONTGILET

Description du vin
(il / Nez / Bouche : La robe grenat clair aux reflets orangés nous invite d poursuivre la découverte de
ce vin axé sur des ardmes de cerise, puis de fruits blancs nous évoquant les abricots, les péches de
vigne. On se laisse bercer par des sensations de pain d'épices, de vanille. La générosité de la
bouche se compléte avec une fraicheur gustative aux arébmes de fruits blancs. Vin pouvant
accompagner allégrement des escargots. C'est un vin frais, et léger : c'est le Rosé de |'été.Mets et
Vins : Servijeune, entre 8° et 10°, il est le compagnon de prédilection des mets simples,
accompagnant en particulier & merveille tous les plats qui font le charme de la cuisine estivale et
de plein air : charcuteries, salades composées, taboulé d la menthe, volailles, pizza et barbecues de
toutes sortes, ... sans oublier la friture de Loire, petits poissons, les crustacés et les plats relevés. A
servir aussi des I'apéritif.

Cépages utilisés (en %): 30% CABERNET FRANC — 70% GROLLEAU ........cooooviiiiiieiiiecieecsieeesteeesteeesveesresesnaesssveeesnneaens
Age moyen des vignes : 58........cccceuveeereereenennn. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1.6923

Rendements (hl/ha) :60

Nature du sol et du sous-sol : ARGILEUX SUR SCHISTES

Mode de vendange : MECANIQUE

Nombre de tries : .....cccovveeriieeniieenieenee e

Conditions de vendange : EXCELLENTE

Vinification :  Le grolleau noir et le gamay maceérent pour étre pressés 12 heures aprés ce qui lui
amene une jolie couleur. Les cabernets ont été vendangés 10 jours plus tard et ont macérés entre 12
et 18 heures. Ce vin est vinifié en cuve avec maitrise des températures de fermentation & 16°C pour
préserver le fruit. L'élevage se poursuit en cuve ciment jusqu’d la mise en bouteille.

Elevage barrique :(JOuiCONon Nombre de mois: ....ccccceeeervecnnvnnnenn. Type de bois: ..o,
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE D8 MOIS & 1eiveeeieieieciecrecete ettt ettt e ste e ereebeeebe e beesteesareeabeenbeereens
Fermentation malolactique : JOuiCONon

Alcool total : 13.09 Degrés acquis :13.08 sucre résiduel : 0.01

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 44.67HL



mailto:montgilet@wanadoo.fr

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées :

5956

Date de mise en bouteille prévue : 15/03/2019 Date de commercialisation : 15/03/2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.50€

EXPOrt: i, 6%
France: .. 94%
CIGMS e %
JCaVISLE turiieeeeieeeeeeceeeee e 73%

PARISIENNE 75

OCHR & e 10%
BRASSERIE DE LA GARE 49

3 premiers marchés : CHINE — PAYS BAS - IRLANDE

ex de points de vente Paris/Province :
ex de points de vente Paris/Province : LABEL CAVE 14 — LES CAVES

ex de points de vente Paris/Province : TABAC DE LA MAIRIE 75 — LA




\7A 1 N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
4VAL I'E LOIRE d’anomymat (a remplir par Interloire)
TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE
. #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

VAL/pI® \ OIRE 23;27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
f

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : DOMAINE DE MONTGILET ............ Code client InterLoire :210389

Raison sociale :SCEA DOMAINE DE MONTGILET ......... Adresse : 10 CHEMIN DE MONTGILET —JUIGNE SUR LOIRE
CP : 49610 Commune : LES GARENNES SUR LOIRE

Téléphone : 0241919048 .................. Portable : 06 033104 20 .........

Email : montgilet@wanadoo.fr ......ccccceeecvveeeiciieennnnns Site web : www.montgilet.com

Contact / responsable : LEBRETON MARTINE ........... Nom du propriétaire : LEBRETON Victor et Vincent

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCJNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo

Surface de production : 70 HA Volume produit en moyenne : 3100HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : ROSE D’ANJOU

Millésime : 2018 .....ccccevvevveeeeciieeeens Couleur : ROSE

Nom de cuvée oU Marque :.....c.cceeeeveeeeeeiieeeeereeee s DOMAINE DE MONTGILET

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche :

Note de dégustation : La robe cerise foncée s'ouvre sur un nez puissant d’ananas frais, de fruits
exotiques avec une pointe de vanille. La tenue de bouche est d la fois riche et puissante avec un
équilibre de fraicheur apportant de la gaité a ce vin. Accompagnera délicatement un plat de
lasagnes. Mets et Vins : Servi relativement frais, entre 8° et 10°, le ROSE D'ANJOU accompagnent la
matelote d’anguilles, charcuterie, le melon garni de fruits rouges, les tartes ou les coupes de fruifs.
C’est aussi un excellent compagnon d'une cuisine épicée méditerranéenne, voir orientale. Avec un
vieux millésime, essayez un canard d I'orange ou un géteau au chocolat noir, ... une merveille !
Quel que soit son age, il est aussi tres agréable en apéritif et tard dans la nuit.

Cépages utilisés (en %): 70% GROLLEAU — 30% GAMAY .......ooiiiiiiiiiieeieeeeieesieeesteeesteeesseeesseesssseessssessnsesesseessssesesenasns
Age moyen des vignes : 56 .........cccvueeeiriernnen. Superficie des vignes pour cette cuvée : 5.5362

Rendements (hl/ha) :65

Nature du sol et du sous-sol : ARGILEUX SUR SCHISTES

Mode de vendange : MECANIQUE

Nombre de tries : .....cccovveeriieeniieenieenee e

Conditions de vendange : EXCELLENTE

Le grolleau noir et le gamay maceérent pour étre pressés 12 heures aprés, ce qui apporte une jolie
couleur bleutée. Ce vin est vinifié en cuve avec maitrise des températures de fermentation & 16°C
pour lui préserver le maximum de fruit. L'élevage se poursuit en cuve ciment jusqu'd la mise en

bouteille.
Elevage barrique :(JOuiCONon Nombre de mois: ....ccccceeeevvecnnvnnnnnn. Type de bois: ..o,
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE D8 MOIS & cevveeeiiieieeieeereeete ettt et et et etreebeeebe e beesteesareeabeenbeebeens

Fermentation malolactique : CJOuiCINon
Alcool total : 12.58 Degrés acquis :11.4 sucre résiduel : 19.9
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 66.85HL



mailto:montgilet@wanadoo.fr

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées :

8913

Date de mise en bouteille prévue : 31/01/2019 Date de commercialisation : 31/01/2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.80€

EXPOrt: oo 6%
France @ ..o 94%
CIGMS et %
JCAVISEE ueeereereeieeteecee e 73%
BASTILLE 75

OICHR & ottt 10%
MAIRIE 75

3 premiers marchés : Allemagne-Belgique-SUISSE

ex de points de vente Paris/Province :
ex de points de vente Paris/Province : LABEL CAVE 14 — LA CAVE DE LA

ex de points de vente Paris/Province : LA CUISINIERE 22 — TABAC DE LA




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : DOMAINE DE MONTGILET ............ Code client InterLoire :210389

Raison sociale :SCEA DOMAINE DE MONTGILET ......... Adresse : 10 CHEMIN DE MONTGILET —JUIGNE SUR LOIRE
CP : 49610 Commune : LES GARENNES SUR LOIRE

Téléphone : 0241919048 .................. Portable : 06 033104 20 .........

Email : montgilet@wanadoo.fr ......ccccceeecvveeeiciieennnnns Site web : www.montgilet.com

Contact / responsable : LEBRETON MARTINE ........... Nom du propriétaire : LEBRETON Victor et Vincent

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCJNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo

Surface de production : 70 HA Volume produit en moyenne : 3100HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : CABERNET D’ANJOU

Millésime : 2018 .....ccccevvevveeeeciieeeens Couleur : ROSE

Nom de cuvée oU Marque : ......cceeeecvveeeeciieeeeereeeeens DOMAINE DE MONTGILET

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche :

Note de dégustation : Ce Cabernet d'Anjou donne la sensation en bouche de croquer des petits
fruits rouges (fraises des bois, ..). Le final est tout en fraicheur et en Iégéreté : un vin gourmand pour
un apéritif festif. Mets et Vins : Servi relativement frais, entre 8° et 10°, le Cabernet d'Anjou
accompagne la matelote d'anguilles, le melon garni de fruits rouges, les tartes ou les coupes de fruits.
C’est aussi un excellent compagnon d'une cuisine épicée ou de I'exotisme chinois alliant le salé et le
sucré. Avec un vieux millésime, essayez un canard & I'orange ou un gdteau au chocolat noir, ... une
merveille | Quel que soit son ége, il est aussi trés agréable en apéritif et tard dans la nuit.

Cépages utilisés (en %): 50% CABERNET FRANC — 50% CABERNET SAUVIGNON .......cccevirrieneenirnreenieenieenieesneseneenne

Age moyen des vignes : 58........cccceeveeeerverenennn. Superficie des vignes pour cette cuvée : 9.8339

Rendements (hl/ha) :60

Nature du sol et du sous-sol : ARGILEUX SUR SCHISTES

Mode de vendange : MECANIQUE

Nombre de tries : ....cocceeecieeeeciee e

Conditions de vendange : EXCELLENTE

Spécificité de vinification et élevage :
Vinification : Les raisins sont pressés directement pour le tiers du volume et les 2 autres tiers
maceérent pendant 16 heures avant d'étre pressés. Les moUts sont vinifiés en cuve avec maitrise des
températures de fermentation aux environs de 16°C. Nouveauté depuis le millésime 2009, lorsque

I'équilibre gustatif a été atteint le mo0t est centrifugé pour utiliser une > dose de SO2. Il en découle un
rosé plus aromatique, un fruit plus pur et une couleur plus sympathique.

Elevage barrique :(JOuiCONon Nombre de mois: ....ccccceeeeeveccnnvinnenn. Type de bois: ..o,
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE D8 MOIS & 1evvieeiiieiecteereeete ettt ettt et reebeeebe e teesteesareeabeenbeebeens
Fermentation malolactique : CJOuiCdNon

Alcool total : 14.18 Degrés acquis :11.83 sucre résiduel : 39.50

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 171HL



mailto:montgilet@wanadoo.fr

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées :

22800

Date de mise en bouteille prévue : 31/01/2019 Date de commercialisation : 31/01/2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 7.10€

EXPOrt: i, 6%
France: .. 94%
CIGMS e %
JCaVISLE turiieeeeieeeeeeceeeee e 73%

3 premiers marchés : Allemagne-Belgique-SUISSE

ex de points de vente Paris/Province :
ex de points de vente Paris/Province : LA CAVE DE LA RONTONDE 61-LA

ex de points de vente Paris/Province : HOTEL DES BAINS 38-THAI




23-27 avril 2019 N°d’échantillon {& remplir par Interloire) :
SVAL 1E LOIRE N°d’anomymat {a remplir par interloire) :

TOUS LES VINS SOHY PANS 36 HAeTUERF
‘#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019 = 7°

' LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce (3 ViticulteurC Coopérative

| Nom du domaine : ...0HE3. DE. LANLAE. ........ Code CHENt INEETLOINE fuveverereeeeeee e sees e s e rresnes
RaISON SOCIAIE © 1vverriirierarearmvsrerensersaessarersainsons O Adresse : ... T1...de. Ntvetiniingd... ‘
............................................................................... CP: b(‘l&?ﬂ ..Commune : fﬂv:.ﬂ ‘. lﬂ V'Afot{
TEIEPNONE = ...coeerecrererrecarrrcesrrsenes sesesressessssrstrssnsssastsssssassiasstesasnrtses Portable 1 .o i
EMAIL T oirecreenieeerrrerersesseeesnssassnsesssssnsress seseransresssssasees SHEWED I oot e st erenen |
Contact / responsable © ....vieeniniincnnann, Nom du propriétaire : .......... rereressesiants Y- PO NNSINON T
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?DOu[EkNon Quelle aNNée P ...vveveecineercse e ‘
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ?ﬁbuiDNon Précisez : ...... VIWDCJOM@\?{.& |
Surface de production : ......cccverecnnnnnes HA  Volume produit en MOYENNEe & i e e HI '
LA CUVEE
| AOC/IGP (catégorie) : ......... o5 D AN [
| MIUEESIME : oo Zol3 s Couleur: ... AT sb st st
NOM € CUVEE OU MEFGUE : cvvoneeecreresserern o S S et sessesecesssessesessesesessssesesssscsssossessesessmsssss s v er e
Description du vin

(il JINEZ J BOUCKE & coerriererieiietieismeeireeesessarssttesesseesssessees sseesnresshseraesnssssssnrasssess samsesssstssnsnssssse tsnseassen st rasnsesssenssnrassnsenes
Cépages utilisés (en %): .....0.A2 &y (Ll el Pt ALY 2 YR ;
Age moyen des vignes : ... ienienenns Superficie des vignes pour cefte CUVEE : .....ccvvrieerinieonrininsnines i
RENAEMENES (NI/N8) fe.eiiinis ittt e e s s asers s e e s e et s e e e e sanesae s es e s s s b e R e R et e b et et esabenbssinbane

| NBEUTE U SOF B U SOUS-S0L 1 1evuveeiienrirerisiennsisicasseriesetessntssessssessmssessssssomsesssessssssmssass sasmssosass e sanensassssesssesssasssasstseessseses

‘ MOTE 08 VENAANEE § .ooeieevieirrierientisirirricsseseriiins  eersenesistmsnssrsrerssassassessnsaesesressvsessssesenssessssessnsissnsissserarsssisssosstssissnsoranes
Nombre de tries | ...

| Conditions de vendange i ......cccverirenierereesnnenesnsesinnns eterereteasseseasarstesiasatasons erteteseaen earees e e rene R bereasae R tenst e eentararatns
SpACIficité de VINIfICAtion BT BlIEVAEE [ eeiiiciereiieie it crsrrester e e seeer st rre s st e saees fesba s bess e besbesnnestatssneassassnssnsrnossnsstsnnon
Elevage barrique :0JOuiCINon Nombre de MOoiS : covvvevenrerierennins TYPE A BOIS : oeerereiievrrrenricrcrsirsseessrnens

| Elevage sur lies : JOuiONon NOMDBIE & MOTS I .ottt st rer et s s st sae s s snrbans
Fermentation malolactique : CJOuiCONon

| Alcooltotal : .oerveriveereeneiicrennne Degrés acqQuis: .....coeeeeeemsees sucre résiduel : Aﬂﬁ/‘.«

' Nombre d’hectolitres produits POUN CELEE CUVEE ! .......ccoeceeeeiieeeeeiteerens i sasssess e asssees e e snssessss s vrbens e sesesssrnesassrres HL

| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
Nombre de bouteilles commercialisées : ...... fetremitesiareerseeteriberiasteiasaresanteabbveveatentiesaste et aennbeseesrratrer R et e are s ees s ranscinre '
Date de mise en bouteille préviue : .......c.cvrvvvnvrinncecisinen Date de commercialisation : ......ccocccevvvrienieciieenieninna
Prix particulier TTC départ cave —OBLIGATOIRE : .......ccoviiiiece ittt es e ims s e e e s st as st s e sane e resnes
EXPOrt: ot fo...% 3 premiers marchés : ‘z«?g?—;s{uﬁ
France : .....occivevvrncvcrenrensencanans J@.... %

GIMS ot s e % exde points de vente Paris/ProvinCe : ...........oceeveerviecrerevreieeeereesresnnsons

ICAVISTE & vvevrrerrerriiniecrtsresseseseecrssesaas % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | ........ccoveecvmieriiirenrsinneessressesesesearons
CICHR & oo civerianeceeneenseesesesnnsane % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © . eeviivereiinecineneoriesnnseersssresseines

CPartiCUNIEr & vever v rrceseereriseienereens %



OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon {a remplir par Interloire) :

SVAL 8 LOIRE" N°d’'anomymat (a remplir par Interloire) :
TOURLEE Ving SONT BaRT ba WA TURE
#
W:::::TECHNlQUE 2019 eer

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [ Viticuiteur Coopérative
Nom du domaine : . ATEAY LE ALRSSAY ... COOR ClIENt INTRILOINE fuuveveveernereressers v rasssenessssss s censoos
RaiSON 50CIAlE : ..o e vrerer e e sesrasmsesnne et AUTESSE | oreetereerrecccerntresrsrassesresesersses s essrssssvesrresesas s esenenen
...... SOOI PRRN OO 01 -5 JRRRRON 01 v 1o 011 111111 - TR OO PO

| TEIEPROME t wconrererererivreecesiseensnneisssinsins srissmssassssssssssssssssrssssssasssssessession POTEADIE © vovevererreitenren i sierraniseneenriaes

3 1T [N SIEE WED 1 cevreveece e eeenens e senas s st snss s
Contact / responsable : ..ceicvneninsiccnnenecnnes Nom du Proprittaire © ......ccceeve et eeese et cas st sesinne
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?00OuifANon Quelie année P ...ccoreverne vrrrrerane
Certification AB, EcoCert, ISO, Tetra Vitis ou autre ? KIOuiCINon PrECISez © vovere et N D eerenen
Surface de production @ ....ccceereeneneee. HA  Volume produit @n mOYENNE | .....coeviirineriiniinieneenceniesesescecesseas HI
LA CUVEE P
AOC/IGP (catégorie) | ............. Gt e & N AT S0 e S
VHHESIME ¢ oo eee bt LB COUIBUT 2 ot MM ettt ettt setsenesseanen
Nom de cuvée ou marque : ....LHATLXY. . DG... f"o[“’bSA}!' .................................................................................
Description du vin
il / Nez / Bouche : ..oovervenens reererreoreannes veoreereasnenanes vresreersrresessrnrensas croreresesesreres cetrresrrstee eI ae b s et ear e b e ntonereotbarsonn

| Cépages utilisés (en %) ... . G 0L e bbb er et taser et s -

- Age moyen des VIgnes : ... enrens veeeneeeenes SUperficie des vignes pour cette cuvée : ..vvriniinnienen, rerrens ;
RENTEMENTS {RIFNAJ 1 oorriiriiireeiirerenirierisseseorssssessirestessrerssssesisrmbessssssssisaorsasssessemssersnsssasnasisssssetsossssssssonsnsossraneressssons |
Nature du 50! €1 U SOUS=SOl ; ..ecivreriirrieermreriirierrrirrsesrersresrsessressressneseessssnsansesesrassesssessssovastsasseonees cereerieeerenentartennnes
MOAE 8 VENUANEE 1 ueurverveeaienierieveriseiesisssreees  eesrirssesstisssssessssessiensasssssssetasassssssssssarsssstesessstessstssesssssestnssssorsesssnsssrers '
Nombre de tries : ..cieoeercrnniinsenioniesessesienns

| Conditions de vendange : ....c..vvveerrernes vreerenaereerrenaan reareesereeaesnrens vt cerrrerre e saenns Ceree et sy enes
Spécificité de vinification et €lEVAEE & ....vveiviriiccrircrcrirrnsr e e e ss e st s ne s sasnrans vrenr e b reas
Elevage barrique :JOuiCONon Nombre de mois : ...cevvcivennneecnnnnans Type de bois | e neecne e

| Elevage sur lies : OOuiCINon NOMBTE AE INOIS & 1eveeeereerrerserrrsnrserrrnstiereressssisesssessesntsessssstisnssssnesnssssessosnsssnsess
Fermentation malolactique : JOuiONon
Alcooltotal: ....ciicrvviivaricriinnnn Degrés acquis : ...ccieineeeon sucre résiduel : ...... %, {'}“— .................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE © ..o e vsse e s ettt e HL |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ’}BOA( feereesreseriessarsetane ie i e nee reneres se sRra At st st eunant sebenerre nebannrren .
Date de mise en bouteille prévue @ .........ocoericiniieieniinenn, Date de commercialisation : ......c.ccc.oeveeiveeeercnrecssins
Prix particulier TTC départ cave —OBLIGATOIRE : ..........ccoeoroce et eressrsnrsaeees it esns st seesse st essarsesnsssesssessssnesasassrasas
EXPOIt  ceoeereeerereveveee e 0..2..% 3 premiers marchés : ........ ot R e
France @ ...eivicniiniienns reerereeesennines %
OIGMS ottt % ex de points de vente Paris/Province : .......ovveeunees prveemeessereraese st saenrasresnaeent
CICAVISEE taerereiireee e eceesreceersnr s e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ....curivrerniveeninnireessersensisasiesnssns
CICHR & e vesee e % ex de points de vente Paris/Province : .....ccciiiieirccinirnnricscinnenveeesereveenes

AParticUlIEr ©ooeeeveeseereererieceeresns e %




Al e

VAL/F® YOIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ii _:3_‘72, . LOIKE N°d’anomymat (a remplir par Interloire)
I ﬁ l #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON

0 Négoce & Viticulteur( Coopérative

Nom du domaine : GHATEAY . SOVCHERIE. ... .. Code Client INTEILOINE ........veeeeeeeeee e
Raison sociale : SCEY.. . CHATEAY. SOVEHERIE. ArESSE : ....ooccooovooeseeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeeesereis s eeeesssesessese .
............................................................................... CP: .ys.}.s.ﬁ.............Commune : ch(ﬂ«-/(‘ 0.A.............
Téléphone : 92.4‘ng}4,4g ........................................................... Portable : 06..29.20.5.0..2 ....................
Email :m.t.@&.‘:@AQ...MM.:A&:.'J.‘.MH;AA’.{&.. if ........ Site web : WMMQ!.QL‘I!.'!.MJ.QQE-.‘&A'&L.(( ............................
Contact / responsable €. TASTES ..o, Nom du propriétaire : BEGUINOT oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?JOuil®Non Quelle année ? 2909 ...................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (JOuiCONon Précisez :Coav Q. riren. ... )Q R o,
Surface de production : 28 HA  Volume produit en moyenne : SOQ ........................................ HI
LA CUVEE )

AOC/IGP (catégorie) : RosC s Lol ot e
Millésime : ........ - X« AT . et e e ——————— Couleur ,RAV:_ .................................................................
Nom de cuvée ou marque: ... L. p-’""“ ...............................................................

Description du vin

CEil / INEZ / BOUCKNE & oottt ettt e e et e rtr e e s e e esae e e e e sebeseeesabaeeeaaare s e eaaaaaaeeaeasstranaeessrannnsesssetasnsreeessisnesssssnetens
Cépages utilisés (en %): ...‘.9...20 ..... C—%u-m" ...... Ffw&. ......... "( .Q...‘ZQ ..... 6’ "OUQ-"-GA .......................................
Age moyen des vignes : ....ZQ....'A-.-.A ............... Superficie des vignes pour cette cuvée : .........cccecoinciiieniice e,
Rendements (hl/ha) :....... b°“’/’10 .......................................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : nr'nt’aJJASl"m-(c.,'ic[v'J'O'orém« ...............................................
Mode de vendange : ﬂzmu.lb. ...........................................................................................................................
Nombre detries: ...l

(0% Lo o [T A Lo T 0 E o LIRV7=T ¥ -1 V(OO DSOS
SpeEcificité de VINIfICAtIoN BT GIEVAEE | ...ooiiiiiieieeie et et e e sebs b s bt e et e e e e s eree s st s e resanreebseeesnesnsensensens
Elevage barrique :OJOui@Non Nombre de mois @ ......,.oeicieereenenn. Type de bois: .....cooveeeeeriereeee
Elevage sur lies : B0OuiCONon Nombre de mois : émm; ........................................................................

Fermentation malolactique : JOuiENon
Alcool total : ......: /1 g,f ......... Degrés acquis : 12,2")' sucre résiduel : A,‘\(‘ ......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... 7.4 QUL ...t HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... é = = O OO SO UUR
Date de mise en bouteille prévue : mv,jza/(ﬂ ........ Date de commercialisation : 2wet ). fm’la .............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... 8,5?” .............................................................................
Export : ... A8 oo % 3 premiers marchés: ....... USR ...............................................................
FranCe : .ot eecirvceee s rneee e %

CIGMS et % ex de points de vente Paris/ProvinCe © ......ccceevviceeeieeeveeceeeenn e steesae e
DICAVISEE & et % ex de points de vente Paris/ProvinCe : .........cccoveeeeveeeeeeeeee e
OCHR : e % ex de points de vente Paris/ProVinNCe : ......veeeeiveeivinineoniesinesnnsrneeeves e

OParticulier ..o

%






VAL IE _ 23;%7 avrll 2019 N°d’échantillon (& remplir par Interloire) :
Ve 4+VAl £ LOIRE

mI] . TOUE LE3 VINS SONT DaNs Ea WaTUDE N°d'anomymat (a remplir par Interloire) :

#yaldeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce Viticulteur( Coopérative
Nom du domaine : DOMAINE DU PETIT CLOCHER Code client InterLoire : 210226

Raison sociale : EARL DU PETIT CLOCHER Adresse : LA LAITERIE

CP : 49560 Commune : CLERE SUR LAYON

Téléphone : 02-41-59-54-51 Portable : 0679090388

Email : contact@wanadoo.fr Site web : www.domainedupetitclocher.fr
Contact / responsable : Vincent DENIS Nom du propriétaire : Famille DENIS

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuilXINon

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiCONon Précisez : HVE 3

Surface de production : 86 HA Volume produit en moyenne : 4700 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : :%0 Q‘Qose Ckg L'DS‘Q.Q,_. ....................................................... et ebe e atereaaes
Millésime : 2013' ............................................. Couleur : ?ok ................................................................

<
Nom de cuvée ou marque : _aDm OnAR... duq,*:&’ OO N R et er s

Description du vin

CEIl / NEZ / BOUCKE < oottt ettt sttt et et e bbb s e e R e b ae b s e e hs et e s s saeeaeeas A b ebs s b b e b ebesenab b e s R ean s eeb s
Cépages utilisés (en %): ..... e A T VPR oy AR 1YY Y <
Age moyen des vignes : ...... ZO...@K}S .................. Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... ék" ..........................
Rendements (hl/ha) :..... LN AT NSO
Nature du sol et du sous-sol : ....... ?c,(l%sL«,, .................................................................................................................
Mode de vendange : ..... ﬂ €. ‘?-'—- ........................................................................................................................
Nombre de tries : ........ 0 U UUOUORUURIN

Conditions de vendange : o B I oo eeeess s s s st s ettt es e s ennee
Spécificité de vinification et élevage : szmmfﬂﬁm‘cﬁsfﬁ@mpé‘mi‘d@e/mtcsce’a uk«-//é‘./.\!{;«oc& .....
Elevage barrique :(JOuiNon Nombre de Mois : ..ccceerrcrerrceeeniennennn Type de bois @ e
Elevage sur lies : CJOuilZNon INOIMBI@ B MOIS © 1eeuieeeeiii et te et cet e sttt eb e s reer e s e sreaesseers s b b e s na e s

Fermentation malolactique : CJOuiENon



Alcool total : ?)#2‘13}“&891 ...... Degrés acquis : /tzvlv‘lg sucre résiduel : ...... /’,J ...............................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... ZSO ..................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 33?&30 ............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : /LQ[/(Z/JS/ .............. Date de commercialisation : //5/(/2/47 .................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :..... 5,«95 ........................................................................................
Export @ .......... o S % 3 premiers marchés : PuSﬁC/L)Q&/’RE‘:FJ‘aLﬁJ%TLL\Z?M
France : ......... R .0 JO %

OGMS .............. 20 N % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ........cccvecieeiesenriereerenesescseeesenennens
OCaviste :....... 1o S % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....ccoeveeieeeeroenceneeneceee e
OCHR : ... L0 S % ex de points de vente Paris/ProvinCe © ......oveecviereeisee e sireesnns
OIPAtCUNET tevrre 5o %



23-27 avril 2019
4+VA! = LOIRE

“Bus LTS $1NS SONT Dass ta naTURE N°d’anomymat (& remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce Viticulteur( Coopérative
Nom du domaine : DOMAINE DU PETIT CLOCHER Code client InterLoire : 210226

Raison sociale : EARL DU PETIT CLOCHER Adresse : LA LAITERIE

CP : 49560 Commune : CLERE SUR LAYON

Téléphone : 02-41-59-54-51 Portable : 0679090388

Email : contact@wanadoo.fr Site web : www.domainedupetitclocher.fr
Contact / responsable : Vincent DENIS Nom du propriétaire : Famille DENIS

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuilXINon

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiTONon Précisez : HVE 3

Surface de production : 86 HA Volume produit en moyenne : 4700 HI

LA CUVEE ~ ‘

AOC/IGP (catégorie) : Q@C, /R@SC d AY);L) ......................................................................................
Ve

Millésime : ....... Zﬂf.g ................................................ Couleur : @Oée- ...................................................................

Nom de cuvée ou marque : (&Jmozimad,u %\'G'OQL\&/‘ .................................................................

Description du vin

CEI/ NEZ / BOUCKE .ottt ettt ettt ee e ettt e st e s e st e esbeeansbastesassesabeabseaneeeassasseeaabeassaaassssentssaesteessantnsansensns

Cépages utilisés (8N %): ....ceeevrveeecceee ..G'QQ[:(QQ:J ..... 4 OZ/ZOZ.WM ......................

Age moyen des vignes : AN VS S Superficie des vignes pour cette cuvée : 2.“‘* ...........................
Rendements (hl/ha) :..... 60“)'/4.? ...............................................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : Sc&.d/t .................................................................................................................
Mode de vendange : ‘7{1@.{\»?& ..........................................................................................................................
Nombre de tries © ....£0 e,

Conditions de vendange : ...gA—.EMﬁ ...............................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : &/LM%M'&@‘\&L(GERSR{EMPE\W ......................................................
Elevage barrique :CJOuiENon Nombre de mois : coeveeevriieeeriiiennenees Type de bois i .o,
Elevage sur lies : JOui@Non NOMDBIe de MOIS & ..ueiiiiiiiiieiiiie et e e s e e e e

Fermentation malolactique : JOuiE@Non



Alcool total : .,[ffzzg.le.lfzgl"Degrés acquis _.A.OI_?O.... sucre résiduel : ,AEI ?— .........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... / B3« o o N HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... A}QSO ............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : JS/O'/J% ................ Date de commercialisation : Ol,[Q%/JlCI ................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE SFCIS .....................................................................................

EXPOTt & voeceereenn L % 3 premiers marchés : ?QSS\Q-/(&}QQ?JLL.?MQTQLK?\&
France : ....cccceeeeee. ,5. ....................... %

HAGMS .o 5 ................... % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ......ccvveviverinre e
A Caviste i........... &) J % ex de points de vente Paris/Province : .......ccccceciiininnniin e
BICHR e Qoo % ex de points de vente Paris/ProVince © ...



LaCheteau i

SOUPCON DE FRUIT

Dénomination :
Millésime :
Cépages :
Vinification :

Sol:
Pays d'origine :

Caractéristique sensorielle :

Couleur :
@ Nez :
e Bouche :

Recommandations :
Service (en) :
Taux d'alcool :

ROSE D'ANJOU
2018
60% Cabernet Franc, 20% Grolleau et 20% Gamay.

Rosé de saignée, puis fermentation en cuve inox pendant
15 jours a température contrélee (18°C)

Argilo-calcaire
FRANCE

Rose bonbon
Arémes de péche, cerise et fraise

Frais, fruité, généreux
Avec de la cuisine asiatique
8-10°C

10.5

pe FRUIT

ROSE ANJIOU 2018

gg/Mars19



LaCheteau i

LA PLANCHELIERE

Dénomination :
Millésime :

Cépages :

Situation géographique :
Vinification :

Sol:
Pays d'origine :
Caractéristique sensorielle :

Couleur :
@ Nez :

e Bouche :

Recommandations :
Service (en®):

Taux d'alcool :

Durée de conservation :

Cabernet d' Anjou
2018

Cabernet Franc
Val de Loire, Anjou

Pressurage direct, fermentation a basse température
avec protection maximale contre 'oxydation.

Argilo shisteux
FRANCE

Robe rose, moyennement intense

Assez puissant et élégant aux notes de fruits rouges,
floral, rappelant la grenadine.

Attague souple, fraiche, bon équilibre en bouche, on
retrouve les notes florales et fruitées. Final harmonieux,
frais et agréable

Aperitif, tarte, glace, fruit au sirop
10°C

11

1an

.
M\ 2004

Ve -

- ‘I.A PLANGHELIERE
6«5&@/{.,///”

t./ v “ Wi
el ——

Sl e

y w

gg/Mars19



23:3;7 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
L,-i’:-‘\’ﬁtls .= L?!RE:" N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce 3 Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : ORCHIDEES MAISONS DE VINS ...... Code client InterLoire ;211009 .....ccocvvrriverniemeenenceeeeeeene
Raison sociale : CHATEAU LA VARRIERE .......ccoovevurennee Adresse : Route de Mozé Les Martignolles..........ccceceeeicennens
............................................................................... CP: ..49320......cccccneeeeee....Commune : BRISSAC LOIRE
TEIEphone : 02 41 91 22 64 ...ovcvccviiiiiiins e Portable : ..o
8 1 (1= 11 OO U R SHE WED 1 e
Contact / responsable : DAVID GRELLIER ................... NOM dU Propri€taire @ e ceee e esve e e e ens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans *E0uiTJNon Quelle année ? ....ovcveviicceennieccennens
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCINon PrECISEZ & it
Surface de production : 100 .................. HA  Volume produit €N MOYENNE & ....ccovvreerernirerreeensnerseceessonnesssrecssnens HI |
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC CABERNET D ANJOU

Millésime : 2018....coocceiieriicieeecer s Couleur : ROSE.....covieceriieeicneen e

Nom de cuvée ou marque : CUVEE DU ROSSIGNOL... ittt sttt st setn ettt e e et e s st e e e e e s e e e b e emensananbeas
Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ROSE FRAMBOISE ELEGANTS AROMES DE FRUITS ROUGES GROSEILLES.........ccccovveercnrienennenn
...... BOUCHE FRAICHE ET ONCTUEUSE AROMES DOMINANTS DE FRAMBOISE........oiiiiireerteerre e ceineeee e
Cépages utilisés (en %): CABERNET FRANC ET CABERNET SAUVIGNON .......cooivmiiniiiniinciiiennniesneseenecnnessisessnsens
Age moyen des VIgNes : .....ccocovecererecernreresreenanees Superficie des vignes pour cette CUVEe © ......ccoeviiiicriniirn e
RENAEMENTS (NI/N) 1 .eeeierieeeeeteee ettt et s e sesr e she b s hee bt e b e nsbssan s s e keasesheasesabeabaneeseessansssasnsensnne |
Nature du sol et du sous-sol : ARGILO CALCAIRE ET ARGILO GRAVELEUX ..ottt eneee s
Mode de vendange : MECANIQUE........cocciiiiiiies reveriiiiiesesiminiissereisettsaiesssarstbeessres s bessstessesbetsonnnresssessssssnerssarassnsannes
Nombre de fries : ....ooceceeeriieerreeecreece e

CoNAItiONS A& VENANEE I ..oueiiiieeeiiieiiresieeesieeeeecte s e asee st e sere s e raee e se e s e eesentase s saseesearansseesseeesaes s neeensnesaneesretenanansesas
Spécificité de vinification €T 6leVAgE 1 ....c.ooeiiii s
Elevage barrique :OJOui3Non Nombre de mois : .....occeenivvvnieccnnne, Type de bois : .ccoevviveier e
Elevage sur lies : JOuiFNon NOMDBIre de MOIS & oot ae e e e e e
Fermentation malolactique : Oui3Non

Alcool total : .vveeueeeiieccieee Degrés acquis : ...... 12%......... sucre résiduel : 20.......ccoeiieciinirrere e
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE & ... ettt cee e e st e e e e semesran e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
' Nombre de bouteilles comMMErCIAlISEES i 15 000 .ociiuriererririarrmrererreeee s rcee e srees et e s s e tress s eeserreeessrsresesesessssnsesnnersreens
' Date de mise en bouteille prévue : mars 2019..........cceue.... Date de commercialisation : avril 2019.........................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.70 ......cccovririreericer ettt tees st rs e reanee sressaesseesensanane
EXPOIT & e % 3 Premiers Marchés @ ..ot e et
=] [ o] <SP %
FIGMS & e erie et % ex de points de vente Paris/Province : ........cieenicniiicneonnnicenessesns s
BICaviste : e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : .......cccecueeeveeeceereeveree e
BICHR 1 ettt % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ....ccvvceeeviveiivernriecsescsiveeeessneeeeeennans
BParticulier : e %



23;37 avrll 2019 N°d’échantillon (& remplir par interloire) :
o-?ry&!! L= .,L.?,]RETH N°d’anomymat (3 remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce O Viticulteurd Coopérative
Nom du domaine : ORCHIDEES MAISONS DE VINS ...... Code client InterLoire :400395 ..o iivvrieriescrerieesseinensienes
Raison sociale : DONATIEN BAHUAUD.......cccceeeeecnnnees Adresse : 19 RUE LEOPOLD PALUSTRE SAINT HILAIRE SAINT
FLORENT .ooeretitveereinnnrienennnicseserersrnrennsnensessessssnansanens CP: ..49400..........cceceeenee...Commune ; SAUMUR ........cceeerennee
Téléphone 10241530310 ..coiiiiiiiiiiiiiis ettt Portable : .o e
[ EMAIL: ceeriieirieenrrirrrcreeriennrecs s inrressrecssnnnesssss e svecnane SITE WED I i e
Contact / responsable : LEPAUL SEVERINE.................. Nom du propriétaire : BERNARD JACOB..........ccceveeveeereinennee.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?C00uiFNon Quelle année ? ...
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? OJOuifNon o =T [ =
Surface de production : .......cccceeeeevriinnns HA  Volume produit N MOYENNE © ...cvvvcvrireiiiiiieeee e e HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : AOC ROSE D ANJOU .coiiiiciceetieee et s s sieestscstescseesttes teeseestessessssssnessssessesssessnissesnssstessnans
MillEsime : 2018...ccuevieeereceieeeeeer e CoUIRUN T ROSE...c.iii ettt centes s s e e e et e a et saan
Nom de cuvée ou Marque : LES FALUNS ...t ettt et s tese et et et e st et esre e e ae st ebeenaee saeeseesnnessnsaeensanne

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ROSE PALE FRUITS FRAIS NOTES D AGRUMES BOUCHE EQUILIBREE FRAICHEUR BEAUCOUP DE

FRUIT S ettt e e e s r e e e e e e s s s b et ea e s e s s e s s s bbb e e re e e e e e ee e s nranrereessen bR e Raaateeaen sanaesennrhnees

Cépages utilisés (N %): GAMAY GROLLEAU...........coriiitieertesei st steese sttt ete s e sreasb e s e e teeae s tasseneesseeeestaeseensermnssenees |
Age moyen des vignes : .......ccceeeeeeecreeeeennnne Superficie des vignes pour cette CUVEE & ....cvvvviecceeeecier e |
RENAEMENTS (NI/N) 1 otreiiiiiiiiieieee et s e s b et et s beeeete s s aabe s bt e s eraeen bt asanssaseassennseanssanssesssssnssanessennseseesen
Nature du SOl et AU SOUS-SOI 1 ....e ittt ee e e e e s s emeea e e e s e semse e e e se s bt ee e e rrnessseresesanbanesssnneessestasansas
Mode de vendange : MECANIQUE......ccciiciiiiiss corceresinesniresereesreressserressssessssessssstnesssesasssesesssssesasssessmseessnsesssesnnesses
Nombre de triesS : .o s

CONILIONS A& VENUANEE 1 ittt st e s s b e s e bee s e e sae s erbe st b eaab s eabeats et aesrnsensesnsseaanessaens
Spécificité de vinification et élevage : VINIFICATION PROTEGEE DE L OXYGENE 4 MOIS D ELEVAGE .......coovvevevrenninne.
Elevage barrique :dJOui3Non Nombre de Mmois & ocvvveceveeervnerienenns Type de bois: .o,
Elevage sur lies : JOuiCINon NOMDBIE 08 MOIS & eevvicceictieeeceecese ettt v e tee e sees e sraes e e saresansssbessone
Fermentation malolactique : OJOui3Non

Alcooltotal & .o, Degrés acquis : ......... 10.6...... sucre résiduel : 12.8......ccouvevvveeiiieceeiiceeeeeeee e
Nombre d’hectolitres produits pour CtEE CUVEE 2 4D ..... ..o vceer et tb e s srre s sesara s e sessbbee s s s s raanne HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles cOMMErcialiSEes : 5000 .....c.ooeiieeiiieeiierie e rrreerr e e e s et rebesseasas e e e sbesesatssssnseasssneas
Date de mise en bouteille prévue : MARS 2019................... Date de commercialisation :AVRIL 2019 ......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :8.50 € ........oiiiiiiiiii ettt re et st rrsab s s e e seaes s ssnee s s sane s
EXPOrt : 70 ccciiivciinniieniieiniievccniniencinne % 3 Premiers MArChBs ...t ee e ear et e e be s esree
France : 30 .o %

CIGMS 2t e % ex de points de vente Paris/ProvVinCe : ......curieiceevienieeeese i esessee e
BICaviste t v 50% ex de points de vente Paris/ProVINCe & ......ccocceeeevenivcneessveessessessreeeseeseas
BICHR e 50% ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ....ueueciioveieitieeieeeeeeeee et seeeeeee e
OParticulier i %
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/ ( Vwsou - oy’ N . . .
m 15 1 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce X Viticulteur() Coopérative

Nom du domaine : LEDUC FROUIN .......ccccceevcreeernveennne. Code client InterLoire :210436 .......coeeveeercieeriieeenieesnreenneens
Raison sociale : SCEA DOMAINE LEDUC-FROUIN ......... Adresse : 20 RUE SAINT ARNOUL ...cceveeevvcciiiiieeee e,
....... SOUSIGNE .....cooiiiiiiiiiiiiiiniiccrvviiiieeeseeeeeeiiieen. CP 049540 .. COommiune : MARTIGNE BRIAND ...
Téléphone : 0241594283.....ccccciiviiiiicies eevreeerteeree et esiee e s bee e Portable : 0675753299 ......cccceevvevveenne
Email : info@leduc-frouin.com .........cccceevviiiinnnnnnn. Site web : www.leduc-frouin.com ........ccceveveeeiiereeeeeeeeeneeennenns
Contact / responsable : LEDUC Nathalie ................... Nom du propriétaire : LEDUC Antoine et Nathalie ................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCINon Quelle année ?.......cooeeeeciveeeecieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon o <Yol Y=y 2
Surface de production :30 ........ccceeee.es HA  Volume produit en moyenne : 1500..........ccceecvveeeeiiveeescciieee e, HI
LA CUVEE

AOC/IGP (CatégOrie) : ROSE D ANJOU ..cc.  weeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeesssessessesseesessee eeeeesesseesesseeseesesessessessessessessseeseeeae
Millésime 1 2018 ......oevciieiieeeiee et cee e COUIBUI : ROSE ...ttt ettt e e see e s aee e
Nom de cuvée ou marque : La Seigneurie..................

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : Rose limpide et brillant, nez de framboise et petites fraises , bouche croquante de petits frutig
AV <Tol U oY=l T aT<Ne (o 1] o1V ] oSSR UPRRROt

Cépages ULIlISES (N %): GROLLEAU .......oociiiieeieeeiee ettt ettt et eett e e e te e e taeesateeebaeesabaeensaeesssaeansaeessseesaseeesseesnsaeensseenns
Age moyen des vignes : 45 ..........ccoveereerenennne. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1.5 hectare......................
RENAEMENTES (NI/N@) 1 B0...ueeiiitee ettt ettt ettt et e e et e e ettt eeeteeeeateeebeeeatbeesbesessbeesasesebeeesnsesesseeasseeensseesaseeenses
Nature du sol et du sous-sol : ARGILO LIMONEUX SUR FALUN .......coiiiiiniiiniieeiieeeiee et sireesree st sareesaeeesaree e
Mode de VENAANEE : MANUEIIE.........eeiiiieiieiiis e e et e e e e e e e e e ate e e e e tbee e s e ttaeeeansbaeeeaabesesasseeeeenraneeennsens
Nombre de tries :L....ccccccveevveenveeeiie e

Conditions de vendange : parfaite MatUrItE ........coooiiiiiiiii e e e e e re e e s b e e e e e sbee e e enarees
Spécificité de vinification et élevage : pressurage direct, vinification en cuves thermorégulées...........cccvvvveunnnnnn.
Elevage barrique :3JOuiCJNon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciineeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e,
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBre de MOIS i 5 MOIS....cciiirieiiieirieiie et ete et e st e eteereeeveesteesteesbeebeebeesreens
Fermentation malolactique : OuiCJNon

Alcool total : 12.5...........ueee...e. Degrés acquis : ...11.............. sucre résiduel : 25.....cciiiiiiee e
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : 500 ....ccccciiiiiiciiiieiciiieeeeciieee e et e e e ere e e e sttr e e e sbreeessbeaeeeebeaeeeenns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 10 0000 ........eervueririeeriieeriieerree et ertee sttt esreesreesstreesbeesssseesseessseesssessnses
Date de mise en bouteille prévue : 03.2019 ...........cceeen..eee. Date de commercialisation : 04.2019............cccuveeeneee.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4.70 .....ccccuiiiieiiiieeeeiee et e ettt e e e ete e e e e ate e e e eabee e e eenteeeeentaeeeenrens
EXport: 15...iiiiiiiiieee e % 3 premiers marchés : RUSSIE, POLOGNE, ESPAGNE..........ccccccvveeercvveeennnnen.
France : 85 ..iiiiiiiieiiiieee e %

OGMS : 10t % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICaviste :10...ccueviiveeeeeieeeeeeereeeeans % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
CICHR : 10.uuuiiiiiiiei et % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceecveeeeeeeeereeeeeeeeeree e eevee e

OParticulier : 70 .ccccceeeeeeieeeeeeeenen, %
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce O Viticulteur. Coopérative

Nom du domaine : Alliance Loire .....cccccevevevvcieeeennnnen. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale : Alliance Loire.....ccccceveeeivveencieeineeennne Adresse : Route des Perriéres CP: 49260

Commune : Saint-Cyr-en-Bourg ........cceeeeeeveceveceeiesecnennns Téléphone : +33 241 530

Portable : +33 659 197 679 ....ccccevevcieeeeeieee e

Email : domitillecostedebagneaux@allianceloire.com Site web : www.allianceloire.com.......cccovcevivieencieeineeeicieenne,
Contact / responsable : Domitille Coste de Bagneaux Nom du propriétaire : Cave Robert et Marcel ..........cueeunee..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?EIOui.Non Quelle année ?.......cccvvveeeeeeeeecnrnnnnn,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? .OuiElNon Précisez : IFS, Agriconfiance et une partie BIO
Surface de production : 2000 HA Volume produit en moyenne : 110 000 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP ROSE D’ANJOU ....ccueiiiieciee ettt ettt eeteeesteeeites aeeeiteeeeteeesseeeetesessseesteeeasseestesenseeas
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e COUIBUN 1 ROSE ...ttt ettt e e e e
Nom de cUVEE OU MArqUE : LES LIZEIIENS ...ciiiciiiiiiiis ettt ettt e e e et e e e e te e e s et e e e s eaateeeeennbaeeeenbeeeeennreeeeensens

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Robe lumineuse aux reflets cerise, un nez gourmand dévoilant une palette de fruits rouges
avec de légéres notes végétales qui apportent de la fraicheur. En bouche, un vin équilibré et suave, avec des
ardmes de fruits frais, une touche de bonbon anglais et quelques notes florales ; entre vivacité et rondeur.

Cépages utilisés (en %): Gamay 20%, Grolleau 20% , cabernet franC 0% ........ccecveercreeiiieeriieeecie e see e e eeeesaee s
Age moyen des vignes : 20 ans............ccccvveeee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 7 ha ..ooccvveevvcieeeicciieeens
O oo [y aa = e e (VA =) BT 11 A - TR
Nature du sol et du sous-sol : Sol d’argile brun et CalCaire .........eeieiiiii e e e
Mode de vendange : mécanique..........cccveeenes
Nombre de tries :0.....cccoceervieeniieenniieenieeerieee

Conditions de vendange : Vendange a pleine maturité suite a dégustations successives des baies pour déterminer

I'optimum

Spécificité de vinification et élevage : Pressurage direct, léger débourbage a froid, vinification en cuve inox entre 16
et 18°C et arrét des fermentation par mutage a froid pour conserver des sucres résiduels.........cccocerivrvireeenirieeeennnen.
Elevage barrique :EIOui.Non Nombre de Mois : X...uevveevveeeeecrveeennns Type de bois : Xuuuvvvveveeeeeiee e
Elevage sur lies :.OuiEINon Nombre de mMois : 3 MOIS.....c.cccvviiiiiiiiiiic
Fermentation malolactique : CJOuifjNon

Alcool total : 3.8 g/l H2S04 ........ Degrés acquis : ...11.7%.....c........ sucre résiduel : 16g/l......ccccvevvevivenieeiieeieeniens
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE i 450......ciiiiiiiiiiiie ettt et e et e e e stre e e e sbre e e s ebaaeeesbraeeeenes HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSées : 36 000 .........ccueeeceriiiieiieeeieeeceeeree e steesreeesteesteeesseeesseeesseeessseeenseessnseesnses
Date de mise en bouteille prévue : FIN JANVIER 20109......... Date de commercialisation : Fin Janvier 2019...............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : uniquement @ '€XPOort .....cccuveeeecieeeiiiieee e eciee e eeiee e e
EXport : 100%.....ccceevemrieeeeeeiineieeeennn. % 3 premiers marchés : USA, Canada, Pays-Bas .......cccceccevevivencieeeciencceeeeen,
France @ .o %

FIGIMS et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes



mailto:domitillecostedebagneaux@allianceloire.com

[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceeceeeeeeeecreeeeeeeeeree e eevee e
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceeceeeeeeeeereeeeeeeeereeeereeeeree e
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce O Viticulteur. Coopérative

Nom du domaine : Alliance Loire .....cccccevevevvcieeeennnnen. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale : Alliance Loire.....ccccceveeeivveencieeineeennne Adresse : Route des Perriéres CP: 49260

Commune : Saint-Cyr-en-Bourg ........cceeeeeeveceveceeiesecnennns Téléphone : +33 241 530

Portable : +33 659 197 679 ....ccccevevcieeeeeieee e

Email : domitillecostedebagneaux@allianceloire.com Site web : www.allianceloire.com.......cccovcevivieencieeineeeicieenne,
Contact / responsable : Domitille Coste de Bagneaux Nom du propriétaire : Cave Robert et Marcel ..........cueeunee..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?EIOui.Non Quelle année ?.......cccvvveeeeeeeeecnrnnnnn,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? .OuiElNon Précisez : IFS, Agriconfiance et une partie Bio
Surface de production : 2000................. HA  Volume produit en moyenne : 110 000..........cccveeeevvreeerivveeessenennn HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP ROSE DE LOIRE ....cccueieivieiiee ettt e eteeectee ettt e eeteeeetteeeites aeeeveeesteeessseeensesessseesseseasseessesenseeas
Millésime : 2018 .......oveiiieiiiee e COUIBUN 1 ROSE ...ttt ettt e e e e
Nom de cuvée ou Marque : RESEIVE des VIGNEIONS .. ueeiieiiieee et ettt e e e tee e e e te e e e e ate e e s eateeeseabeeeeenbeeeeentaeeeenssens

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : Jolie robe rose saumonée aux reflets brillants. Nez friand et fruité ou les ardmes de framboise
et groseille s"accompagnent d’une légére note citronnée. Attaque toute en légereté et pleine de fraicheur. La
bouche est ample. Belle intensité aromatique et finale persistante sur la fraise écrasée.

Cépages utilisés (en %): Gamay 15%, Grolleau 15% , cabernet franc 70% ......cceecveeeceeiiieeiiee e see e e sae e
Age moyen des vignes : 25 ans...........ccccvreeee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 7 ha ..ooccvveevvcieeeicciieeens
2O oo [y aa = e R (VA =) BT L1 Ao = TR
Nature du sol et du sous-sol : Sélection fines des parcelles reposant sur un terroir argilo-siliceux

Mode de vendange : mécanique..........cccveeenes

Nombre de tries :0.....cccoceervieeniieenniieenieeerieee

Conditions de vendange : Raisins récoltés a maturité technologique afin d’associer la fraicheur et la rondeur du
Grolleau, au fruité et a I'intensité aromatique du Gamay et a la structure du Cabernet franc
Spécificité de vinification et élevage : Pressurage direct, léger débourbage a froid, vinification en cuve inox entre 16

€1 18°C 1 ElEVAZE SUN lIES TINES. ..eii it e et e e e et e e e e et e e e e e beeeeeeabeeeeeeabaeeeenateeeeeasbeeeeennteneeennsens
Elevage barrique :EIOui.Non Nombre de Mois : X...uevveevveeeeecrveeennns Type de bois : Xuuuvvvveveeeeeiee e
Elevage sur lies :.OuiEINon Nombre de mMOis : 4 MOIS.......ccoviiuiiiiiiiiiiiic
Fermentation malolactique : CJOuifjNon

Alcool total : 3.7 g/l H2S04 ........ Degrés acquis : ...12.5%............... sucre résiduel : 1g/l.....cocvevveviieiiiiniecieeieeiens
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE i 550.....cciiiiiiiiiiiiiie ettt eetre e e strr e e e sbre e e s e baaeesebraeeeenns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 20 000 .........cueeecieeiiiieiieeesieeeeeeree e steesree e st e steeesseeessseeesseeessseeenseessnseesnens
Date de mise en bouteille prévue : Fin Mars 2019 .............. Date de commercialisation : Avril 2019..........ccccc.n..s
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : uniquement a I'export — pas de vente directe particuliers.............
EXport : 100%.....ccceevemrieeeeeeiineieeeennn. % 3 premiers marchés : Australie, Allemagne, Bulgarie.......c.cccccevevveercenennnn.
France @ .o %

FIGIMS et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes



mailto:domitillecostedebagneaux@allianceloire.com

[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceeceeeeeeeecreeeeeeeeeree e eevee e
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceeceeeeeeeeereeeeeeeeereeeereeeeree e
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce Viticulteurd Coopérative
Nom du domaine : DOMAINE DU PETIT CLOCHER Code client InterLoire ; 210226

Raison sociale : EARL DU PETIT CLOCHER Adresse : LA LAITERIE

CP : 49560 Commune : CLERE SUR LAYON

Téléphone : 02-41-59-54-51 Portable : 0679090388

Email : contact@wanadoo.fr Site web : www.domainedupetitclocher.fr
Contact / responsable : Vincent DENIS Nom du propriétaire : Famille DENIS

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiXINon

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiCINon Précisez : HVE 3

Surface de production : 86 HA Volume produit en moyenne : 4700 HI

LA CUVEE . .

AOC/IGP (catégorie) : %OQQQS& C&lk.o'\&e.‘_ ......................................................................
Millésime : 2@[%’ ............................................. Couleur : CRQ%{., ...........................................

Description du vin

BTl / NEZ / BOUCRE & ettt s e e st e e et e s skt e et st et eeme s amtesreesaee s eme e s beesateseeenaenbes
Cépages utilisés (en %): ....: 50 o Comallean. D07 Cabernel ...............
Age moyen des vignes : ...... 20 @S . Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... ék'\ ......
Rendements (hl/ha) :...... 5 Dhy"l ............................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : ....... ?(JAAL& ............................................................................................
Mode de vendange : ..... ﬂewm e oeeeetiit eteereeeetsber ettt sttt ete s bt es et ebesasatbe s et et esasaebenssenaananrarans
Nombre de tries : ......... Qe

Conditions de vendange : o e e e eeeeeeesseeseseeeee et
Spécificité de vinification et élevage : ﬁrmm('aﬁmLJQS%QPMPE’QL‘M/MLQQ'.:AA&L//& {7
Elevage barrique :(JOui@Non Nombre de mois ! ....coccvvivreveerncreeenn Type de bois : ..................
Elevage sur lies : JOuilNon NOMDBIe de MOIS © .o.veeeenieieeceee sttt

Fermentation malolactique : CJOuiENon

N°d’échantillon (& remplir par Interloire) :

TOLS LES VINS SONT DANS 54 WATURF N°d'anomymat (é remplir par Interloire) .

-~



LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

NOMbBre de DOULEIllES COMMETTIAISERS © +vrPae S e oo ee s e eeeesseeeeeseessesesessssssessesssoseessseatsesssssreesssssesesssesses
Date de mise en bouteille prévue : ..AQ/JZ./JZ .............. Date de commercialisation : /’5/42/4 ...................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :..... 5,,95 ........................................................................................
Export : 30 ................................ % 3 premiers marchés : ?uSQ\CIk)S&/’RéFJ‘aLﬁ)wTLL\EFM
France : ........ % O %

OGMS ... 20 N % ex de points de vente Paris/Province @ ....c.ccocccocvriiiiiniinin i
ICaViste tuweeeel Qo % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ......ccccvrvcrceieercrvnnnenissinssoinnnees
OCHR : ............. /{0 ............................. % ex de points de vente Paris/Province : ... e
OIPArtICUNEr v Zieeereererrresrreer %



VAL ', = IRE 23;2] avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce Viticulteur(J Coopérative
Nom du domaine : DOMAINE DU PETIT CLOCHER Code client Interloire : 210226

Raison sociale : EARL DU PETIT CLOCHER Adresse : LA LAITERIE

CP: 49560 Commune : CLERE SUR LAYON

Téléphone : 02-41-59-54-51 Portable : 0679090388

Email : contact@wanadoo.fr Site web : www.domainedupetitclocher.fr
Contact / responsable : Vincent DENIS Nom du propriétaire : Famille DENIS

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?JOuiXINon

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiONon Précisez : HVE 3

Surface de production : 86 HA Volume produit en moyenne : 4700 HI

LA CUVEE _ .

AOC/IGP (catégorie) : Q@C. Hose d AD;L) ......................................................................................
Vs

MINESIME = errvee 2o F e, COUIBUE £ o IR

Nom de cuvée ou marque : (&)N\,@L’\Qﬁlu %&Tg\'ClOQW .................................................................

Description du vin

CEIl / NEZ / BOUCKE : ..ottt et e e tee et tae ettt e e ate s baeebeeabaeestaasse e etesabesstsenee e sneanssesenneeesssseseessteeenesanessaseensesens

Cépages utilisés (en %): .coeeevrrveenre.. N GQQIC&QJgOZ/ZoZWM ......................

Age moyen des vignes : AN VX S Superficie des vignes pour cette cuvée : ... e
Rendements (hl/ha) :..... 60‘”4? ...............................................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : ﬁaé..sﬁc .................................................................................................................
Mode de vendange : ‘7{(@/\&;{\)& ..........................................................................................................................
Nombre de tries @ ... s

Conditions de vendange : ...S&IME ...............................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : Mmgm{wﬂ&(@m& é\fp-ﬁ)@fl .................................................
Elevage barrique :(JOuiENon Nombre de mois : .....cccoeeivevecniirinnne. Type de bois & wovvveciieer e,
Elevage sur lies : CJOui@Non NOMDIE A8 MOIS & .eeiieeie ettt ne b sreasesaeeebeaeereas

Fermentation malolactique : CJOui@Non



Alcool total : ..A,;Zg./é.ﬁz.g),Degrés acquis './M%j'ﬂ.... sucre résiduel : ﬁ5l T

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... )A 3 L & & OO USTR HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées :

...... A== o N,

Date de mise en bouteille prévue : /IS/ol Jé\ ................ Date de commercialisation : Ol,[Q?//lq ................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE 5;615 .....................................................................................

Export :...cooevvinns 35 ......................... %

France : ..ccooeeunnnne. ,5. ....................... %
FAAGMS e 5 . %
(Caviste :........... O .................... %
= (o 1 R & %

3 premiers marchés : ?QSSLQ./LEA)QQ}AJLL?MTLL&E\J

ex de points de vente Paris/ProViNCe : ... esnse e
ex de points de vente Paris/Province : ...

ex de points de vente Paris/Province : ....c...coveerocnecenineieecseisseninecens
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e =l B e N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
VAL ['E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O3 Viticulteur

Nom du domaine : Domaine des Hautes Ouches Code client InterLoire : 210074

Raison sociale : EARL Joél et Jean Louis Lhumeau

Adresse : 7 rue saint Vincent, Liniéres, 49700 Brigné

Téléphone : 02.41.59.30.51 Portable: 06.86.10.79.99

Email : domainedeshautesouches@orange.fr Site web : www.vinsjeanlouislhumeau.com
Contact / responsable : Céline LOPEZ Nom du propriétaire : Jean Louis LHUMEAU

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? CJNon Quelle année ? 1991
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? CINon

Surface de production : 60 ha  Volume produit en moyenne : 3500 hl

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP Rosé d’Anjou

Millésime : 2018  Couleur : rosé

Nom de cuvée ou marque : Vins Jean Louis Lhumeau

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages utilisés (en %): 100 % Grolleau gris et noir

Age moyen des vignes : 25 ans Superficie des VIgNes POUF CETEE CUVEE © ......cuiuiviiueeeieeeeeeieeeeeeeeee st enans
Rendements (hl/ha) : 60

Nature du sol et du sous-sol : argilo-calcaire

Mode de vendange : machine

Conditions de vendange : excellentes

Spécificité de vinification et élevage :

Elevage barrique : 00 Non

Elevage sur lies: [0 Non

Fermentation malolactique : (3 Non

Alcool total : 12,5 % vol. Degrés acquis : 10,9 % vol. sucre résiduel : 26 g/l

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 100 hl

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 2700 demi + 6400 bouteilles + BIB

Date de mise en bouteille : 25/01/2019 Date de commercialisation : 25/01/2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5,10 €

Export:25% 3 premiers marchés : Japon

France : 75 % particuliers, CHR, cavistes (nous ne connaissons pas les % de chacun)




