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TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

Thématique Domaine Cuvées Millésime
LEDSES?\(;JL\J/;SAT'\?ENS EARL PATRICK VAUVY Domaine Bellevue 2018
LEDSES?(;JL\J/IISATSENS LIONEL GOSSEAUME Domaine de Pierre 2018
LEDSES?(;JL\J/;{GAT“?ENS DOMAINE OCTAVIE Domaine Octavie 2018
LEDSESQ[)J[\J/IISAT'\?ENS DOMAINE DE LA RENNE Touraine Sauvignon 2018
LEDSES%A(l)JL\J/;Q(iITI'\CI)ENS DOMAINE DE LA CHAISE Touraine Sauvignon 2018
LEDSES?(;JDJ/ISATSENS JEREMY VILLEMAINE Touraine Sauvignon 2018
LEDSES?\(;JDJ/;SATSENS CONFRERIE VIGNERONS OISLY Domaine Lunelus 2018
LEDSESQ[)J[\J/IISAT'\?ENS GUY MARDON Domaine le Pré Baron 2018
LEDSES.'I.A(;JL\J/IISAT,\?ENS DOMAINE DES SOUTERRAINS Touraine Sauvignon 2018
LESES-?(;JL\J/IISAT,\?ENS DOMAINE SAUVETE Touraine Sauvignon 2018
LEDSES.'I.A(;JL\J/IISA\T,\?ENS DOMAINE DES CAILLOTS Touraine Sauvignon 2018
LES SAUVIGNONS VIGNERONS DES COTEAUX Vallée Loire 2018

DE TOURAINE ROMANAIS
LESES-?(;JL\J/IISAT,\?ENS PARIS SIMONEAU Touraine Sauvignon 2018
LESES-?(;JJIIQGAT,\?ENS DOMAINE DELOBEL Cuvée Exponentielle 2017
LEDSES.'I.A(;JDJ/IIQGAT,\?ENS JOEL DELAUNAY La Voute 2017
LES SAUVIGNONS PASCAL ET DANIEL GIBAULT Le Graal 2016

DE TOURAINE




LES SAUVIGNONS

DE TOURAINE GUY ALLION Domaine du Haut Perron 2017
LESES.?(;JL\J/ISIT:\IOENS DOMAINE DE LA RENAUDIE Touraine Chenonceaux 2017
LESES.?\SJIL(;TNOENS DOMAINE DE LA GRANGE Touraine Chenonceaux 2017
LEDSES%A(;JL\J/;:ZT'\?ENS DOMAINE THIERRY MICHAUD Touraine Chenonceaux 2017
LEDSES+°\(;JL\J/;SA\ITI|\?ENS DOMAINE DE PIERRE Touraine Oisly 2016
LEDSES+°\(;JL\J/;SA\ITI|\?ENS DOMAINE OCTAVIE Touraine Oisly 2016
LEDSES%A(;JL\J/;SATI\?ENS DOMAINE RAPHAEL MIDOIR La Plaine des Cailloux 2016
LES SAUVIGNONS DOMAINE DES CORBILLIERES Fabel Barbou 2016

DE TOURAINE
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TOUS LES VINS SONT DANS S& NATURE

#valdeloiremillesime

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce X Viticulteur(d Coopérative

Nom du domaine : Domaine Bellevue Code client InterLoire : 112253

Raison sociale :SCEA........ccoceevviiveeeeriiee e Adresse : 6 RUE DU COTEAU ......ooiiiiieeiiciiee et eveee et
....... CP:41140..................Commune : NOYERS SUR CHER

Téléphone : 0254 714273 ..iiieiiiiies et Portable :

Email : domainebellevue@orange.fr.......... Site web : domainebellevue.fr

Contact / responsable : VAUVY PATRICK Nom du propriétaire : VAUVY PATRICK

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOui xNon Quelle année ?.......cooeeeeciveeeecieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOui xNon PréCiSezZ & e
Surface de production : 40 HA Volume produit en moyenne : 2500 .........cccueeeeeiieeeeeiieeeeeieeeeecreeeeevee e e esreeeeeeanes HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP ........cccvveeueeene. TOURAINE BLANC.....cooiiiiiiiiiiiiienneeees

Millésime : 2018 .....ccvevvvveerieeeieeeciee e Couleur: BLANC

Nom de cuvée ou marque : DOMAINE BELLEVUE SAUVIGNON......ccccctiiitiiiiieiieenite et siee e sreesite e esneeesabee e

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche :

Refflet vert doré, nez trés présent basé sur les fruits exotiques, la bouche est ample longue et fraiche, avec
beaucoup de fruité( exotique)

Cépages utilisés (en %): 100% SAUVIGNON

Age moyen des vignes : 25 ANS Superficie des vignes pour cette cuvée : 20 ha

Rendements (hl/ha) : 60HL/HA

Nature du sol et du sous-sol : sable et silex sur argilo-calcaire

Mode de vendange : mécaniques .........ccueeenn.e.

Nombre de tries : ....cocveveeerieenee e

Conditions de vendange : vendange trés saine par beau temps la nuit

Spécificité de vinification et élevage : fermentation avec levures indigénes et stabulation d’une semaine
Elevage barrique :3JOui XNon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciineeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e,
Elevage sur lies : XOuiCOINon Nombre de mois : 4 mois

Fermentation malolactique : CJOui XNon

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 1200HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 150 000

Date de mise en bouteille prévue : 15 MARS 2019 Date de commercialisation : 20 MARS 2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4.60€

Export : 75 % 3 premiers marchés : USA - CANADA - ALLEMAGNE

France : 30%

CIGMS :5 et % ex de points de vente Paris/Province : ouest Bretagne
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......cccccceeeeeeeecreeeeiieeeereeeereeeeree e
CICHR : 5t % ex de points de vente Paris/Province : ouest et centre

OParticulier :20%




Llonel GOSSEAUME
Vigneron

CLIMAT
NO'I AOC TOURAINE-OISLY 2017

Climat N°1 est un vin blanc issu des meilleures parcelles du domaine, classées en Touraine-Oisly.
L'appellation controlée Touraine-Oisly, cru de la Touraine, est née en 2011 et vient reconnaitre le mariage
harmonieux entre ce terroir unique et le sauvignon blanc. Les arémes caractéristiques du sauvignon blanc
sont sublimés par ce terroir d'exception. Climat N°1 est vinifié a partir de raisins d'une grande maturité et
est élevé pendant de longs mois sur lies fines. Ce vin allie puissance, finesse et élégance et ne craint pas
les années. Bien au contraire !

Fiche technique

Appellation : Touraine-Oisly

Couleur : vin blanc

Cépage : sauvignon blanc

Titre alcoométrique : 13,5 %

Sucres résiduels : 1,2 g/l

Sols : sable de Sologne

Age des vighes : 10 a 40 ans

Densité de plantation : 5900 pieds / ha.
Rendement : 20 hl / ha.

Fermentation : a basse température pendant 4 semaines
Elevage : jusqu’au 30 avril suivant la récolte

Nombre de bouteilles produites : 22 000

Conseil de service

Température : de 10 a 13°C
A consommer a partir de juin 2018

Commentaire de dégustation d'Henri Chapon, Meilleur Sommelier d'Angleterre, 3*™¢ Meilleur
Sommelier d'Europe : «La robe est claire et limpide sur du jaune or avec des larmes onctueuses et fines. Le nez est
tres aromatique sur les fleurs blanches, beaucoup de fraicheur avec un deuxiéme nez plus fruité sur l'abricot et le litchi.
L'attaque est fraiche et vive, une belle onctuosité et une acidité présente. La bouche est en cohérence avec le nez avec
une finale sur une légére amertume. C'est un vin bien équilibré avec trés belle longueur en bouche.»

6 chemin des étangs
41700 CHOUSSY
tél : + 33.(0)2.54.71.55.02

portable : + 33.(0)6.72.50.16.47
Info@llonelgosseaume.fr

www.lionelgosseaume.fr
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O3 Viticulteur

Nom du domaine : DOMAINE OCTAVIE Code client InterLoire : 112281
Raison sociale : S.C.E.A. BARBEILLON-ROUBALLAY Adresse : 7 Route de Marcé
CP: 41700 Commune : OISLY

Téléphone : 0254795457 Portable : 0671477789

Email : domaineoctavie@domaineoctavie.com . Site web : www.domaineoctavie.com

Contact / responsable : Isabelle et Noé ROUBALLAY Nom du propriétaire : Isabelle et Noé ROUBALLAY

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[(JO0ui Quelle année ? 1988

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? OOui Précisez : TERRA VITIS depuis 2001
Surface de production : 32 HA  Volume produit en moyenne : 1800 HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC TOURAINE

Millésime : 2018 Couleur : Blanc

Nom de cuvée ou marque : DOMAINE OCTAVIE — Sauvignon blanc

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Robe brillante, couleur jaune péle. S’ouvre sur un nez qui associe le cassis fruit, les agrumes et
les fruits exotiques avec une finale citronnée. La bouche a I'attaque franche offre un bel équilibre avec une matiere
a la fois souple et fraiche.

Cépages utilisés (en %): Sauvignon 100 %

Age moyen des vignes : 27 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 20 ha

Rendements (hl/ha) : 62 hl / ha

Nature du sol et du sous-sol : Sables sur argile a silex

Mode de vendange : Mécanique

Nombre de tries : 0

Conditions de vendange : Bonnes conditions climatiques

Spécificité de vinification et élevage : Eraflage des raisins. Pressurage pneumatique direct, débourbage,
fermentation lente en cuves inox thermo-régulées a une température moyenne de 17°, puis soutirage.

Elevage barrique : ONon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciieeeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e
Elevage sur lies : OONon NOMDBIE 8 MOIS I .evvieiiiiiiie ittt ere e e e et e e e st e e e s sbteeessaraeeeeans
Fermentation malolactique : CINon

Alcool total : 13 % Sucre résiduel : 2.0g/ |

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 1200 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 150000

Date de mise en bouteille prévue : 11 /12 /2018 Date de commercialisation : 15/ 12 /2018

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.80

Export : 40 % 3 premiers marchés : Allemagne, Pays-Bas, Belgique

France : 60 %

Médaille d’OR au Concours Mondial 2019 du Sauvignon, Médaille d’OR au Concours des Vignerons Indépendants
2019, Médaille d’ARGENT au Concours Général Agricole 2019, LIGER de BRONZE Concours 2019.



mailto:domaineoctavie@domaineoctavie.com
http://www.domaineoctavie.com/
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce x[O ViticulteurD Coopérative

Nom du domaine : Domaine de la Renne .................... Code client InterLoire : 112523 ......ccvvvvciieieiieeeecieee e
Raison sociale : Earl Domaine de la Renne................... Adresse : 1 chemin de la FOrét ......cccovcevvvivincieenneeesceennnen,
............................................................................... CP: 41140.......cccceeeeuvuenenne....Commune : Saint Romain sur cher
TEIEPONE 1 0254717279 ... iiiiieeieiiit eeeee et e e e e Portable : 0679777507 .......coovvvveeeeeenns
Email : domaine.de.la.renne@wanadoo.fr................ Site web : domainedelarenne.fr .....ccccooveevcininiiinceecieees
Contact / responsable : Dupas Patrice .........cccueeenee... NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?JOuxiCINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : .......cccceeueee. 58HA  Volume produit en moyenne : 3500......ccccccveeeeriieeeeniieeeeeniiee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP TOUIAINE BIANC ...oicceiiiiieeieeciee ettt ettt et e eeteeeites aeeetteeeeteeesseeeetesessseesteseasseesbeeenseeas
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
NOM de CUVEE OU MArQUE : SAUVISNON ....uviiiiiiiiiieiiis eeiiveeeeiitteeessteeeeestaeeesaareeesassteeesasteseeassasesassesesasssesessnnsenesanssens

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Or jaune Pale, nez sur le végétal et le minéral sur des pointes d’épices, baies de geniévre,
attaque intense et gourmande équilibre entre fraicheur et fruit,finale fraiche

Cépages Utilisés (N %): SAUVIENON 100 %....cccuueeeiuiieiiieeiieeeeteesieeesteeesteeestaeesteeasaeessaeanseeessseessseessseessesesssessnsseesseanns
Age moyen des vignes : 4-45 ans .........ccoeuu.... Superficie des vignes pour cette cuvée : 17 hectares....................
ReNdemMENtS (N1/N@) 182 NI/ c...coiiceeceece et ettt et e et e e ba e s bb e eabeeabeeabeestaesteesasesabesabeenbeensaensnes
Nature du sol et du sous-sol : argilo-calcaire, argilo-limoneux et SiliCIEUX .......c.ceeeeciiiiiiiiiie e
Mode de VENAANEE : IMECANIGUE.......ueiiiiiiiiiiiiiis crtteeeeiiteeeeiteeeeesteeeeesitteeesaareeeeasbeeesastaseeanssasesasseseeansseseeansseneeennsens
Nombre de tries : 0.....ccoceerviieniieeiniieenieeerieee

Conditions de vendange : 2018 eXCEIIENTE ...cccuviiii i e e et e e et e e s e sabe e e e esabeeeeesabaeeeenarees
Spécificité de vinification et élevage : Thermo vinification, cuves thermo-régulées, batonnage des lies.....................
Elevage barrique CNon Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : OONon NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns
Fermentation malolactique [CJNon

Alcool total : 12.6 ......cccuuveeennneeee. Degrés acquis : ...12.8............... sucre résiduel : 3.3 .....cccceeeiiiiiriiiee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuVEe : 1000 HL.......cooiviiiiiiiiiiee ettt e e e errae e s esnraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 130 000 .......c.ceeecuereiiierieeeiieeeteeereeesteesreeesreeseeeesseeesssesesseeessseessseeesssesasns
Date de mise en bouteille prévue : plusieurs fois I’année .. Date de commercialisation : debut janvier 2019..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5. 10 € .......uviiiiiiiiiie ettt et e e e e e save e e s e sabae e s e nabee e s enraee e e anns
EXPOrt 1 20 .eeeveeeeeiieeiiiieeeee e, % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : 80 .....ccevvviiriiiiiieeeeeeeeeeeee, %

CIGMS :30.ciiiiiiiieeieieee et eevee s % ex de points de vente Paris/Province : Leclerc Blois .........cccceevveereenreenneenen.
OCaviste :10.....cceeivreeeiereeee e % ex de points de vente Paris/Province : Inter Cave......c.cccocveeeeveeecveeccreeennen.
CICHR : 10.uuuiiiiiiieeieeee e % ex de points de vente Paris/Province : L'embarcadére Blois .........c............

OParticulier :50......ccoveevveveeeiiireeninnns %
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Viticulteur

Nom du domaine : DOMAINE DE LA CHAISE................ Code client InterLoire :112263 ......cccceeeeviveeeeiieeeesieee e
Raison sociale : DAVAULT CHRISTOPHE — DOMAINE DE LA CHAISE adresse :37,rue de la liberté ............ccccoeeeeennn.
CP: 41400 .Commune :SAINT GEORGES SUR CHER ...

Téléphone : 0521715308.........cccceeeunneee 0254326779 ..cceiiiiieiiiiiiicienieeeeens Portable : 0678571228 .......ccccceeveeeeennns
Email :domainedelachaise@orange.fr .........cc.......... Site web :www.domaine-de-la-chaise-41.com ......................
Contact / responsable :DAVAULT CHRISTOPHE Nom du propriétaire :G.F.R. DAVAULT ......cccceeveeeiiieeeiie e ceteeeeieens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? ONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : 60 HA Volume produit en moyenne : 3000 HI

LA CUVEE

AOC ;TOURAINE ..ctiieeiee ettt estteesitesss stteessteeesseeesteessseeesseessseeesseaesseessssnassses  teesssessssesesssessnseeessseesssesessessssesensenes
Millésime 12018 .....cvveiiiiieee e CoUleUr : BLANC ....oii ettt ettt e e e et
Nom de cuvée ou marque :DOMAINE DE LA CHAISE  ....ooiieeee ettt e e te e e e e ate e e e e aba e e s e abe e e e enraeeeenrens

Description du vin
(il / Nez / Bouche : ROBE JAUNE DORE — NEZ FRUITS FRAIS ET FRUITS EXOTIQUES- BOUCHE FRUITEE FRAICHE
[0\ 0] TSRS

Cépages utilisés (en %): SAUVIGNON BLANC 100 96 ....ccecveeirreerieeeiieeeieeesieesteessseesssessssesesssesessesssssessssesssssessssessssseenns
Age moyen des vignes : 25 ANS..........ccceverernnee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 22 HA.......c.ccovveeeriiieeens
ReNAEMENTS (NI/N) :1B0 HL/HA ...ttt ettt ettt et e et e e et eeeaeeeeateeebeseeateesateeenbesesnbeseseseasseesbeeesnsesennes
Nature du sol et du sous-sol : PERRUCHE TOURANGELLE...........cccctieiiieiieeeiieesieeeree st e steeeveeesveeesaaeesneeesnneessaseeenens
Mode de vendange : MECANIQUE .......coociiiiiiiiis ittt s e e et e e e st e e e e st e e e e s abeeeeessbeeesannbaeesesbeeeeennreeeesnnsees
Nombre de tries : .....ccceeveerviiiniieeeieeeee e

Conditions de vendange :VENDANGE EFFECTUEE LE MATIN AVANT LES HAUSSES DE TEMPERATURE ......cccccevevennens
Spécificité de vinification et élevage : FA A BASSE TEMPERATURE - ELEVAGE SUR LIES JUSQU'A LA MISE...................
Elevage barrique CONon Nombre de Mois : ....cccecveeevecineeenns Type de bois i .vevvcieeiiieeecee e
Elevage sur lies : JOui Nombre de mois :JUSQU'A LA MISE ........oooiiiiii ettt etree e

Fermentation malolactique : CINon
Alcool total :13.2 ....ccccuveeeennnen. Degrés acquis : 13......ccceuunenen. sucre résiduel : 1.3 G .ccoeeevvciiieeeceee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 1275 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 150000 ........cceereereiieeriieeeiieerieeeseeesteesseeesseesseeesseeessesessesesssesssseessssesanses
Date de mise en bouteille prévue : FEVRIER 2019................ Date de commercialisation : FEVRIER 2019..................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :5 € .........ooo oottt e e ettt e e e e ate e e e e satee e e eabee e e entaeaeennens
Export : 80 %........ 3 premiers marchés : ALLEMAGNE- ETATS-UNIS - CANADA

France @ .oeeeeieeeeeeeeeee e 20%

OIGMS coeeeeeee e 25% ex de points de vente Paris/Province : SUPER U 41 CHISSAY EN TOURAINE

CICAVISEE taeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 25% ex de points de vente Paris/Province : LA CAVE DES ROCHERS 17 SOYAUX




CICHR & e 0% ex de points de vente Paris/ProViNCe : ......cccvvveeveeeeeeeeireeeeeeecreeeereeeeeeeens
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON [J Négoce /M Viticulteur Coopérative

Nom du domaine : Vf‘ W em\af me. Cgerem Code client InterlLoire : ,

Raison sociale T Adresse: 37 de b fombecime horbonH
CP: YA ALD e, Commune: THESEE

Téléphone : #7 ‘/ Portable : Oé 54 <? 4’ 24l5

Email : demcesme villermauine e (e Amox e com  Site web :

Contac’f / ::i;onsable : J R Nom du propriétaire : %fgﬂ@fm¢ Jﬁf‘eﬂf"‘*

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[30uiCINon Quelle année ? OF /761,

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? CJOui3Non Précisez :

Surface de production : 45 HA Volume produit en moyenne : é’oo HL Hi

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : HOC TCUTGE 0 C

Millésime : Z@,Pé’ Couleur : Qy%m(

Nom de cuvée ou marque : 7 g $me Scm,w’l‘ﬁmom

Description du vin . | {1, < P chewr e F LGt t.’_gb
Eil / Nez / Bouche : o' =P (obe or P @ / (Sensch ﬂé’f}ifcﬂ: Ie@ é& :Lféﬂf; %}Q( ‘Tfmu;'étq‘?: comp
NCB 1) mj i‘m\"em& (fawf c{’rﬁ\e c(m Cﬁréma ::" ;:wr‘ma @}'ﬁﬂo Md’ndwg

| Cépages utilisés (en %): 0% raevigmom |

qﬁge moyen des vignes: 30O @M Superficie des vignes pour cette cuvée : 8 H G

Rendements (hi/ha) : 5.5 W/ ha ‘ v y
Nature du sol et du sous-sol : cxrgf fo - ﬁﬂéﬁl‘“ F axidlo- C‘fﬂg ;j“k

Mode de vendange : ,»rm‘mm(?...ua( c« m""‘) “

Nombre de tries : (9

Conditions de vendange : {-.c e K@m h |

Spécificité de vinification et élevage : f'[’é) Ve gR Dur ﬁ"e. / m:miff ceeddiom Hherome ure:'yu /g'
Elevage barrique :[JOui®3Non Nombre de mois : | Type de bois :
Elevage sur lies : BdOuilINon Nombre de mois : 4 n o)

Fermentation malolactique : CJOujf4Non .

Alcooltotat: [ 3° Degrés acquis : ......oouum.... SUCre résiduel : 4
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : {50 H L

Ll

HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : HOCO

Date de mise en bouteille prévue: Jo cuwvr ( let ) Date de commercialisation : ¢d ma( /¢t
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4. 5O

Export : % 3 premiers marcheés :

France : | %

CGMS : % ex de points de vente Paris/Province :

(ICaviste : % ex de points de vente Paris/Province :

CJCHR : % ex de points de vente Paris/Province :

gParticulier ; % OO

— ¥ e - b " o . -

Sy

C

f
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce 0O Viticulteur® Coopérative

Nom du domaine :Can. '\iﬂ"/dli‘_v' 4'{‘791/755{-2 Code client InterLoire :..... 7/ //"/2@;”7{ .............................
Raison sociale : O'SL‘}SM’I’X‘L ................ Adresse : bre%tg(p{ai/,vr&f ...............................
............................................................................... cp: H1H0Q.......Commune: 0’565

Téléphone : OLSHM?F% .................................................... POItable : ..o e
Email : ..... 0.56Q@Uﬂ«%‘rf ...................... Site web : Wﬂw%férlé*o'5ea'iu566/r .......
: (P

Contact / responsable : (- (2G4 0L, 4?@ ..... @Y}gf'f NOM dU PropriStaive © .o o st siossmmissines
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJ0Ouif¥Non Quelle année ? ..... —’{ 56—{ ...............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (4OuiCINon Précisez: .20 ... 12090 ......................
Surface de production : .....: 200...... HA  Volume produit en moyenne : .......... (L. HI
LA CUVEE —
@IGP (catégorie) : LA e A
fliésime : ........... &4 " Couleur : g&/’/‘ﬁz .........................................................
Nom de cuvée ou marque : ........... DOM‘“‘"& j—‘*‘/hﬁga.ﬁw-{y ....................................................

Description du vin .
(Eil / Nez / Bouche : @@%W&L QAL 8‘&; é&)“‘(’— u‘{“‘r Ot : D65

uokty, doarunts U ity oot s, El, Méeéc?umovcc,umﬁ&?mﬂ@fﬁu fande fradd
Cépages uti(' és (en %): ﬁ@(/(l/‘; b o2 7 i SO R S A
Age moyen des vignes : 25&’}«1 Yoo, SUperficie des vignes pour CEtEe CUVER & .oviviiviieecieesiee e
Rendements (hl/ha) :............... ol &8 1’(6//601 ........................................................................................
Nature du sol et du sous-sol ; ... A7 f@“)(ﬁizfcwxéf@fﬁ/@ ..... COLCOf T
Mode de vendange : N Y N {
Nombre de tries: ... id 5

Conditions de vendange : Dﬁ@WkdijW’diﬁ&b'inzicfﬁﬁci ................. RO
Spécificité de vinification et élevage : P}Cﬁburﬂa&ﬂd;rtw,ﬂéméw FFA“-{G‘{‘QJ .............................
Elevage barrique :(JOuifdNon Nombre de mois : . .cccevevvcieiiviinnnnnes Téjpe (o [ oo 1 T3
Elevage sur lies : EIOui[ﬂNon N TaT o] o =0T 1 T LS
Fermentation malolactique : OOuitdNon '

Alcool total : ’{5,&% Degrés acquis : ......cc.ceew.... SUCTe résiduel : ... Oj'g .............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : et e ————————————— HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISERS I ... ittt e e b b s s st sa b et s be et s st see et eee e et ene et sanasreeaaes
Date de mise en bouteille prévue ; ...... 02//? ................ Date de commercialisation : ............... _ / ....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......... 5;45’6 ...............................................................................
EXPOTt & vovvervvrenne. 7 AN % 3 premiers marchés: ... Féﬂ’”cf/ ......................................................
Eranee © oo SR — %

OGMS ;v  rvesesrersraenes % ex de points de vente Paris/Province : W;ﬂé{d/ﬂ"fﬁ@ ...................
I CaVISTE T et ee v e esnees % ex de points de VENtE PariS/PrOVINCE & ...cooeeceeeeiveeverereesreeeresesseesesseseessssenns
FICHRE scoiavimsemmemsismaiimiing % exde points de vente PariS/PrOVINCE : ... eeovierreeeiiseeeieeeeeeeeeeeeeeseeenevaaans

CIPArICUIET & oo ee e %




VAL/p]® ( OIRE 2527 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ { VINS DU = o)’ Y . . .
1‘4 [ 4VAL DE LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
I ) . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce ViticulteurJ Coopérative

Nom du domaine : Domaine Pré Baron Code client InterLoire : 112285

Raison sociale : EARL GUY MARDON Adresse : Le Pré Baron —9 rue des OrmeauX ......ccoceeerveercveesnneenns
....... CP :41700....cccciiiriiieieeeenes Commune : OISLY

Téléphone : 02 54 79 52 87 Portable : 06 12 73 29 38

Email : jean-luc.mardon@wanadoo.fr Site web : www.domaineprebaron.com

Contact / responsable : Jean-Luc Mardon Nom du propriétaire : Jean-Luc Mardon

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[XIOuiCdINon Quelle année ? 1995

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiCONon Précisez : Terra Vitis

Surface de production : 40.................... HA  Volume produit en moyenne : 2000 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : TOURAINE ......ccccce. cveeeree ettt ettt

Millésime : 2018 .......oveeeieiieee e Couleur : BIaNC ...

Nom de cuvée ou marque : Touraine Sauvignon blanc « Domaine Pré Baron »

Description du vin

(il / Nez / Bouche : fruité a dominante agrumes. Grande persistante aromatique et belle fraicheur

Cépages utilisés (en %): Sauvignon blanc 100%

Age moyen des vignes : 20 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 20 ha

Rendements (hl/ha) : 60

Nature du sol et du sous-sol : sable sur argile de Sologne

Mode de vendange : mécanique NOMDIE e FES & .ouuiiiieiiiiee ettt e e et e e e e are e e e e abe e e e eabeeeeenreeeeennres
Conditions de vendange : a maturité optimale - Etat sanitaire parfait

Spécificité de vinification et élevage : stabulation des mo(ts a froit pendant 4 a 6 jours. Débourbage fermentation
en cuve inox a 16°. Elevage sur lies fines jusqu’a la mise en bouteille

Elevage barrique :EJOuilXINon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciineeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e,
Elevage sur lies : XIOuiCONon Nombre de mois : 6

Fermentation malolactique : (OuilXINon

Alcool total : 13,8°......ccccvveennnen. Degrés acquis : .....cccevenenn. sucre résiduel : 2

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 2000 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : 80000

Date de mise en bouteille prévue : mars ........cccccceeuveeeennnen. Date de commercialisation : mars.......ccccccvvvveeeeeeeennns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 7 EUIOS .......uuetiiiiiieeeiiieeeesiiteeeessteeeesiteesssssaeessnseeessnsssessssnssesssnnsees
EXPOrt : 40%...cccceeeeeeiiiiieeeeeeeieeenee, % 3 premiers marchés : USA - Angleterre - Pays-Bas.......cccccceevvieeecveescveeennnn,
France : 60% ......ccoovvvumiieeeeiieneiiieeeen. %

XIGMS 1 15 % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
XICaviste : 40 .....ccevvcreeeeiereeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
XICHR : 20 uuiiiiiiiei et % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e

XIParticulier : 25 ...oocvevevveveeeeeieeeeinns %



mailto:jean-luc.mardon@wanadoo.fr

N°d’échantilion (3 remplir par Interloire} :

N°d’anomymat (& remplir par Interloire)

ldaio‘raﬁuilamme .

FICHE TECHNIQUE 2019

—— : ]
LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce @ ViticulteurD Coopérative
Nom du domaine : ﬁ; aﬁ/ﬁp Code chent |m:erL0|r ........................................ fooresnenranasenas
Raison sociale : ..5&5).51 ............................................... Adresse : ..ot M L. do..., LA dA...
............................. i : ....‘;fﬂ.ga...:.._.......Commune . Lliad...
Téléphone : 02 SCI M @ 9{:} e Portable : 046-49 34@9 9.
Email : A A 242 GIEE WED & wereesiensereresssesemesssasps s saass s o s
Contact / responsable : . Nom du propriétaire : ....... !4322&5.1’. ................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depws moins de 5 ans 2(J0ui@Non Quelle année ? ... @20 3 1 SR
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? @QmD Non Précisez : ...... “’1’@@&4\/&5’ ........
LS‘urface de production : .241 HA = Volume produit en moyenne & ... P SY=. o S H!
[ LA cuvee ISR N
AQC/IGP _(catégorie) T@U ZH((VE .........................................
Millésime : ......... 2—08 ............................................ Couleur : .......
Nom de cuvée ou margue ... e veeeetets ehberessisseesedesaiEes RIS IESII S SR
Description du vin o
QJ—Ne /i Bouche : ?/é?bl o E}’ LT SO
&AEM ........ nﬁm o] m (SR,
Cépages utilisés (en %): ... A0Q Lunenrnve. HSWWL/L
Age moyen des vignes: ......... 350\;:\{) .......... Supérficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hi/ha) .. 6”"“]0., ................................. ;
Nature du sol et du sous-sol : 5.&% ...... Maﬂ?y@ Chaenen
Mode de vendange : ﬂe,mm'e)% ..................................................................................
" Nombre de tHes : ... T N '
Conditions de vendange : fmﬁdﬂnﬁ ............................................. '
Specmc:lte de Vlnlflcatlon et élevage . ..Mas.m[.]w ..... ‘
Elevage barrlque :CJOuidANon Nombre de mois :
Elevage sur lies : EOuiDNon o Nombre de mois : 1-.’?? Al

Fermentation malolactique : (JOuiNon
Alcooltotal 45 ,3 /U’Q? Degrés acqUis T ez ieean

Nombre d’hectolitres prodmts pour cettecuvee : ...

["LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE - B
Nombre de bouteilles commercialisées : .. /MQBO .............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Qekh0 /04 [0&31({ .. Datede commermalnsatlon ..... 122 P
Prix part|cuher TTC départ cave =~ OBLIGATOIRE : .....ocvnenne P (T =T L 1 TP PR PIOS
EXPOrt 1 .iveeen . e B % 3 PFEMVIEES MATCRES § 1ovvvresssressssensmssarsessss s s
France: ... s 72 SR % . : _
FIGMS & reereerrare e aenes % ex de points de vente Paris/Province : TS VTIPSR PO o
[ICAVISLE T oviivvinreceererssriarancsrnsenarrnanns ...% ex de points de vente Paris/PrOVINCE ! .vviseuiscesrmssssanisssssinsasnsesssinasnsgiusess
FICHR : s Ol % X de points de vente Paris/Province : [%M/ 0ny. Bre. .A&tﬂ«
@Particulier ‘?’O ........................ % - J

 I— . ;




VAL/p)® \ OIRE 25-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ ( wwsou - o |7 N . . .
m 15 1 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l I ' . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce Viticulteur) Coopérative

Nom du domaine : Domaine SAUVETE..........cccceernneen. Code client InterLoire : 112243 . ......oovvvviiirieiieeeeeieee e
Raison sociale : EARL Jérome SAUVETE..............eee..... Adresse : 9, chemin de la bocagerie / 15, rte des vignes......
............................................................................... CP: 41400.........cceeserereenene...Commune : MONTHOU / CHER .....
TEIEPhoNe : 02.54.71.48.68.....cccviiiciiies eeeeeieeeeriee e e sree e s Portable : oo
Email : domaine-sauvete@wanadoo.fr.........c.ccceeeens Site web : www.domaine-sauvete.com .......ccocverveerceeenneenns
Contact / responsable : Mathilde SAUVETE................ Nom du propriétaire : Jérome SAUVETE........ccccceeevvvveeeinnnnn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuilXINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiCONon Précisez : AB depuis 2001........ccccceeeeuvveeennnen.
Surface de production : 17 ........cccveeennns HA  Volume produit en moyenne : 800.........cccueeeevrveeeeiiveeeeiieeeenineeen HI
LA CUVEE

AOC/IGP (CatEZOrie) : ADC TOUIGINE c.veiies ceeeeeteeeetteeeiteeeeteeeeiteeeeteeeetteeseteeesseesises aeesstesessssessseesasesesseesseseasseessesenseens
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
NOM de CUVEE OU MArQUE : SAUVISNON ....uviiiiiiiiiieiiis eeiiveeeeiitteeessteeeeestaeeesaareeesassteeesasteseeassasesassesesasssesessnnsenesanssens

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : Robe jaune claire. Nez agréable et fin sur des notes trés fruitées d’agrumes et de fruits mars.

La bouche est fraiche avec une belle persistance aromMatiQUE ........c.ueieeciieeeeciiee et e e e e e eabee e e e anes
Cépages Utilisés (N %): 100% SAUVISNON......cccueiiiuieeiieeeiteeeeteesteeestreesteeesteeesteeassaeesssaeassssesssessssasessseesssssesssessssseessseenns
Age moyen des vignes : 20 ans..........ccccoeveveunee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 5ha ....ccceeeeeciieeecciieeens
Rendements (N1/N@) i 5O NI/NG ...ttt ettt et e et e e ba e s bb e e abe et e eabeesbaesteesabesabesabeenbeesaensnes
Nature du sol et du sous-sol : Sables éolisés sur des formations argilo-siliceuses ..........ccovverciiiiiiiei e,
Mode de VENAANEE : IMECANIGUE.......ueiiiiiiiiiiiiiis crtteeeeiiteeeeiteeeeesteeeeesitteeesaareeeeasbeeesastaseeanssasesasseseeansseseeansseneeennsens
Nombre de tries : AUCUN .......eovveeeriieenieeiiieene

Conditions de vendange : Chaudes et @NSOIEIIEES ......ccocuiiiiiciiiiice e e e e e e e sbee e e e aees
Spécificité de vinification et élevage : Levures indigenes, élevage sur lies fines........ccceeeeciiiiicciiee e
Elevage barrique :EJOuilXINon Nombre de mois: ......cccceevveereerveenen. Type de bois : ..ccvvevveevieecieeceecee e,
Elevage sur lies : XIOuiCONon NOMDBre de MOIS : 4 MOIS ..cccveeerieirieiie e ecte ettt e st e steereeeve e te e teestbeeabeebeesreens
Fermentation malolactique : (OuilXINon

Alcool total : 13.8 % ...ccevvvenneee. Degrés acquis: 13.7% .cccceevverneen. sucre résiduel : 2 g/l ..oovvvvvvivieeeeecee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : 300 Nl ..ccc.eeviiiiiiiiee e e e sree e e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 40.000 BOULEIIIES .....ooviiieiiiiiiiieee et
Date de mise en bouteille prévue : Janvier 2019 ................ Date de commercialisation : Déja a la vente ...............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 9.30 € .......uiiiiiiiiiiie ettt e et e e s iae e e s bae e s e nabe e e e enre e e e e anes
EXPOrt : 20% ..ceveeeeeeiiiieeeeeeeeeeeee, % 3 premiers marchés : USA, Belgique, Pays Bas .......cccccevvveercieeeceeenscieeennnen,
France : 80% ....cccooevvrieeeeeiiiiiiiieeeen, %

CIGMS 1 20% e eeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OICaViste : 15% .eevevvcveeeeiereieeeeveeeeenne % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 10%.cccuvveeeieeiieeeeieeeeeeireee e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

OParticulier : 20% ..c.eeevvevveeeveiveeeinnns %




N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce [ Viticulteur( Coopérative

Nom du domaine : DOMAINE DES CAILLOTS.............. Code client InterLoire : 112 254...cccciiirceeriiienieenieeenieens
Raison sociale : EARL Dominique GIRAULT ................ Adresse : 2 Chemin du Vigneron ..eeceeeeeeceeeeeeveeeeennees
............................................................................... CP: 41140............Commune : NOYERS SUR CHER ........ccecuunnneeen.
TEIEPONE 1 02 54 32 27 07 iriiiieeieiiit eeeeeeeeeeccireeee e e e e e esctraae s e e e e e e e snnenns Portable: 06 630114 86...ccceeeeeeeennns
Email : domaine.des.caillots@orange.fr .....c.ccceveeenee Site web : www.domaine-des-caillotsl.e-monsite.com.........
Contact / responsable : GIRAULT Dominique............. Nom du propriétaire : GIRAULT DOMINIiQUE .ccveeeeevveeeeennneenn,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[(JOui Non Quelle année ?......ccccoeeccivveeeeeceeenns
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? OOui NON  PréCisSez: ...cccccociiiiiiiiiiiiii
Surface de production: 21................. HA  Volume produit en moyenne : HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC TOURAINE BlaNCu.icccueeeereeereeeeieeeecreeeetee e e

Millésime : 2018 ..vieiiiciiee e (010 TU] LT U N =1 - [ o oSSR
NOM B CUVEE OU MAIGUE : ..eeeiiieeeiiiieeecitieeeeciteeeeiis eesuteeeesiseeeeaasaeeeaasaeseaaaraseeasssesesassesesanssasesannsesesanssesseennsenessnnsens

Description du vin

CEil : Jaune reflets dorés

Nez: Bouquet de fleurs blanches (aubépine, acacia)

Bouche : L’attaque est franche avec des arémes d’agrumes (citron confit) ; la fraicheur végétale laissant place a la
vivacité des fruits mdrs (péche de vigne et abricot) avec la complicité de notes minérales. Ce vin vous séduira de sa
grande simplicité.

Cépages utilisés (en %): 100 % Sauvignon

Age moyen des vignes: 25 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 13 Ha .coovvveeeveciiee e
RENAEMENTES (N1/N) 1 50 HI oottt ettt ettt et e ettt e e e e e et e e e teeeebaeeetbeeebeeessseesabeeebeeesabesesesensseeebeeesaseeenses
Nature du sol et du sous-sol : Sable @ silex SUr argile @ SHEX ..t e e e bee e e e ares
MOdE dE VENAANEE | VI CANIGUE . ceiictiieiiciiieiiies errteeeeiiteeeesteeessraeeeesbaeeeeaareeeeassseeeeassaeeeasssaeeessseeessasseeeessnseneessssens
Nombre de tries : AUCUN ..oocveevveeerieeeeiee e

(@foT oo [ dTeT o [ [SRY=T o FT 0 =T =T o =S UPRR
Spécificité de vinification et élevage : Pressurage modéré - Débourbage 36 a 48 heures - Fermentationa 17 -
19°C pas trop froid pour garder [a typiCité dU LEITOIN cuiiiii e e e e e e rar e e e e e e e e araaeees
Elevage barrique :J0uilXINon Nombre de mois: ......ccccecevveeeennnennn. Type de bois : .eeeecieeeeeeeeee e,
Elevage sur lies : [X]OuiCINon Nombre de mois: 4 - 5 mois en cuves

Fermentation malolactique : TOui Non
Alcool total : 14°C.....cuuveeeenneen. Degrés acquis : ...14°C............... sucre résiduel : 2.2
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 375 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISEES 1 .....veiiieiie et s e st e s te e st e e e b ee e ssseeeseeesnseeenteesaseeannes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccocceeevieieeciieeeennen, Date de commercialisation : Avril 2019.......cccuee..n.eee.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5 € ......oooiiiiiie ettt e ettt e e e e are e e e e atae e s eeabe e e e eentaee e e anes
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ .....cviccee et rre et e et ee e e rree e sreeenaes
France : .oovvvivvieiiiiiiieceeienes GOLTGIMS 1 % ettt ex de points de vente Paris/Province :
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccvevveevreeneenieeeeeenreenreesieesneeennes




VAL/p)® \ OIRE 25-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ ( wwsou - o |7 N . . .
m 15 1 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l I ' . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ ViticulteurE} Coopérative

Nom du domaine : Les Vignerons des coteaux romanais Code client InterLoire :112548

RaiSON SOCIAIE  .iviieiiiieeceee e Adresse : 50 rue principale......cccceeecieeeecciee e
............................................................................... CP: 41140.........c.ceu.......Commune : Saint Romain Sur Cher .....
TEIEPhONE : 0254717074 ... eeeeeeeieeiet e e e e e e e e e e aarees Portable : 0659619114 .........ccceceeeeeennns
Email : smorin@cave-ver.fr ... vceeciieenee e, Site web 1 WWW.CaVe-VCI.fl .uiiiiiirieecieccee e
Contact / responsable : Sylvette Morin...................... Nom du propriétaire : Denis Bourdin.........cccccccveeeeicveeeecnnnenn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCJNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : 200................... HA  Volume produit en moyenne : 11 000.......cccceccvveeerirveeescineeesnineenn HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : TOUIaiNg SAUVISNON .....cceiiivieeiieeeeieeeeiteeeeteeeeteeeeteeesteeeites aeestteseeteeesiseesasesesseesaseseasseessesenseeas
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
Nom de cuVEe OU MArqUE : VAIIEE LOIME ....eeiiiciiiiiiiis ettt ettt e ettt e e et e e e e ate e e e e ate e e e e sateeeeenabaeeeesbeeeeennteeeeensens

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Robe jaune péle, nez agrumes et fruits mars, bouche avec un volume intéressant, belle

g0 T A Lo [V L= TR o Y=ol o [T TN 1 (ol oY U ET
Cépages utilisés (N %): SAUVIENON 100%......ccuuiiiiiiiieeeieeeiieesieeeseeessteessseeesteeasseesssessssesesseessssessssseesssesesssesssseeessseesns
Age moyen des vignes : 15 ans...........ccccvveeee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 34ha .....ccceeveveeeiiciiieenns
O oo [y aa = e R (VA =) B2 o1 74 o = RO
Nature du sol et du SOUS-SOI : SADIE SUF ArgIlE......ccc.uuiiieeee e e e e et e e e e be e e e e abe e e e e abaee e e ares
Mode de VENAANEE : IMECANIGUE......uuiiiiiciiiiiiiis crtteeeeiiteeeeseeeeesbaeeeesbaeeessabeeeeasstaeeessseeesasssaeeeanssasesansseeeessseneesnnsens
Nombre de tries 11 ...ccoceerviiiniieenniieeiee e

Conditions de vendange : A la fraicheur du matin, TE€MPS SEC. .....cccciiiiiiiiiiie e e e e e e e
Spécificité de vinification et élevage : Stabulation a froid, FA Q 17°C.....ci i iiii it eaee e
Elevage barrique :(JOui3Non Nombre de mois: .....ccccceevveeveerreenen. Type de bois : .cccvevveevreeceecreecee e,
Elevage sur lies : F0uildNon NOMDBIe de MOIS : 3 MOIS....cviierieetiicreectee ettt ete et eteeeveeeteeeteeesesereeereenreens

Fermentation malolactique : JOuiNon
Alcool total : 12.8 .......ccuveeeenneee. Degrés acquis : 12.8.......ccceeeunee sucre résiduel : 0.1.....cccvieeiiiiieeeeceee e
Nombre d’hectolitres produits PoUr CETEE CUVEE : 2106........cuueieieiiieeeeciiieeeeiteeeeecitee e e etteeeeertreeesbteeeeebtaeeesseaeaeaans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées :280800 COIS.......cccuriruiirierriieeiieeerteesteeeseeesteesereesreeesseeessaeesseeeesseeesnseesnnes
Date de mise en bouteille prévue : Décembre 2018............ Date de commercialisation : Décembre 2018 ..............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5.5 ........ooo ittt ettt e et e e e are e e e e satee e e enbeeeeenraea e e nnes
EXPOrt : 40 oo % 3 premiers marchés : Pays-Bas, USA, UK.......ccccceeiveeeiiiiiee e
France : 60 .....ccceeveeiiiiiieeeeeieeeeeee, %

CIGMS 130 et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

CICaVISte : 15 i eeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




CICHR : 15t % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceeceeeeeeeecreeeeeeeeeree e eevee e
OParticulier :40.......coceeevevveeeivvieeeins %



\TA | N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

4VAL I E LOIRE d"anomymat (& remplir par Interlcire)
TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

. #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

-

m
[

VAL/p)® \ OIRE 25-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
i

LE DOMAINE/LA MAISON O3 Viticulteur

Nom du domaine Domaine de la Rablais...................... Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale EARL PARIS-SIMONEAU .......... Adresse : 21 RUE DES VIGNES

....... CP 41400 ............c.cceeeue....Commune : Saint Georges sur Cher

Téléphone : 0254713614 ...cciiiiiciiiiees eeeeiee et Portable: 0673103188

Email : contact@paris-simoneau.com.........ccccuveeennes Site web : www.paris-Simoneau.com ..........ccceecvveeeeeveeeeennnen
Contact / responsable : carine Simoneau Nom des propriétaires : Sébastien Paris et Carine Simoneau ...................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[(JO0ui Quelle année ?2013

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? OOui Précisez VEgan en Certification HVE ............
Surface de production : 71 HA Volume produit en moyenne : 3500 Hl

LA CUVEE

AOC/IGP (CAtEEOIIE) : TOUIAINE ...uviiiiiiiies cteeeeeieeeete e et e eeteeeeiteeeeteeeeteesebeeesbeesites seessbesessesessseesasesessseesaseseasseessesenseeas
Millésime : 2018 ......cccceeveeveeeeeieee e Couleur: Blanc

Nom de cuvée ou marque : Antoine Simoneau ........

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Vin Blanc d’une couleur pale, vin vif et frais, dominante florale avec notes de bourgeon

de cassis et touche de miel. Bouche : souple, fruité

Cépages utilisés (en %): SAUVIENON BIANC L00% ......ccccveireieeiriieiieeeireeeeeeesteesteeesteeesreeesseeessteeesseeessseessesesseesssseeesseesns
Age moyen des vignes : 25 ans...........cccoverenee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 4 hectares

RENEMENLES (NI/N@) :50R1 .....viiiicieceeeeeee ettt e st e st e e be et e e be e baestaeeabeeabeenbeesbaastsesasesabesabeebeenseensnes
Nature du sol et du SOUS-SOI : @rgile @ SIHEX .......uuiieeiiie e e e e e e te e e e et e e e s eabe e e e ennbeee e e nnes
[V Teo [le LRV =T Yo o o YR o o =Tor- Y Lo [V L= TSRS
Nombre de tries : .....cccoeveeevieeniieeiieeree e

Conditions de vendange : vendanger avant le levé du soleil ou a la tombée de la nuit

Spécificité de VINIfication L BIEVAZE © ...oci i e e et e e s ar e e e et e e e e sataeeesnaaaeeeaans
Elevage barrique : OONon

Elevage sur lies : Oui Nombre de mois : 2 MOiS MINIMUM ......coeiiiiiiiieicieee e e e eareee e
Fermentation malolactique : CINon

Alcool total12.22 Degrés acquis : ...12.02............ SUCKE FESIAUEI 3.4 ...t et
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : 200........ccccuuieeieciiieeeeiieeeeeciteeeeectreeeeeetreeeeeertreeesbeeeeeeestaeeesaseneaeaans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialis€es : 26 000 .........ccueeecueeeiiieriieecieeseeerteesteesreeesteesteeesseeessseeesseeessseessseesssessnses
Date de mise en bouteille prévue : 15 /02/2019 Date de commercialisation 15/02/2019........cccceevveviveecreecreenreeneeenn.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :4.55 .........cuuiiiieiie ettt e et e e e et e e e e atee e e eeabee e e earaea e e nras
EXpOrt:98 ..o, % 3 premiers marchés :Usa - Royaune-uni- Pays-Bas .........cccccccvveeeecvveeennnnen.
France : 2 ....coeeuen. % OParticulier :2 %

CIGMS 20 % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ......ceeceeeeeeeecreeeeireeeereeeeveeeeree e
CICaVISte :0.eeiieeeeeieeeeeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......ccceeeveveeneeneeeieeenreenreesteesneeennes

CICHR : Dot % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes



mailto:contact@paris-simoneau.com




VAL/{! \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l ’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce Viticulteur) Coopérative

Nom du domaine : Domaine Delobel ..........ccuveeeneeen. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale : Benjamin Delobel...........cccccceuveeennnen. Adresse : 3 route des souchettes

L0 s 1 1 O Commune : Ouchamps

Téléphone : +33(0)6 313694 18........... Portable : ....ccccoeveeiieieeceeee,

Email : benjamin@domainedelobel.fr ....... Site web : www.domainedelobel.fr

Contact / responsable : DELOBEL.........c.cccceeeeuveennnenn. Nom du propriétaire : DELOBEL

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[XIOuiCJNon Quelle année ? 2014
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiCONon Précisez : Certification AB (Ecocert)
Surface de production : 12,50 HA .............. Volume produit en moyenne : 600 HI

LA CUVEE

Appellation : AOC TOURAINE

Millésime : 2017 ............ Couleur : BLANC

Nom de cuvée : EXPONENTIELLE.............. MarqUE ©.eveeeeeeiieee ettt

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Brillant / expression aromatique complexe entre la minéralité et la fraicheur du Sauvignon
avec une élégante structure

Cépages utilisés (en %): Sauvignon Blanc

Age moyen des vignes : 50 ans............ccccevenee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 0,70 ha
Rendements (hl/ha) : 6600

Nature du sol et du sous-sol : Argilo Limoneux

Mode de vendange : manuelle

Nombre de tries :

Conditions de vendange : superbe

Spécificité de vinification et élevage : vinification et élevage en fut de chéne de 350 a 400 L
Elevage barrique : Oui Nombre de mois : 12 mois Type de bois : chéne

Elevage sur lies : [X] Oui Nombre de mois : 12 mois

Fermentation malolactique : Non

Alcool total : 4.05 ......ccceeeuennee. Degrés acquis: 13.79 Sucre résiduel : 1.8

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 15 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 1800

Date de mise en bouteille prévue : 28/08/2018 .................. Date de commercialisation : 01 mars 2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 15

Export:20% 3 premiers marchés : USA — Belgique — PAYS BAS

France : 80 %

CIGMS 1 0% ex de points de vente Paris/Province : . .
CICaVIStE :60% ..uveeeeeceiieeeereeeeeireee e ex de points de vente Paris/Province : LE VIN AU VERT / Terroir Dit Vin
CICHR : 20% oo ex de points de vente Paris/Province : : MANOIR DE LAN KERELLEC

OParticulier :20%



mailto:benjamin@domainedelobel.fr
http://www.domainedelobel.fr/

1 ; ; ; . )
s ?L 23-27 avr|| 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
‘: _“_v‘ : LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
: fE #ualdeloiremillosin;c .

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce t(ViticulteurD Coopérative
Nom du domaine : .SQE\... SN Code client InterLoire :4.0046% . ..ivorercorreesreresriesssens
Raison sociale : SRR ... a2\ &%\Q—VH\C&A Adresse : 46,8555 é.k.-\&__\_-‘aa:—“ﬁl\ lsﬁ s

2P A AAL D ...Commune : Q23N S
Telephone (2Rne 5‘& If “';> OBl s POFESBIR T snirssciimimnimssnssssrmmnesss
Email : G ene S @ Jm\én;c.\&.\ﬂs\f\c.x o, Site web wwwjue.\%\ﬁ.w\m@“(_;,w;. ...........
Contact / responsable —\’\\M(EQ&_ :ﬁ . Nom du propriétaire :FK\’\‘ Q—*-*db DX
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?030ui@Non Quelle année ? . 1385 .
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? DOuiEZfNon Précisez : S@ 2NN L oo .
Surface de production : ..............3.5.. HA  Volume produit en moyenne : ......ooocoeeeeeeeerrrcerrenn A HI |

LA CUVEE __

AOC/IGP (catégorie) : .. \eaS g, SO v EmC e A%

Millésime : . 2.2 5. cereee. Couleur : \’\\‘;w\L.
Nom de cuvée ou marque : _SC»&\ Oa&@pﬁw\t\% desn M c..‘kux\&’_

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : ¥ s X\, G, QC}.LL., caNads. w’—f&a' Mez 3 ko Seis. svlzanse.. ok

ef\z,\g&\\-‘x OsS0nowR. pana \Q\L..mi..m»&(... Nt \1;4‘\4.1,61\&. m._\l'.\cn(\r\ PRV {C%m\a&ﬂ)@‘i.wﬁ csi}dgmg
Cépages utilisés (en %): .§.C>-r~f~\f"" BRI SAN- SYV I Can Lol (S .. Js.r.ﬁmm.-e.o At
Age moyen des vignes : ...53.......ccccoevevnnnn.. Superficie des vignes pour cette cuvée : “l \'\Q ‘T* |

Rendements (hl/ha) :. NEL - 5) TN,

Nature du sol et du sous-sol : Asc@x ..... Ca.. \b \%QQ.\\‘*-—'L\’\MA .............................................................
Mode de vendange : M%\‘\M\Q

Nombre de tries : .

Conditions de vendange : ..\ 258500, \ﬂ-& '
Spécificité de vinification et élevage : (&5, (;.Mi «,.\v- SN Qs&\ CELTIN TN Qﬂibel..m &Mﬁ«%& 9—.‘.« L\
Elevage barrique :00ui®@Non Nombre de mois : cerrvrreenneeeeee TYPE AR DOIS ©
Elevage sur lies : @OuiCINon Nombre de mois : buqx\‘:umweum»m ,

Fermentation malolactique : DOuiﬁNon
" Alcool total : ...\ %, S, Degrés acquis : ...ccccceceenennes sucre résiduel : ..... S
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... 2«2 Sl bl HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .3.3... Q200 R N......ooouuieiennceseeiesssssssssissssssessssssesesssssessessssesseeesmess |
Date de mise en bouteille prévue : .2k .c.22%vnrvvonnn. Date de commercialisation : 4545084, 2408 %,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : (b S TI0.

2731 - . 15 S————————— Premiers MarChes I .......ccvieiieeicece et sneseesaesreeraesesene |
TN S——

OGMS i % €X d€ POINES A€ VENTE PArIS/PIOVINCE © o.voveeeeeeeeerereeeeseeeesresseseerssessseseens
CICAVISte v % €X A€ POINES de VENTE PAriS/PIOVINCE : vvoveveeeeeeeeeeeeeeeee e seesseseeesseses |
OCHR : (i %6 €X d€ POINtS de VENte Paris/PrOVINCE : .....ovvvveeeveieeieieereeseeseesereseeesenseeeens |
DIParticulien ;.cavswmmnnavnnnais 95 '




VAL/p)® \ OIRE 25-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ ( wwsou - o |7 N . . .
m 15 1 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l I ' . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce x Viticulteur( Coopérative

Nom du domaine : DOMAINE Pascal GIBAULT............. Code client InterLoire @ ....ccvvecveeieiieee e
Raison sociale : Earl Gibault Pascal & Danielle............ Adresse : 11 rue des VigNes.......ccccccveeeeeciieeeccciieeeeeciee e
....... Les Martini€res .....cccceveeevrceevceeenceescieeeneeeen CP 11041140, eeeeeo....COmmune - NOYERS SUR CHER......
TEIEPONE : 02 54 75 36 52 ..uuiiiiiiiiiiiiiet eeeeeeeeeectree e e e eeeerrree e e e e e Portable: 0675237209....cccccceeeeeeunns
Email : danielle-de-lansee@wanadoo.fr.................... Site web : www.pascalgibault.com..........cccooiiiiiiiiiiien e,
Contact / responsable : pascal Gibault....................... Nom du propriétaire : Pascal Gibault.............cccceeevvieeeninnenn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[JOui xNon Quelle année ? 1988..........ccccuuvneueee.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo
Surface de production: 35......cccceeennns HA  Volume produit en moyenne : 2000........cccceecvveeeeiiveeeeciieeeenireenn HI
"CATCUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC ......cceecvveveennen. TOURAINE CHENONCEAUX .....oiiiiiiies ceteresieesieeeieeesieesteeeseeesveeesnseeens
Millésime : 2016 .....eeveveiieeeiiieee e CoUleUr : BLANC ....oii ittt ettt e s e
Nom de cuvée oU MArquUE : LE GRAAL.......ooi it ettt er e e e e e e e e e abe e e e e ate e e s esateeeeennbeeesanbeeeeennreeeeassens

Description du vin
(il / Nez / Bouche : ceil limpide, brillant jaune doré — nez expressif et complexe avec une dominante d’arémes
fruités (péche-mangue) et quelques notes florales — Bouche : beau volume, gras, bonne sensation de fraicheur

Brace @ 1a rCHESSE @rOMATIQUE ... .uiiiiiciiie ettt ettt e ettt e e e st e e e s bteeeesbeaeeeabteeeesaseeeeesasaeeeesseeeassseeeessnseeesennns
Cépages uUtilisés (€N %): SAUVIGNON BLANC .......v.vieeecereeeeeeseeeeeseseeeeeseseeseeseeeesesseseeseseeseeseseesessesessessssssessesessseeneeeas
Age moyen des vignes: 20 .......ccccceeiiirennne. Superficie des vignes pour cette cuvée : 4ha 40........ccccveevvcveeenns
RENAEMENTES (NI/N) i 5B ..ttt ettt ettt ettt et e e e tae e e te e e eteeestbeeebeeeataeesbeseesteesasesebesesasesessseasseeenseeesaseeenses
Nature du sol et du SOUS-SOl :  Argil0 CAICAINE....ciiiiiiiiiceie et e e e e e s e e e st e e e e e abee e e enabeeeeenanees
Mode de VENAANEE : IMECANIGUE......uuiiiiiciiiiiiiis crtteeeeiiteeeeseeeessbaeeeesbaeeesaareeesassbaeeeassseeeeasssaeesanssasesansseeeesnsseeeennnsens
Nombre detries: 3..viviieeiieeeee e

Conditions de vendange : @NSOIEIIEES ........ciiiiiiii e e e e e et e e et ee e s e sbe e e e e s bre e e s sabeeeeenarees
Spécificité de vinification et élevage : a basse température avec un élevage sur lies.......cccccevvcieeeieciieeiccciiee e,
Elevage barrique :(JOui xNon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciieeeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e
Elevage sur lies : xOui CONon Nombre de MOiS : 8 MOIS.....cueiiiecieeeiciiee e e e sarae e
Fermentation malolactique : JOui xNon

Alcool total : 13.5.....ccceeennnnee. Degrés acquis : ......13.5........... sucre résiduel 1 1.18/l...cccovvivveeiiieiieeeeeeeen,
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE : 70 ..uuiiiiiiiee ettt ettt e et e e ette e e e et e e e e ebeeeeeebeaeeeeneaeaeenes HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : 9300 ......eiiiiieeceeiiiiereeesee e eee e ree e e sree e ste e steeesbeeessbeeesseeessteeeseeesnseeennns
Date de mise en bouteille prévue : 06.07.2018 ................... Date de commercialisation : juillet 2019......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 9.00 € .......ouiiiiiiiiiecciieee et et e e stee e e seaee e s e avae e s e saba e e s enbaeeeeeanns
EXPOrt & e, % 3 premiers marchés : Danemark/ Belgique .......cccccoveveeveeeiescieeceeseeseeen,
France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreenreenieeceeenreenreesteesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ { VINS DU — o)’ \ . . .
m 15 i 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l I ' . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON Négoce Viticulteur) Coopérative

Nom du domaine : Domaine du Haut Perron.............. Code client InterLoire : .........ccccovvviiieiiiie e,
Raison sociale : SARL Domaine Guy Allion.... Adresse : 15 rue du Haut Perron........cccccceveeecieeccciee e
CP : 41140 iiceiecceenee ceeeee Commune : THESEE

TEIEPhoNne : 0254714801 .......uvvvieeiiiiies ettt e Portable : 0777730623 ........cccccvvvveeennn.
Email : contact@guyallion.com.......ccccceeevvieiiiiineenns Site web : www.guyallion.com ........cccoeviiiiieiiiicin e,
Contact / responsable : Cédric ALLION...................... Nom du propriétaire : Cédric ALLION..........ccceecvveeevciiee e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuilXINon Quelleannée ? ............cccovveeeecneneenns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? CJOuilXINon PrECISEZ i .eeveeeeeeeee e
Surface de production: 32 HA ..................

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP Touraine-Chenonceaux Millésime : 2017 .................. Couleur : Blanc .......cccoccvvveeennnen.
Nom de cuvée ou marque : Domaine du HAUt PEITON ......coiviiiiiiiiiiiee ettt e e st e e s ree e e are e e s s abe e e e s nreeeesanes

CEil / Nez / Bouche : Ce vin posséde une robe jaune or pale. Le nez révele des fines notes de fruits blancs mdrs, tels
que la poire, I'abricot, de fruits exotiques tels que I'ananas, le fruit de la passion ou le litchi. L’aération révéle quant
a elle de fines notes toastées et briochées. En bouche, le vin est gras, ample et souple, mais ne perd pas la
fraicheur qui caractérise les vins de la Vallée du Cher.

Cépages utilisés (€N %) : 100% SQAUVISNON .....ccuuiiiiieiiieeiiee ettt erteesteeesteeesteessteeessteeesseeessseessesesseesssesssseeesssesssseeessseenns
Age moyen des vignes : 25 ans..............ccc.e..... Superficie des vignes pour cette cuvée : 6 ha ........cccccvvveviciieeennns
ReNAemMENtS (RI/N@) 1 55 NI Na ...c.uiieeieeeceeececeee ettt e et ettt e et e et e eae e eateebeeeteesbeesaeesnteenbeeteenseseneas
Nature du sol et du sous-sol : Situation exclusive sur des terrains d’au moins 5% de pentes, les vignes qui
produisent du Touraine-Chenonceaux se développent sur un sol argilo-siliceux appelé « Perruches », typique de la
Vallée du Cher et idéal pour I’évacuation de I'eau et I'aération des racines. L'exposition des vignes, Sud et Sud-
Ouest, fait partie des meilleures que le Cher @it @ OffFir. .......oociii i
Mode de vendange : Vendanges mécaniques...

Conditions de vendange : Vendange nocturne t6t en matinée pour limiter I'oxygénation.

Spécificité de vinification et élevage : Fermentation alcoolique traditionnelle et élevage sur lies 6 a 8 mois.

Elevage barrique :(JOuilXINon Nombre de mois: .....ccccceevveeveerreenen. Type de bois : ..cccvevrvevieereecieecee e,
Elevage sur lies : XIOuiCONon Nombre de mois : 6 a 8 mois

Fermentation malolactique : (JOuilXINon Alcool total : 12.5Degrés acquis :.12.5.................. sucre résiduel : 1.8g/I
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : 250HI..........ooviiiiiiiiiiiiieee e e eeerrre e e e e e e eeaans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : 35 000 .......ccccueeeceririeierieeeiieeeeeereeesteessreeesteesteeasseeesssesesseeesssesesseesssesssns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 7.90€ ..........uuiiiiiiiee ettt e e ettt e e e e ate e e e e atee e s eabeeeeeabaea e e nrens
{0 o] o AR 70% 3 premiers marchés : Angleterre, Russie, JApoNn ......cccccevcveeeiicieeeecciieeeenns
France : . 30%

CIGMS cooeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ......ceeceeeeeeeecreeeeireeeereeeeveeeeree e
CICAVISTE turveeiieeeeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccccceveeeeeeecreeeeireeecteeeeveeeereeeeanes




IRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
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TOUSE GEB VIiNE VONT DANS L4

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON aéeﬂ Négoce (@ Viticulteur) Coopérative
Nom du domalne a:rmo.imc %‘M Code client InterLoire f......feu.. %t ’I X
Raison sociale : EJ’RL..&D.CN (. j Adresse ”.5 6‘ GL. e

............................................................................... [ fO................Commune

emal :o.MmaLne. f2.0ays !4: MM hadep.:Tr site web: Wit lama nc:n: UALC.1.0M.....ponn.
Contact / responsable : K7, « P Ul..ﬁ ....... Nom du propriétaire : .12 “a. g/.wma JPEMUS....
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiENon Quelle année ? 4.38& ..............
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? ®0uiTINon précisez: T ERRA . METL S
Surface de production : ........... ..72., HA  Volume produit en moyenne : .....onnadid L Mo, HI

LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : . OC d. QU R./ﬁ' Nl i HGUOUCGWX .........
MillESIime : ..ovvveverneennsirenss 01 ................................ Couleur: ...y &/n.oé! .....................................................

Nom de cuvée ou marque : ... O??IM Leii (J{, IZMW ERREL EB AR s G RS T SR

Description du vin

CEI ./ N@Z J BOUCKIR & 5isasisivuscivnisiasssvsivvsassiinassnssnsiins s ssiss s seass s svasnissssshasasssasaossoninss s (imassissssiaisassvissassesibppassmismssiannivinen
Cépages utilisés (en %): .
Age moyen des vignes :
Rendements (hl/ha) t..oovecveiiiennns
Nature du sol et du sous-sgl :
Mode de vendange : CCM%
Nombre de-tries : ..o -

Conditions de VENHaNRE ™ wenesssisviissgisviisisitiairisiayglisssisasmsmsiiafins / ................... T —
Spécificité de vinification et élevage : ...... .%&k\ %/jﬂ?ld"(\/ ........................
Elevage barrique :TJOuifINon Nombre dj( MOIS & wovvvrinrernennennenainnns Type de bois & ...covcvevrvvriceiinerennisnnnnnes
Elevage sur lies : @OuiCINon Nombre de mois : ....... ’j /ff‘\W ................................................................
Fermentation malolactique : DJOuifdNon

Alcool total : 4_)., H ............. Degrés acquis : ’fj AJO sucre résiduel : .......... l)@ .....................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... /Lj[)ﬁ/{ ......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...........4 Z UO .........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ZQQ? I:? Date de commercialisation : .(./.... Q. X Zﬁjd’ .....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................ 5’.-,3 Q ...... ff‘r}’c, ..............................................
EVOBYES oiassnias ,33 ............................ % 3 premiers marchés : U..)/f ............ ﬁ .......................................
France : ..o é? ............................. %

BIGMS oo frrirar coveessessiseseseseseseseens % ex de points de vente Paris/ProVince : ...
MCaviste :|...... )‘7 ............................. % ex de points de vente Paris/ProVince : ...
BICHR : idesisisnissssinmncinsisersssimmi % ex de points de vente Paris/ProVince : ...

@Particulier 1. Quvverrreeeressiiseeiens %




23-27 avril 2019
~ 4VAL | LOIRE

#valdeloiremillesime

N°d’échantillon (& remplir par Interloire) :

N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON Négoce Viticulteur Coopérative
Nom du domaine ngw AP_ ZA....Gfkr.}a./tode client InterLoire :
Raison sociale : ...(. /‘W( B s s Adresse : CP: 5 ,7/ So

ig . Ae. ka Q**y——&ommune
Téléphone : 6247576815 ... Oé 204991 ... vortable:

Email : ... SRR, SANANHL . b]ew .;.:...(:fS'te web :

Contact /responsable : ........ccccviiiinnninnnnneseneenieenns Nom du propriétaire : CU/Z’M = /% '
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?OuiNon Quelle année ?

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? OuiNon Précisez :

Surface de production : /./L( HA  Volume produit en moyenne:  Hl 50 z

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : (ZOUW?’ MF ......... («//{/'“ Mo, Sea
Millésime : ....... 029[,; ...................................... Couleur : @L‘W\ﬂ«—

Nom de CUVEE OU MATGQUE : ..vvveuvrerniesseeriersnersenaranens

Description du vin

(il / Nez / Bouche :

Cépages utilisés (en %): /( 00 % gtl,,./r:ﬁ--——
Age moyen des vignes : ......... 2 ( ................. Superficie des vignes pour cette cuvée : Z ["4
Rendements (hi/ha) : <o Wl / e
Clii’—‘- et
Nature du sol et du sous-sol :

Mode de vendange : ..




NomMbre dB TS : «.usussssnssimsssssansmnassssesssnsan

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :

Elevage barrique :Ou Nombre de mois © .....cccceeeevreevverrrvenns Type de bois :
Elevage sur lies @on Nombre de mois : K s

Fermentation malolactique : O

Alcool total : /{;‘2/( ....... Degrés acquis : /3;(- sucre résiduel : 0

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : HL ( )

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : g Ge2e

. - ok e —_—
Date de mise en bouteille prévue : quﬁoi Date de commercialisation :

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : % 5O é -
Export : _5 % 3 premiers marchés :

France: ...... &35(— ........................... %

GMS:.... _...g e %o €X de points de vente Paris/Province :

Caviste :......... .&@2 % ex de points de vente Paris/Province :
CHR: 4@ ............................ % ex de points de vente Paris/Province :

Particulier : ?SS/ %



23-27 avri| 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
4+VAL | £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DaANS S4 MATURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce [BViticulteur) Coopérative

Nom du domaine : TXAMALNE. . MICHAUD........ Code client InterLoire : ..Je.\.ZZ.S.\..: ...................................
Raison sociale : SCEA. MAICHAVN... REAVELAT.. Adresse : .%..Mﬁ..d&n.[}afh‘.ai% ..............................
................................................................................ CP: Lile@...onn...r..Commune : SaYSRS. [CHEN...........
TEIEPNONE & .ot teereeree et a e ae e Portable : ....cooeeiieeeeee e
Email : *N&(rq.@.dmm)mmi%km.&.%.m.... SHEE WED & 1ottt ettt
Contact / responsable : .......ccccoeverevrnenenieceeeeeeene NOM du Propriétaire : ......cccceeveereeriienieerceneseeseeseeseesnens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiENon Quelle année ?......cooceevevevevecrenveennen,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (BDuiCINon Précisez : HNE . oo
Surface de production : ............... 26..HA  Volume produit en moyenne : JGQQ ........................................ HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : TRt ZBIME. ... CHENOMCEB AN oo eoeoeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoe
Millésime : ........... =7 1 N Couleur: BB oo
Nom de cuvée ou Marque : ... BB S S VLS oo

Description du vin

il / Nez / Bouche : hh- ne.. & P&\’ ‘\\G-Q.L’amg.mgﬁ\&\' "W-\:u&( ~¢.‘x¢..) ...........
s fd ge

CEPages ULIISES (BN %): S AMISEMEINON, ..o e e ee e ee e s e e ee e s e s e ees e esseees e es e s s s s es e
Age moyen des vignes: ........... WS Superficie des vignes pour cette cuvée : Shede i,
Rendements (hl/ha) O~ — S T e
Nature du sol et du sous-sol : ..K?L&...Sur....%\. .. QO eeesevesseessesessesene s seseseesseene
Mode de vendange : mim.a'uq\g, ....................................................................................................................
Nombre de tries : .............. e eeeeeernernaanaa—_

CoNAItIONS A VENUANEE :© ..ottt ete et e e teeeette e e sae e e bae e saseesbsa e sseeassseessseenssaeassssensssenasseenseeesnneesnseess
Spécificité de vinification et élevage : WmMm&uréSﬁMm\:mMﬁ!&“snd:éﬁ‘lkwc,
Elevage barrique :DOuiﬂNon Nombre de mois : ........ TR Type de bois @ .ccocveeeeveeniiiieieeereeieeene
Elevage sur lies : ROuiEINon Nombre de mMois & ... .. M B 5o
Fermentation malolactique : DOuim\lon

Alcool total : ARRerveer. Degrés acquis @ .....cceeeeeeueen. sucre résiduel : Zﬁg/( ..........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : BRI ettt ee s et e e seseneeens HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : LQOQG .....................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .......ccccevvvvverrenveeneennne Date de commercialisation : .....cccccccceeieviinviirvenienennen.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : $;.3.Q...‘.‘7I.C«. ................................................................................
390010 s S 28....% 3 premiers marchés : ..MEEN...,..?AS{S‘..QQS.-..QQ«LE.MQQME ........
France @ .veevvveeeierccineeeseens RO.... %

FIGMS et 2 % ex de points de vente PariS/ProViNCE : ......cccveeveeeverieeeieeeseenieeecsneceeeesnnenns
OICaVISte :ovvveecveeeciieeeeceeeenne 25...% exde points de vente Paris/ProVinCe : .......cccccceeeeeeceereeereneeneeseeneeneeeneennes
OICHR : e 2.5....% exde points de vente Paris/Province : R&kmm‘ai&'o‘\oe’&

[T (o[ [1=] - SE—_—— L[ 2. %




©

Lionel GOSSEAUME
Vigneron

DQ? 7&&."’(1&“&7 AOC TOURAINE

Les Sauterelles is the classic wine of the domaine. This Touraine white is 100% Sauvignon Blanc and is a blend
of a number of different parcels from the property. Each parcel is treated in a slightly different manner to
obtain grapes with different characteristics in order to provide the greatest aromatic complexity possible. It's a
lovely example of a Touraine Sauvignon.

Technical information:

Vintage: 2018

Appellation: AOCTouraine
Colour: white wine

Grape variety: sauvignon blanc
Alcohol: 13,5%

Residual sugar: 2,0 g/l

Soil: sandy soil of Sologne

Age of vines: 5-35 years old
Planting density: 5900 vines [ ha.
Yield: 62 hl/ ha.

Fermentation: low temperature fermentation over a period of 3 weeks
Ageing: 4 months on its fine lees

No of bottles produced: 60 ooo

Serving advice:

Temperature: from g to 112°C
Drink from spring 2019 until 2021

Tasting note from Henri Chapon
UK Sommelier of the Year, Finaliste at the European Sommelier Competition

Henri Chapon : « This wine is a beautiful example of what the terroir around the plateau of Oisly can produce. An
aromatic Sauvignon, classy with great length on the palate. It's not surprising therefore to learn that the brand new
appellation AOC Touraine Oisly includes the village in which Lionel produces his wines. The wine is dry, round and supple,
with a beautiful refreshing acidity. It gives off notes of ripe fruits, peaches and pink grapefruit... On the palate, it gives
immediate pleasure and has lovely weight. Drink as an aperitif, with charcuterie, but also with smoked fish and goat’s
cheese of course! Serve between 10 and 12°C to allow all the aromas to reveal themselves. »

6 chemin des étangs
41700 CHOUSSY

tél : + 33.(0)2.54.71.55.02
portable : + 33.(0)6.72.50.16.47
info@lionelgosseaume.fr

www.lionelgosseaume.fr



VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O3 Viticulteur

Nom du domaine : DOMAINE OCTAVIE Code client InterLoire : 112281
Raison sociale : S.C.E.A. BARBEILLON-ROUBALLAY Adresse : 7 ROUTE DE MARCE
CP: 41700 - Commune : OISLY

Téléphone : 0254795457 Portable : 0671477789

Email : domaineoctavie@domaineoctavie.com . Site web : www.domaineoctavie.com

Contact / responsable : Isabelle et Noé ROUBALLAY Nom du propriétaire : Isabelle et Noé ROUBALLAY

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? CJNon Quelle année ? 1988

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? OOui Précisez : TERRA VITIS depuis 2001

Surface de production : 32 HA - Volume produit en moyenne : 1800 HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC TOURAINE OISLY

Millésime : 2017 Couleur : BLANC

Nom de cuvée ou marque : DOMAINE OCTAVIE — Touraine OISLY

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Vin blanc couleur jaune péle. Grand intensité aromatique. Belle attaque au nez avec des
arébmes d’abricot bien mar, de fruits blancs : poire-péche. Une bouche ample et puissante avec une finale fraiche
sur des notes de fruits exotiques et agrumes.

Cépages utilisés (en %): SAUVIGNON 100 %

Age moyen des vignes : 45 ANS Superficie des vignes pour cette cuvée : 3 hectares

Rendements (hl/ha) : 50 HI / ha

Nature du sol et du sous-sol : Sables sur argile a silex et argilo-calcaires

Mode de vendange : Mécanique - Nombre de tries : 0

Conditions de vendange : Bonnes conditions climatiques

Spécificité de vinification et élevage : Eraflage de la totalité des raisins. Vinification sans soufre. Fermentation lente
en cuve inox thermo-régulées a 14°. Elevage sur lies trés fines avec batonnage au printemps jusqu’a la mise en bt.
Elevage barrique : OONon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciieeeenns Type de bois 1 .eeeeciieeieiee e,
Elevage sur lies : (JOui Nombre de mois : 10 mois

Fermentation malolactique : OJNon

Alcool total : 13.29 Degrés acquis :13.5 % Sucre résiduel : 1.6 g/ |

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 150 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 20000

Date de mise en bouteille prévue : 9 mai 2018 Date de commercialisation : Juin 2018
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 9.00

Export : 40 % - 3 premiers marchés : Allemagne, USA, Pays-Bas

France : 60 %



mailto:domaineoctavie@domaineoctavie.com
http://www.domaineoctavie.com/

VAL/pI® \ OIRE 25-27 avri| 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ ( Yyesou - oy’ N . . .
m ’5 1 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l I ' . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [ Viticulteur() Coopérative

Nom du domaine : RAPHAEL MIDOIR.........c.ccvevenneene. Code client INterLoire : ... ..o
Raison sociale : SARL .......uuuuveveeueeniiiiiiiiiiiaeen Adresse : 132 CHEMIN DES LOGES DE VIGNES ....................
............................................................................ CP: 41700.......ccccceeeeeveeceeenee...Commune : CHEMERY .......covennniis
TElEPhoNne : 02 54 71 83 58...uuuiiiiiiiiiiir ceeeeeeeeeeeciie e e eeeeearee e e e e e e eeeanae Portable : 06 62 5055 78 ..........ccccuuuuee..
Email : contact@raphaelmidoir.com...........ccccuuunnee. Site web : www.raphaelmidoir.com...................c
Contact / responsable : MIDOIR...........ccovveeeevvieeeenns Nom du propriétaire : MIDOIR ........cccoeiiiiiiiiiiiiiiecececceeeeecean
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?JOuiCINon Quelle année ?.......ccccceeeveiiiinl.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O OuiCONon PréCiSez : covvvviiiiiiiiiiiiii
Surface de production : 27................... HA  Volume produit en moyenne : 1500 ...........cuvvvvrvveereeeeeeeneeennennnennnn HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : TOURAINE OISLY .. iiooiieiieieiiee et e stee e rteeste e e steeestee s eesveesssseesseeesssesessseessseesnsesesssessnnns
MillESImMe 1 2016 .....eeeiiiieeeeeiiiiiiiiieeee e eeeiiieeee e e Couleur : BLANC . .....ooiiiiieiee ettt et

Nom de cuvée ou marque : LA PLAINE DES CAILLOUX
Description du vin

(Eil / Nez / Bouche :
A la vue, la teinte or pale offre des reflets platine. Le nez délicat s’ouvre sur des notes de pamplemousse,
puis de coing et de fruits jaunes, pour finir sur une touche de mandarine confite.

La bouche est riche et fraiche ol s’épanouissent davantage le litchi et le fruit de la passion........cccccoevveene...
Cépages utilisés (en %): 100% SAUVIGNON. ..ot
Age moyen des vignes : 40 ANS ..........ccceeurnee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1.5 HA ......covvvvvviiviiiiinnns
RENAEMENTS (NI/N@) i 55 HL/HA ..oeveeieieiiettiitetttiitttttit s s s saasssssssssssssssssssssssssssssssssssnnssnssssnssnssnssnnnn
Nature du sol et du sous-s0l : SOL ARGILEUX / SOUS SOL CALCAIRE ...uuuiiiiieiteeeeeee ettt e e e e eretaaee e e e eeeeeann s
Mode de vendange : MECANIQUE ........uuuiiiiiiiis s
Nombre de tries : L....ccceeiiiriiiiiieeeee e,

Conditions de vendange : EXCELLENTE ......cccooiiiiii i,
Spécificité de vinification et élevage : VINIFICATION TRADITIONNELLE ...,
Elevage barrique :3JOuiCJNon Nombre de mois : .....ccccceeeeeeinnnnnne. Typede bois: .o
Elevage sur lies : JOuiCTONon Nombre de Mois : TOMOIS......ccuveiiiiireee ettt eeeee e e e e eearaeeeens
Fermentation malolactique : (JOuiCONon

Alcool total : 3.85 .....ccceveveeeeeenne. Degrés acquis : 12......ccceeeennne sucre résiduel 1 0.6.........cooeiiiiiiiiii
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : 50..uuueeeeeiiiiieeeeeeee e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 6600 BTS ......ceiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeiiiieeeee e e e essrrreeeeeesssssarreeeeeesessssnsannneeeeees
Date de mise en bouteille prévue : 01/09/2017 .................. Date de commercialisation : 01/09/2017 ......ccceevveeene.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 9.20€ .........uuuuuuce e e e e enan
EXPOrt : 50% ..cceeeeeeviiieeeee e % 3 premiers marchés : Allemagne / HOLLANDE / USA.......cccooeeevvvveeeeinnnnnn.
France : 50%.....cccuuuuieeiiiiiiiiiiiiiieeeeees %

CIGMS G % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ .....ccceeeeeeeeeeiiiiveeeeeeeeeeeeecvveeeeeeeen

I O 1V (<IN % ex de points de vente Paris/ProvinCe i ....cccceeeeeeeeeeiicireeeeeeeeeeeeecrveeeeeaen




CICHR : 25 i % ex de points de vente Paris/Province : PROVINCE .........cccceeeeeeeeccvveeeennnnen.
OParticulier :25 .......eveevveeeveeeeeenevennnns %
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FICHE TECHNIQUE 2019

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

LE DOMAINE/LA m Négoceﬁ Viticulteur£) Coopérative

Nom du domaine :mum...“mw;ﬂ.ucode clientInterLolre s vssisieissssssnsssosssissssssasssssssssssins
Raison sociale : ....m..!“”“.n,f.““.n“.'t\dresse  CheaNedRaRSERS RS E R e e R T T AT RSB
contact@domainedescorbillieresifom

............................... COMMUNE & iieiiieeviiieeersiseeersanesersanseesnes

.............................

...............................................

Siret 352 240 667 00019 - APE 0121 2 rtable :

T O DIONE 5 c..ooeneseocsscnssarsnsansnessssssocesbanans,  sesgssissesssnsersbsssssssszsdossresosghnssngasse P

BINAE coossscmsciticncconsomsmsuasissusiinsisnoss esobuesiosnsssassssion Site web : (& .mMnL&;MCEJ./H (2 1 L9 X751 H—
Contact /responsable ; .essessissssssasssiaisonssonssssassass Nom du propriétaire : FﬂMwLuGﬁﬂ%m ........................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCINon Quelle aNNEE Pissnsssissssssssssssessssss
Certification AB, EcoCert, ISO,lTerra Vitis}ou autre ? ®OuiTINon PrECISEZ & vovvvvrirreeeeeeiriinrrrreeeeerssssssssseesesssssnnnns

Surface de production : 2:} ................ HA  Volume produit en moyenne : ..... /1350 ......................................... HI

LA CUVEE -
AOC/IGP (catégorie) : ... JOIMMNE. 22T oo srssnsessssessne
Millésime : .............. 12 R T MR e Couleur : 6JJW(, ...................................................................
Nom de cuvée ou marque : Fﬁ%ﬁ.&ﬁl@od .......

Description du vin
CEIl /INGZ BOUCIE § ocsisnssissssssssscossssssssssssnsssasssasss ossnssssssiesssssssssmasssnasasssshss i i s s sr s s sReeesisauusnsssnsvosassvsssissssvssnesss

.....................................................

.................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................

Cépages ULilisés (€N %): ... SRR .ooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesese s
Age moyen des vignes : .......... SQ-MS .............
Rendements (hl/ha) :........... B o ecitconcocommendicerteomcec sessni oo amereies R oA B
Nature du sol et du sous-sol : Sabh\l;uraw}.\sh ................................................................................................
Mode de vendange : ..mmnwabh_ ................
Nombre de tries:s . isssiseisissisassnssssssesssarsssans
CoNdItionNs A VENABNEE S s.ovimsssevusissssnissssseousissssssstaesssnssssqsssississsssnssoss iassass is1asesississesssssss sTwssosssevsisvasesssesssrssrsoneerassnsnnsss
Spécificité de VINIfICAtioN et BlEVAGE : ......c.ccvvceeriicscsisansuisuniessssssssesaisassssassaesaesassnssnssssnesnssnssassnssssssssssnsanssassssssssassssssans :
Elevage barrique :CJOui@Non Nombre de mois @ .....cccceceneriniiiinniens Type de bois : ...cvevvveviniirienisisisien
Elevage sur lies : (JOuiCINon NOMBIE B8 MOIS & crv: T seeeesssssssseseesssmsseeeesssssseeessesssssessssssssee
Fermentation malolactique : JOui&INon

Alcool total : ....... .A?;,‘K .............. Degrés acquis : .Aiy ...... sucre résiduel : 25719'* .........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 2.00 ......................................................................................... HL

........................................................................................................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....
Date de mise en bouteille prévue : DTUET. 2009 Date de commercialisation @ ........coeeuererererereresesesesenes
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....AD.,S.O. .........................................................................................

|0 o] 1 412 559. ........... %
R | - %

CICEVISER 3.uaossevsvisimrsessonsans AL %
(m [ 1 SIS Ao... %
| |5 (o V] | =] s — ZT ..... %

3 premiers marchés : Usﬁ)NLEMMN‘S,zJ\)lSSE .................................

ex de points de vente Paris/ProVince : ........ccveveericninieinicsiniiessnissssssnenns
ex de points de vente Paris/Province : ......ccciiiiiiniininiinnieesnnsesiseeesneennns
ex de points de vente Paris/Province : .......cccoveeimessrsiiniesissesnsasssssanns




