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AOC Domaine Cuvées Millésime
AMBOISE XAVIER FRISSANT La Griffe d'lsa 2016
AMBOISE LA GRANGE TIPHAINE Cot Vieilles Vignes 2016

CHENONCEAUX DOMAINE SAUVETE Antéa 2016
CHENONCEAUX CHATEAU DE FONTENAY Intrépide 2016
TOURAINE LE ROCHER DES VIOLETTES Cot Vieilles Vignes 2017
TOURAINE LA CHAPINIERE Cot Garnon 2015




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON Viticulteur

Nom du domaine : xavier frissant .......cccccevvveveeernnnen. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
RaisON SOCIAIE & .evveeieieieeee et Adresse : chemin NeuUf......cocvvvieiiiiiincn e,
............................................................................... CP: ..37530....ccccccsvvcrceee....COMMUNE : MOSNES oo
TEIEPhoNe : 0247572318.....ceeiiiiiiiiiiiiiet e e e e e e e e Portable : 0681509421 .........cccceeeeeennnes
Email : xf@xavierfrissant.com .......ccccocevvvieenceriineenns Site web : xavierfrissant.com .......ccocceevvieercerinieenee e
Contact / responsable : .....cccceeceeecieeciieccee e, NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJ0ui xNon Quelle année ? 1990..........ccccuurnneeen.
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? Précisez : reconversion bio.......ccooeeevevieennnnne.
Surface de production : 27 ha................. HA  Volume produit en moyenne : 800hl.........cccecvveieviiieeeniiiiee e, HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : tOUraing @mMbBOISE.. ....ccciiiiiiieeiee ettt et e eeteeeites aeeetbeeeeteeeateeeeteeessseesbeeeasteesbeeenseeas
MillESIMeE : 2016 ..cccuvieeeiciieee et (0o TU] LT U e U - DS UPR
Nom de cuvée ou Marque : 12 Griffe d'iSa. .. e et e e e et e e e e e abe e e e e nre e e e e nres

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
CEPAgES ULIlISES (BN 96): 1O0THCOT .....eeeureeereeeeiieeeiteeesteeeiteeesteeeteeestaeesteeessaeesssaeasaeesnsaeasssesssaesnsasessseessesesssessnsasassseanns
Age moyen des vignes : + de 50 ans.................. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1ha 25 ........cccveeeecieeenns
ReNdEmMENtS (N1/N@) 1 2501 /@ ..ottt et ettt et e st e et e et e e be e be e s baeeabeeabeenbeesbaasteesabesabeeabeebeebaenanes
Nature du sol et du sous-sol : 1ERE COTE DOMNANT LA LOIRE DIT perruches (argile @ sileX).....c.cccevvvevvreeeiveerreenne
Mode de VENAANEE : MANUEIIE.........eeiiiicieiiiis et e et e e e e te e e e et e e e s e abeeeseataeeeansbaeesanabesesasseeeeanreneeennsens
Conditions de vendange : treS DONNE .......uiii i e e et e e et e e e et e e e e e e e e e s baeeeearees
Spécificité de vinification et élevage : vinification cuve inox +elevage bois ..........ccoeciiiiieciiii e
Elevage barrique : Oui Nombre de mois : 12 ......ccceeeevveeennns Type de bois : futs 3001 neuf +500I let
2 vins

Elevage sur lies : Non NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns
Fermentation malolactique : Ou i

Alcool total : 14% VOL Degrés acquis: .....ccoceernne 0o N =X o [0 U
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : BOHL ..uciiiiiiiiiiciiiee ettt et e e e ebee e e e e bae e e s sreeeeeeaes HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 4.000COLS..........oiiiiieiiieeiieeceeeree e steeeee s e st e e sree e sbeeesseeesnteeesseeesnseesnnes
Date de mise en bouteille prévue : JUIN 2018..................... Date de commercialisation : IDEM ..........ccccvvveeeeeennens
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 16 EUROS .......ccuutiiiiiiiiecciee ettt et e s etee e s tee e e e savae e s e savaee e e
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France: .. 100%

FIGMS ettt 0% ex de points de vente Paris/ProViNCe : ......cccceeveeveecreeireenieesteecreereeveenveens
[ O 1V 1 (T 20% ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......cceeceeeeeeeeceeeeeeeecteeeeeeeeeveeeennees
CICHR & oot 20% ex de points de vente Paris/ProVinCe : .......ccccceeereenieenieeseeineeiveesreesveenseens
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce M Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : LA GRANGE TIPHAINE  Code client InterLoire : 300253

Raison sociale : EARL LA GRANGE TIPHAINE  Adresse : LIEU DIT LA GRANGE TIPHAINE .....ccovvvierinieenieeeeee e
CP 37400 ..ottt e Commune : AMBOISE

Téléphone : 0247 3053 80....cceeeeeennees Portable : 06 83 72 80 47..........

Email : lagrangetiphaine@wanadoo.fr....... Site web : www.lagrangetiphaine.com

Contact / responsable : Coralie DELECHENEAU Nom du propriétaire : Coralie et Damien DELECHENEAU

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?JOuiNon Quelle année ? 2002
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? ¥ OuiCONon Précisez : BIO par écocert et BIODYNAMIE par
Biodyvin

Surface de production : 16HA Volume produit en moyenne : 600 Hl

LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : AOC TOURAINE AMBOISE
Millésime : 2016 ...cccuveeeeeiieee e Couleur: Rouge

Nom de cuvée ou Marque : COt VIEIIES VISNES ..iiccies ceeeeeee ettt ettt e et e e e e te e e e e aae e e s e abe e e e eateeeeenbaeesenres

Description du vin

(il / Nez / Bouche Un nez élégant et complexe, qui dévoile des ardmes de fruits noirs.

En bouche, un vin complexe et délicat sur un profil floral, aux notes délicatement fumées

Un grand vin construit pour durer d’une grande sagesse, capable d’exprimer les arobmes du C6t avec beaucoup de
distinction.

CEPages ULIlISES (BN 9%6): 100% COT...uveevvrreeereeeireeiiieeeireesiteeesseesseeessseesseeassseesssessssssessesassssessssssssssessessssesessssssssesessseenns
Age moyen des vignes : 110 — 120 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 3ha

ReNAEMENTS (N1/N) i 25N1/NE wouvivieceeeieteecteee ettt ettt et sttt et sbe st s et sae s v st essas et ssas s sasstesesteseassrensatessnssrensasesens
Nature du sol et du sous-sol : Argiles Rouges a silex, roche mére calcaire en profondeur

Mode de vendange : Manuelles

Nombre de tries : 2 : tables de tri a la parcelle et au Chai

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <SPPSR
Spécificité de vinification et élevage : Macération longue de la vendange éraflée en cuve béton. Elevage de 9 mois
(pour 50% de la vendange) en cuve ovoide et en flts de 225L (pour I'autre moitié de la vendange). Ceci permet de
préserver un maximum le fruit. L'objectif est de révéler le meilleur potentiel de ce cépage : tanins fins et fruits
noirs sur le plan aromatique.

Elevage barrique :MOuiCONon Nombre de mois : 9 mois Type de bois : Chéne

Elevage sur lies : JOuiMNon [\ oY a'a] o] =lo [INs s Vo - J SR
Fermentation malolactique : MOui ONon

JiY[ofoTo] I o] -] I Degrés acquis : ...13.5%....cccceuuun. sucre résiduel : -2g/L....iuirviiiciieiieieecieeieeniens
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 27 hiHL




LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées :

3600 bts 75 cl

Date de mise en bouteille prévue : septembre 2017 Date de commercialisation : septembre 2017

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 25€ .........coooiieiiieeiieeceecree ettt e etee e ste e st e esaeessteeenaeessseesnsaeesnseesnnns
('] 0 o] o AR 40% 3 premiers marchés : usa, benelux, France

France: .. 60%

FIGMS o 0% ex de points de vente Paris/ProVinCe : ......ccoveeeveeeeereeieeeeereeeereeeereeeeeeeens
CICAVISEE faeeeeeieeeee e 20% ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ......cccccceeeeieeeceeeeieeeieeeceeeeeveeeenne
CICHR : e 20% ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccececeeeeeeeeeereeeeeeereeeeeeeeeree s
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce Viticulteur) Coopérative

Nom du domaine : Domaine SAUVETE..........cccceernneen. Code client InterLoire : 112243 . ......oovvvviiirieiieeeeeieee e
Raison sociale : EARL Jérome SAUVETE..............eee..... Adresse : 9, chemin de la bocagerie / 15, rte des vignes......
............................................................................... CP: 41400.........cceeserereenene...Commune : MONTHOU / CHER .....
TEIEPhoNe : 02.54.71.48.68.....cccviiiciiies eeeeeieeeeriee e e sree e s Portable : oo
Email : domaine-sauvete@wanadoo.fr.........c.ccceeeens Site web : www.domaine-sauvete.com .......ccocverveerceeenneenns
Contact / responsable : Mathilde SAUVETE................ Nom du propriétaire : Jérome SAUVETE........ccccceeevvvveeeinnnnn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuilXINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? XIOuiCONon Précisez : AB depuis 2001........ccccceeeeuvveeennnen.
Surface de production : 17 ........cccveeennns HA  Volume produit en moyenne : 800.........cccueeeevrveeeeiiveeeeiieeeenineeen HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC TOUraing CRENONCEAUX ....c.eceevereeireeeitieeiieeeiteeesiveeeies aeestreeesseeessseesasesesseesssesesseesssesensens
MillESIMeE : 2016 ..cccuvieeeiciieee et COUIBUN i ROUEE c..vviieiiiiee ettt ettt e e et e e e
NOM de CUVEE OU MAIQUE : ANTEA ...oviiiiiiiiiiicciiiiiiiis ceiiteeeectte e e e ette e e et e e e s e areeeeesteeeeastaeeeansteeesannbesesasseeeeansenesannsens

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Robe rubis foncée. Nez puissant et complexe sur des notes florales, fruitées et réglissées.
Bouche tres aromatique avec une belle présence de fruits rouges et noirs. Les tanins sont tres fins et laissent une
bOUChE IONGUE B @BIEADIE ... e et e e e st e e e s abe e e e s ssbeeeessbeeesssbeeeesnseeeeenasens
Cépages utilisés (en %): 65% Malbec — 35% CaberNet FranC .....c.cecvirrcieeiiieeriee et e eteeesteeeseeeesteeeseeessreeessaeesseeessseenns
Age moyen des vignes : 15 ans...........ccccvveeee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 ha 30.....cccccvvveevrcveennnns
O oo [y aa e e e (VA = ) I a1 = OO RR
Nature du sol et du sous-sol : Perruches siliceuses riches en cailloux variées sur des formations argilo-siliceuses.....
Mode de vendange : Manuelle, 8N CAISSEIIES ... uiiiiiiiiei e e s bee e e st e e e et e e e e e abae e e enarees
Nombre de tries : AUCUN .......covveeeriieenieeeiieene

Conditions de vendange : Chaudes et @NSOIEIIEES ........c.uueii i e e tee e et e e e e earee e e e anes
Spécificité de vinification et élevage : Macération carboNiQUE ........ccueiiiiiiiii e
Elevage barrique :EJOuilXINon Nombre de mois: .....ccccceevveeveerreenen. Type de bois : ..cccvevrvevieereecieecee e,
Elevage sur lies : XIOuiCONon Nombre de MOis : 12 MOIS ....eccvieeeiieeceee ettt et et este et ereseeeeteenreens
Fermentation malolactique : XIOuiCONon

Alcool total : 12.6 % ......cceuueeeeee. Degrés acquis: 12.6 % ..cccceceeruenne sucre résiduel : <0.2 g/l cvevvvieiiieeeeeeee,
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : 30 i ....ccc.eeiiiiieee ettt bae e e e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 4.000 BOULEIIIES .......eeviieeiiiieiiie et st
Date de mise en bouteille prévue : Janvier 2018 ................ Date de commercialisation : Déja a la vente ...............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 12.80 € ........cooiiiiiiieiiiieeecitieecsiee e estee e e eiree e s e avae e s esabreesennsaeeeenannes
EXPOrt : 20% ..ceveeeeeeiiiieeeeeeeeeeeee, % 3 premiers marchés : USA, Belgique, Pays Bas .......cccccevvveercieeeceeenscieeennnen,
France : 80% ....cccooevvrieeeeeiiiiiiiieeeen, %

CIGMS 1 20% e eeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OICaViste : 15% eevevvreeeeeereieeeereeeeene % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 10%.cccuvveeeieeiieeeeieeeeeeireee e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

OParticulier : 20% ..c.eeevvevveeeveiveeeinnns %
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce XViticulteur Coopérative
Nom du domaine : Chateau de Fontenay Code client InterLoire : ‘
Raison sociale : EARL Domaine de Fontenay Adresse : & Fontenay }
CP: 37150 mmmeesessenn Commune : BLERE 3 |
| Téléphone : +33(0)2 47 57 93 05 +33(0)24757 1274 Portable : +33(0)6 07 34 48 32
Email : vin@lechateaudefontenay.fr Site web : www.lechateaudefontenay.fr
Contact / responsable : D. CORBY Nom du propriétaire : Ph CARLI
| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?(JOuiXNon Quelle année ?
" Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuidNon Précisez : EN COURS
Surface de production : —4Z2 HA  Volume produit en moyenne: € 00O RP HI
| LA CUVEE

' Nom de cuvée ou marque : L'INTREPIDE

AOC/IGP (catégorie) : AOP TOURAINE - CHENONCEAUX
Millésime : 2016 Couleur : Rouge

|
Description du vin F."-J..l’ No ) de D00 SO0 eb deonmn o j)afdu::

- 2
. A Wio - G ¢o Cde
il / Nez /Bouche: Robe Robro - arome

, \ et \ e C f JO. .
Cépages utilisés (en %): <ot DO/, caber et Franc /

' Age moyen des vignes : L cnO Superficie des vignes pour cette cuvée : 4.20 ha |

' Nature du sol et du sous-sol : 5

| Nombre de tries: /
' Conditions de vendange :
. Spécificité de vinification et élevage :

Rendements (hi/ha): 45 /HL

Mode de vendange : UNexmn

" Elevage barrique :[JOui XNon Nombre de mois : Type de bois :
| Elevage sur lies : ®OuiCINon Nombre de mois: ~
‘ Fermentation malolactique : ®OuiCNon
' Alcooltotal: 43 Degrés acquis : <€ sucre résiduel :
: Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 23 % HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées :
Date de mise en bouteille prévue: Z3. 0F .20 |3 Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :  10,50€
Export : % 3 premiers marchés :
France : 400 %
- OGMS: % ex de points de vente Paris/Province : ®
' OJCaviste : 40 % ex de points de vente Paris/Province :
OCHR: 40 % ex de points de vente Paris/Province :

OParticulier : A0%
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON € Négoce @ Viticulteurd Coopérative
Nom du domaine : LE ROCHER DES VIOLETTES............ Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale : SARL XAVIER WEISSKOPF.................... Adresse : 34 RUE DE LA ROCHE ........coocvevivieenieeeeee e
............................................................................... CP: 37150.......ccccceeeeeceeeeeeee....Commune : DIERRE .....ccccoriinnnnneen.
TélEPhone : 0247235208........uviiiiiiiiiiiit eeeeeeeeeecireee e e eeccrrre e e e e e e rnareees Portable : 0625072270 ......cccovveveeeeeeennns
Email : xavier.weisskopf@hotmail.com ..................... Site web : www.lerocherdesviolettes.com ........c.cccceecvveeennee.
Contact / responsable : Xavier WEISSKOPF................ Nom du propriétaire : Xavier WEISSKOPF............ccccvvvrerinnennn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui4*Non Quelle année ?2005......cccccceeeunvrnnenn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? € Oui ONon Précisez : ECOCERT .....uvvveeeieeiiiiiireeeeeeeeeeeennens
Surface de production : 18.............c....... HA  Volume produit €N MOYENNE : ...coovciiiiieciiieeciiee e HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : TOURAINE AOC ... eeieecieeeeieeetee ettt e et e eeteeeetteeeeteeestteesites aeestbesesteeeaseesasesessseesseseasseestesenseeas
MillESIME : 2017 cooeieiieeeceiieee et Couleur : ROUGE ......ocvviiiiiiee ettt
Nom de cuvée ou marque : COT VIEILLES VIGNES .....  eeiiiieeeee ettt e et e e te e e e e e e e e e are e e e eabe e e e entaeeeenres
Description du vin
(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages Utilisés (N %): 100% MALBEC .........cceeiiiieiieeeiee et e steeesteeesteessteeestteessbaeesasaeeseeesssaessasessseesasssesssesansseesseenns
Age moyen des vignes : 25% plantation 1891 /
75% plantation 1950 .......cccccevvvirenieencieeenieeennes Superficie des vignes pour cette cuvée : 02HA..........ccoveeeeciiieeenns
RENAEMENTES (NI/N) :25HL/HA ...ttt ettt e ettt e et e e e te e e eteeeetbeeebeeeeabeeeabeeebeeesnbeseaseseasseeebeeesaseeenses
Nature du sol et du SOUS-SOl : ARGILO SILICEUX ...cccviiiiiiiiieeeniiteniee ettt erite st esteessabeesabeesbeeesabeesaseesaseesabaeesabeesnnes
Mode de vendange : MANUELLES ...t ettt e e e e e e e e e e e e st e e e e e e e s esabateeeeeeaeesannsaanneeeeeseannnsennnees
Nombre de tries : O...cceeceeeevveenieeecee e
Conditions de vendange : EXCELLENTES ......ooiiiiiiieiiiee s ccites sttt e ettt e et e e e e eatte e s seabe e e s ssabaee e eabaeeeennbeeessnnseeeessnseneesnnsens

Spécificité de vinification et élevage : Vendange entiere vinifiée en cuve tronconique bois, cuvaison de 3
semaines.Elevage d’un an en cuve tronconique bois.

Elevage barrique : € OuiCJNon Nombre de mois: ....ccccccveveervrvennnee Type de bois : ALLIER...........ccuvveenneee.
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE D8 MOIS & coveeeeeeeeeee ettt ettt ete et eeteeebeeebeeeaesereeenteenreens
Fermentation malolactique : € OuiCJNon

Alcool total : ...cceeveieeieiieeeeen, Degrés acquis : ......ccceeeueen. sucre résiduel @ ....ooiiiiieiee e
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEE : .....coicuiiie ittt e e et e e e etae e e e ebte e e e ebteeeeebtaeeeeseaeaeanns HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 9000 BOUTEILLES.........ccooittiriieriieeniee et enreesieeenireesreessireesaseessaseesaveesnens
Date de mise en bouteille prévue : JUILLET 2018 ................ Date de commercialisation : JUILLET 2018...................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :14€ .........cccuiiiiiiiieieccieee ettt e et e e e iaee e e e aee e s sabe e e e s nbaeeeenens
{0 o] o AR 50% 3 premiers marchés : USA AUSTRALIE ........cccoocviieieciiee e
France : . 50%

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V 1 (T 25% ex de points de vente Paris/Province : VINUM PICATUM PARIS.................
OICHR ;e 20% ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccceceeeeeeeeceeeereeecteeeeeeeeereeeennees
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce ViticulteurEl Coopérative
Nom du domaine : LA CHAPINIERE Code client InterLoire : 300 370

Raison sociale : SARL LA CHAPINIERE DE CHATEAUVIEUX Adresse : 4 chemin de la Chapiniéere
CP:41 110 Commune : CHATEAUVIEUX

Téléphone : 02 54 75 43 00 Portable : 06 67 05 83 41

Email : contact@lachapiniere.com Site web : www.lachapiniere.com

Contact / responsable : Florence VEILEX Nom du propriétaire : Florence VEILEX

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[JOuixNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnen.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? xOuiCONon Précisez : TERRA VITIS

Surface de production : 25 HA Volume produit en moyenne : 1 000 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : TOURAINE

Millésime : 2015 Couleur: ROUGE

Nom de cuvée ou marque : LA CHAPINIERE — COT GARNON

Description du vin

QEIl / INEZ / BOUCKE & ettt et ettt e e et e et e e et e e beeeeateeebaeesabeeenbesesseessbeeesaseesatesensteesbeeesneeeans
Cépages utilisés (en %): 100% Cot sélection Garnon

Age moyen des vignes : 30 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 2 ha

Rendements (hl/ha) : 45 hl / ha

Nature du sol et du sous-sol : argile a silex

Mode de vendange : mécanique

Nombre de tries : 2 : un a la vigne, un sur tapis

Conditions de vendange : sous le soleil

Spécificité de vinification et élevage : extraction contrélée

Elevage barrique :EJOui x Non Nombre de Mois : ....cccoecvveevccineeenns Type de bois i .vevvcieeiiieeecee e
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE D8 MOIS & coveeeeeeeeee ettt ettt et e eteeeveeeaeeebeeeaesereeenreenreens
Fermentation malolactique : x Oui O Non

Alcool total : 13,5% Degrés acquis :13.5 % sucre résiduel : 0
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 30 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 4 000

Date de mise en bouteille prévue : 09/09/2016 Date de commercialisation : mai 2019
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 11,60 €

Export : 5 %.......... 3 premiers marchés :

France : 95 %

FIGIMS et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
OCaviste :30 % ex de points de vente PariS/PrOVINCE @ .....ccviiceiieireeeeee et et et eeteeeetee et e eeaeeeereeenaeeeeareeens
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccvevveevreenreesieeeeeenreenreesreesnneennes

OParticulier : 70 %



mailto:contact@lachapiniere.com

