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LES ROSES DE L'ANJOU - Vendredi 26 avril
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TOUS LES VINS SONT DANS S&a NATURE

#valdeloiremillesime

AOC Domaine Cuvées Millésime Innovation
ROSE DE LOIRE MAISON BOUGRIER Pure Loire 2018 La bouteille
DOMAINE DE LA PETITE . Elevage en
ROSE DE LOIRE ROCHE AngeVin 2018 barrique
DOMAINE DES DEUX i
ROSE DE LOIRE ARCS 2018 Sans sulfites
ROSE D'ANJOU SAS LACHETEAU Soupgon de fruit 2018 Packaging
CABERNET D'ANJOU ACKERMAN Donatien Bahuaud - Les 2018 En cours de
terroirs conversion bio
ROSE DE LOIRE CHATEAU DU FRESNE Zoré 2018 Sans sulfites
CABERNET D'ANJOU | CHATEAU DU FRESNE Fresnétik 2018 Sans sulfites
ROSE D'ANJOU ROBERT ET MARCEL Vive la Loire 2018 Packaging
Packaging -
CABERNET D'ANJOU | CAVES DE LA LOIRE Chateau de Mauny - 2018 Selection
Héritages parcélaire - Profil
aromatique
Packaging -
CABERNET DANJOU | CAVES DE LA LOIRE Tétes de Linotte 2018 Sélection
parcélaire - Profil
aromatique
Packaging -
CABERNET D'ANJOU | CAVES DE LA LOIRE Chateau de la Saulaie 2018 Selection

parcélaire - Profil
aromatique
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON @ Négoce O Viticulteur( Coopérative

Nom dudomaine: .. ... e Code client INEETLOIME fviviviseiisinssssisimianivsiseivimiissiviimsinis
Raison sociale : SA...8on GAVEN Adresse : ‘[\fz-l(t—:..d?-a\h.&r\.& .....................................
............................................................................... CP: eoooeereereessees e COMMUNE : BT GEORGHES JCHEK......
Téléphone : O..Z.SH“—‘./&‘B\C‘E/ ................................................... Portable : 06.A%:.A0. 23> . S0......
Erfai ¢ :0un LN AR MR A Aol sossisasssrmssmsspissisinsss Site web : \.MdEmLk&L“BP-ua"@Q,‘.CVM ........................
Contact / responsable : N.L.a\m...@ﬂnb;ﬁ.&.oﬁ\ ......... Nom du Propriftaire @ ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?200OuiEINon Quelle année ? ....coovveeevriieieiireeeene
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? '&jOuiﬁ‘lNon Précisez : lfs ................................................
Surface de production : ........... A HA  Volume produit 8n MOYENNE & ..oiiviieviirsnie e HI
LA CUVEE )

AOC/IGP (catégorie) : i\b? ...... R AL cL‘. ..... ‘Z\ﬁ-“*‘ .......................... sprassunees srsssesssasesesessgesthe st s st A
Millésime : .lQ\(’-S .................. — COUIRUP & ot TNt
Nom de cuvée ou marque : —\anzfmw .......................................................................................................
Description du vin & : ) ;

(il / Nez / Bouche : 'A;/L&ﬂ{.&./\u»h’Y\ﬁzﬂbgﬁ.&wtﬂ—/\%\“u‘\&.),l’mkkSALLhLL, .........
........... [NOT, LT T S &L'mmahwxn g | w o
Cépages utilisés (en %): Cﬂvmu,—aLSC/v)(&'l’bf‘ﬂj'(\q&\‘?/)(:'\ui&'%u“ﬂ/ j?:.,m_tuﬁﬂ.,m,k\ A
Age moyen des VIBNeS & ..vvveeeeeeeercereieren, Superficie des vignes pour cette cuvée : .o, 7 .,
Rendements (hl/ha) «,,.fjhl._.[g\_u ..................................................................................................................
Nature du SOl 8 AU SOUS=SO & oouu it
Mode de vendange : ’“\JKHCNNC{M ...................................................................................................................
Nombre de tries: ...covieeirieviiiic e

Conditions de VENTANEER ¢ i iimssissaiionimsssiosssy i s sessns s s 1658554 455580 s s ¥y 3Ewsss sadadmni son nd avsdvaenivbumsivuiams vsnvanes iavsse
Spécificité de vinification @t ElEVAEE I ...ooociiee e
Elevage barrique :CJOuiBENon Nombre de mois @ ...ccccveervrnririecnnns Type de bois : .o
Elevage sur lies : JOuiENon NOMBDIE B MIOIS I cevervievitieveerirerseseeseeensseesssnssseaseeesreessessesessebsessensensssesaesesns
Fermentation malolactique : JOuiBINon . ‘

Alcool total & cvvveeeeiiieeen e, Degrés acquis : l?,cj.\ﬁ’/ sucre résiduel : 0;5(;%“," ..................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : Q'){(L\\'LL". ....................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE _

Nombre de bouteilles commercialisées ; .oH.2. 29 E288 s
Date de mise en bouteille prévue : ... Afi....20. 19, ... Date de commercialisation : YA, 220 D e
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...5. ..ooooooervcreercessneies R T i
EXPORt S ovssimmens vassumssimmssassaniss cei2®..% 3 premiers marchés : Ug"“,cp‘“‘l“?&ﬁe- ..........................................
France & coovoevvervmeceesesesessesienes 58 %

RIGMS & }00% ex de points de vente Paris/PrOVINGE : .. eriimmersmssonsmsssaensssrsssnsonseassans
CICAVISEE s cn v % ex de points de vente Paris/ProVince ! ...
[ o U % ex de points de vente Paris/ProVinge @ ...
OParticulier & co e %
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce Viticulteur Coopérative i
Nom du domaine 20tn g az...LL.. 4 Ay o 422 £ Code ClieNt INEEILQIFE & ‘
Raison sociale : SLE V... L2 ARMAYCH) ... Adresse : .Lé..... /d?[; .......... N7V S |
............................................................................... CP: ../«Lﬂ...&ﬁa.."..Commune ; 47@1’."”0((:
Téléphone : O bt S La D RB oo Portable : .0b=.63:65.:69..45....... |
Email : Zondéc. ‘(J,’J otm et loboroida o site web @ b, oRue ~epetibiro cbe cOvn L i
Contact / responsable :# W?CX&WAI@) ..... Nom du propriétaire : Q”" BELANARD . i
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?(JOuiINon Quelle année ? .......ccceeeceevveeevveeennnen,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 3dOuiCJNon Précisez /664/2&\/37'«154 ..................... }
| Surface de production : - 5”2 HA  Volume produit en moyenne : ................ L;.%v ........................ HI |
LA CUVEE |
AOC/IGP (catégorie) : . QL’& ..... .. W:’Zc .................................................................................................. ‘
- Millésime : Q—QJZ .................................................. COUIEUT & oo SN e
Nom de cuvée ou marque : kel /’\n RV SO oS

- Description du vin

|
|
%CElI/Nez/Bouche e fﬁoﬁ(’. o, /mté; e fa T 20 1..,....0.<.uza ‘

L/uéu(l. WL NZ 27N [5&«9%«.&. é’gﬂ%aﬁ. AA«L aa.ff /wété&( ..... &O]xn.‘khl«k
Cépages utilisés (en /o) ) [Z'llafmdf ...... f;ﬂﬂc(. ........ W/ ’ ...........................
Age moyen des vignes : ............ LD, Superficie des vignes pour cette cuvée : .........: A |
Rendements (hl/ha) :........ S oo et e et e e e s |

- Nature du sol et du sous-sol : Mz eS8 s .. (ﬁ.f.hm...e;d"...d ...................................................................... l
Mode de vendange : /"&.ﬁm e }
Nombre de tries : ........ e .
Conditions de vendange : . adec. € ...................................................................................................................... ;
Spécificité de vinification et eIevage Cl;'—{ teinte ... 0. Q(G L l«?.‘.l..Aw £ \wﬂ ...... A N e :
Elevage barrique :XJOuiCINon Nombre de mois : .......... = . Type de bois : (\Jmfs.l..d ................. ‘

| Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE A& MOIS & .ottt ettt ?

' Fermentation malolactique : JOuiNon |

' Alcool total : /( ................ Degrés acquis : et ?1 . sucre résiduel : ........ e AR,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. :}, .5/ .............................................................................. HL |

|

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ;
Nombre de bouteilles commercialisées : ......... .,,//'00\9 ....................................................................................... ‘
Date de mise en bouteille prévue : .......cccccoveeiiieiieeniennnen. Date de commercialisation : A)[m()?\?/ﬁ, ...... ‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... ,/!.&ﬁ ................................................................................ |

| EXPOIt : cicsvssconmmmmsimsnissmvmonsmmasinig % 3 Premiers MAarChés : ..o iiiiiiieerieenee ettt e s e e e e e e s reeeesbeeans
| FrANGE ! svmmunmmasmusaeammssumns % |
CIGMS | cossammvssssmmimssvssssssmmsssasswmssases % ex de points de vente Paris/ProviNCe : .....ccevevienienieseneeseneeeresesssesseseenns 1
g@Caviste ettt e e a e e e e st % ex de points de vente Paris/Province : .......ccoceeeeveeeeieeeieeeeeeeeeeeeee e

OCHR et % ex de points de vente Paris/Province : .......ccccecvevvevieevierieieeeeeeeeeeeenene

E@articulier: ...................................... %
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FICHE TECHNIQUE 2019w

....................................

................................................................................ cr: LA, .@M:Q.......Corl'\mune: \ag W A B"'Q’&'\éa

Téléphone : @ZL\IS.BL»’)?)j‘ ................................................. P rtable : 6 ................ |

Email : d@‘zct@(;@ ...... Maoloel CQ\ ............ Site web ! ... ................................ ||

Contact / responsable : .b@éu\,' ............ T Nom du propriétaire : . _ Jeg (\&RQLQ(L@@—LJ .......

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?O0uiE Non Quelle année ? /.155"

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOui@Non Précisez ; . ...

Surface de production : 5'5 HA  Volume produit en moyenne : _ ............... Hl |
[ B

LA CUVEE , .

AQC/IGP (catégorie) : QQ%&_, ..... év‘e. LO(RE...../.., ____________________

Millésime : .... ‘% ............................................... Couleur: RQ¥oweee |

N G v G TS e o |

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : Rese...onan2alod gon SRR LM 0 v 5\,
G0t 20700000k S b o ot b 2.3 g %%‘22&;3"2"(“"’ """ e

Cépages utilisés (en %): gpqafow\acm\r?mr\c,lm“/o ..... %ﬂw M{mﬁ /[Q"/”gdza[(a@,(ﬂa

Age moyen desvignes : ... AC.GADS ... Superficie des vignes pour cette cuvée : .AHG\. ::: «/ |
Rendements (hi/ha) i R T |
Nature du sol et du sous-spl : L{mc:x\m@cdqlm—m‘oﬁw&%& ...... &%AA\Q;C.,\L:MD ............ |
Mode de vendange : .. 006 SR 82 |
Nombre de tries: ......cocviceeeeeeprvneinnee i
Conditions de vendange : M\U@L\'gp&\&\owﬁﬁ_’ ......................................... ||
Spécificité de vinification et élevage (P“Q%&AW&W’\I ..... "All\"(‘w‘&%ci\oz\&k ....... wk(\mc\ """"" !'Y.;:‘J"‘Q‘L
Elevage barrique :(J0Oui®INon Nombre de mais : ...........c.cc.occemeee, Type de bois : """"""""""""""" T
Elevage sur lies : JOui®Non Nombre de mois : e |
| Fermentation malolactique : JOuiClNon e |
Alcooltotal : ovvvneereieeeeieeecneee, Degrés acquis : .AZ@C/ sucre résiduel ; C’)E} /L _______________ /
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : .....c.c.cevvevvuveeeieevvieceee e ) HL |
\ﬁ/ \ieﬁ%olf

Nombre de bouteilles commercialisées : . 2QRCwmvrvoicvvivrvvrvevsnicnsssienssssee

Date de mise en bouteille prévue : ........cooneecrrecenennn. S Date de commercialisation : /""Wl&Z@lg ........... }
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 7, ......... Gt |
EXPOrt : cvrivit i % 3 premiers marchés ! ....mcsssomnirss ‘
France @ ..., % |
OGMS tei e e % exde pointsde vente Paris/Province: ., . . '
B Caviste : ....... L\@ .............................. % exde pointsde vente Paris/Province : . |
BICHR ¢ e 2 e % ex de points de vente Paris/Province : """""""""" ||
OParticulier:.. ?@ ........................... % |

—
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SAUVION

SAUVION |

Dénomination : ROSE D'ANJOU
Millésime : 2018
Cépages : Cabernet Franc, Grolleau, Gamay
Situation géographique : Val de Loire, Anjou
Vinification : Pressurage direct, fermentation a basse température
avec protection maximale contre ['oxydation.
Sol: Argilo-schisteux
Pays d'origine : FRANCE
Caractéristique sensorielle :
@ Couleur : robe rose bonbon moyennement intense >
W
@ . nez tres expressif aux notes de fruits rouges, d'agrume - <
Nez : -l
et de fleur. q
e ] Bouche trés fine, justesse, équilibre et fruitée au final. Vin > ROSE D'ANJOU
Bouche : . A .
friand et trés plaisant. g
Recommandations : apeéritif, melon, tarte aux fruits rouge. 5
Service (en®): A boire frais : 10°C 4
Taux d'alcool : 10.5
Durée de conservation : 1a2ans
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N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

| LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce 0O Viticulteurd Coopérative

| Nom du domaine : ORCHIDEES MAISONS DE VINS ...... Code client InterLoire : 400395.......cccoovvvniriiinrinniicnnieee,
Raison sociale : DONATIEN BAHUAUD..........coocvereinnnens Adresse : 19 RUE LEOPOLD PALUSTRE SAINT HILAIRE..........
...... SAINT FLORENT eceeeiviereeeereeesiveeesiiceeensseeeneene CP 49400......cccercreeeeee..COmMmMune : SAUMUR...coooviiceiees
Téléphone : 0241530310 .....cccciiiiiecins sirrvesrissrenenir e ssnssrar s eseneeneas Portable : ..., |
0o = 1 IO SItE WED & e e
Contact / responsable : LEPAUL SEVERINE................. Nom du propriétaire : BERNARD JACOB.......ccccovrveeerieanreenne !
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?(JOuiBNon Quelle anNée ? ......ccvveevcvcincrrcennnenae
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 30uiCNon Précisez : EN CONVERSION BIO ....ccouvvvvvevnnnn.
Surface de production : .......cccccceneens HA  Volume produit @n MOYENNE @ .....ccciiniiiiiieiiniiiire e HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : AOP CABERNET D ANJOU ....cccoriiiiiiiiieircinsinisiniisiins tosissiesisseiestessssssassessmissstsssasssnanens

| MiIllESIme 1 2018...ccceiieieeeeeecee e rcer e s CoUIEUr s ROSE. ...t ercnre e s ssnee s sceesaessennessaeernes
Nom de cuvée ou marque : LES TERROIRS ..coiiiiiiies ittt sttt e sn st e e aeme e emene e sntns |

| Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ROSE FRAMBOISE NEZ REVELANT DES NOTES DE PETITS FRUITS ROUGES ASSEZ INTENSE

BOUCHE SUAVE ET GOURMANDE AVEC UNE FINALE TRES AROMATIQUE ...t ee s vree e ee e e
Cépages utilisés (en %): GAMAY GROLLEAU..........cooiiiiiiiiii et st b bbbt
Age moyen des Vignes : .......cococoeerieesrcnsnenens Superficie des vignes pour cette CUVEE © ....ccvvevvvveeervcrrceere e
RENAEMENTS (NI/N@)  eenreiietiiee ettt st b et et s b s et b bRt et e b b e r et et sae s e e e s e atar et esnennenenens
Nature du SOl L U SOUS-S0l 1 ....ueiiiieeiivieeirrreceererssirrer e e e bt st s s s st s st s e nmmne e e st e e e sseomesesemenseaessrensenneessnnan
Mode de vendange : MECANIQUE.........o oo iiiiiis e sae s b e e s s e sear e n e snneneesina s
Nombre de thHES & ...occceee e

CONAILIONS A8 VENAANEE & 1eeeerieeeee ettt st e e seae e et et e e e b e o ab s s b e s b e s o st b s b r e st e e e mee s seneate s seansseenseneesaneensenseen
Spécificité de vinification et ElEVAZE | ...ccoviiiiiii i
Elevage barrique :dJOuiNon Nombre de mois : ....ccceevevereereeeennn. Type de bois : .vovveeeeeerreeeeeeeeeecee
Elevage sur lies : OJOuiENon NOMDIE A& MOIS & ettt ettt eneneen
Fermentation malolactique : CJOui3Non

Ji\[loTe] B o] =1 R Degrés acquis: 12.5....ccceereeee SUCTE 1ESIAUEE 30 .oiiiiiiiiiiiiciiienniccirr e
Nombre d’hectolitres produits POUFr CELEE CUVEE I B5 .. .cueireeeie ittt e st ee e e s ee e e ssnesbassbeesanesressnnesbanes HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : 5000 .....uuviiiiieriieeeireeie et eee st e s tee e st s s st e sasnestessiaesasssnessneestesssnans
Date de mise en bouteille prévue : MARS 2019.................... Date de commercialisation : AVRIL 2019 .........cc.ccce.cee. |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :8.90 € .......coocooviiiiiiniiiiiii ittt n e e seeseeans
EXPOrt 2 50.uuiiiiieeenniieniicceiiensrennneennns % 3 Premiers MAarChBS I ..o eceie ettt e e ree et st e s sere e e seeese e e e saee s eaeas
France : 50 ..., %

CGMS et % ex de points de vente Paris/Province : ......ceeveeeceeeeceicieeeeeeeevr e enenns
BICaviste 50 ... % ex de points de vente Paris/Provinge : .....ccceereceenireecner et sveveesen s
BICHR : 50 .cuviecuieecieeriecensersveesnesnnens % ex de points de vente Paris/Provinge : ....ccccvvceveeviiee et
CIParticulier @ e %
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Viticulteur

Nom du domaine : Chateau du Fresne..........ccceeeenneen. Code client InterlLoire : 210342

Raison sociale : EARL Chateau du Fresne........ccoeuueen.ee. Adresse : 25 Bis Rue des Monts......cccoecveevvieenieeeneeesiieesnnnnn
....... Faye d’ANjouU .....ccccceveeeeecveeeecciieeeeecieeeeeeveeee. CP 2 49380....veeeeee..COmmune : BELLEVIGNE EN LAYON
TélEphone : 0241543088........c.cceviviiiiies eeerririeeeeriee e sree e e sree e s sreeessnees Portable : oo
Email : contact@chateaudufresneanjou.com............ Site web : www.chateaudufresneanjou.com...........ccceenneee.
Contact / responsable : David Maugin ..........c.c.......... Nom du propriétaire : Yannis Bretault, David Maugin et
Nicolas RichezLe domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 2CINON ......ccceevveevieerieeennnne, Quelle année
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? ONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : .................... 80 HA  Volume produit en moyenne : 4000 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (CateOrie) : ROSE @ LOIME....cccc.  eeeeeteeeeie et eetee ettt e et e e eeteeeebeeeites aeestbesesteeesseeeasesessseesseseasseesbeeenseeas
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e COUIBUN 2 TOSE ...ttt ettt e s e
NOM de CUVEE OU MAFQUE : I8 ZOT@ ..o eeieeecciiieeiis eeetee e et e e e ette e e e te e e e et e e e e e ateeesestaeeeanstaeeeannbesesasseseeantenesansens

Description du vin
(il / Nez / Bouche : rose bonbon aux parfums d’agrumes et de petits fruits rouges, bouche légére ronde et

= <T-1 o] [T SRS
Cépages utilisés (en %): Grolleau 80% Cab FrancC 20%........cccueeecueeeireeeeieeeeieesiteeeiteesireeesteeesseesssseesseesssesessssssssssessseenns
Age moyen des vignes : 45 ans...........cccoeeeueunee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 0.7 ha

Rendements (hl/ha) :50 hl/ha

Nature du sol et du sous-sol : argilo-SChiStEUX SravelBUX .......ccuuviiiiiiiiiiiiee e e e sbre e e e
Mode de vendange : manuelle............ccccuueeennee

Nombre de tries : 1
Conditions de vendange : exceptionnelles

Spécificité de vinification et élevage : vin sans SUIfiteS @JOULES ........ccciiiiieciii et eare e
Elevage barrique :CJNon Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .eevvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : Oui Nombre de MOIS :3 MOIS ..uiiiiciiii i e e s e e e saraeeeeaes

Fermentation malolactique : OJNon
Alcool total : 11.65 ..................... Degrés acquis : 11.63.................. sucre résiduel : 0.06.........ccccveeeeciiieeeecrieee e,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 35 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : 4600

Date de mise en bouteille prévue : janvier 2018 ................. Date de commercialisation :mars 2018 .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 7.50 €

Export : enrecherche......cccccoeiveennnns % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : 100%

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OCaviste :5 % et en recherche.............. ex de points de vente Paris/ProViNCe : .......ccoeveeeeeecreeeeeeeeciee e eevee e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

OParticulier : 95%
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Viticulteur

Nom du domaine : Chateau du Fresne..........ccceeeenneen. Code client InterlLoire : 210342

Raison sociale : EARL Chateau du Fresne........ccoeuueen.ee. Adresse : 25 Bis Rue des Monts......cccoecveevvieenieeeneeesiieesnnnnn
....... Faye d’ANjouU .....ccccceveeeeecveeeecciieeeeecieeeeeeveeee. CP 2 49380....veeeeee..COmmune : BELLEVIGNE EN LAYON
TélEphone : 0241543088........c.cceviviiiiies eeerririeeeeriee e sree e e sree e s sreeessnees Portable : oo
Email : contact@chateaudufresneanjou.com............ Site web : www.chateaudufresneanjou.com...........ccceenneee.
Contact / responsable : David Maugin ..........c.c.......... Nom du propriétaire : Yannis Bretault, David Maugin et
Nicolas RichezLe domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 2CINON ......ccceevveevieerieeennnne, Quelle année
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? ONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : .................... 80 HA  Volume produit en moyenne : 4000 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : CaberNet 0’ ANJOU.. ....ccciiciiieiiiee ettt eete e eeteeeies eeeetteeesteeeateeeeteeessseesbeseasseesbeeenseeas
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e COUIBUN 2 TOSE ...ttt ettt e s e
NOM de CUVEE OU MArQUE : FIESNETIK ..occuiiiiiiiiiiiiiis ettt e et e et e e et e e e e tte e e e e abe e e s enateeesensbeeesasbeeeeenreeesennrens

Description du vin
(il / Nez / Bouche : rose rouge aux reflets grenats, nez de fraise , bouche également trés fruitée, légérement

(YT g T g MR Tt =T o o TW ] o' o F= Yo Vo FON USRS
Cépages utilisés (en %): Cabernet Franc et Cabernet SAUVIBNON..........cooiiiiiieiiiiee ettt et eeree e et e e e etree e e enees
Age moyen des vignes : 45 ans........cccccoeeveunee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 0.5 Ha........ccccvveeeecnineenns
Rendements (N1/h@) :50 NI/Ra ...ttt et e st e e be et e e be e s ba e s bbeeabeeabeenbeetaestaesasesabesateenbeeseesnes
Nature du sol et du sous-sol : schisteux rhyolithe et argiles roUZES.......cc.uviiiiiiii e
Mode de VENAANEE | MECANIGUE .......uiiiiiciiiiiiiiis crteeeeeiiteeeeeieeeeesiteeeeeeteeeeeaareeeeasbaeesasseseeanssaseeassesesansseseeanssenessnnsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

Conditions de vendange : @XCEPLIONNEIIES.........uiii it e e et e e e et e e s e sabe e e e e sabreeeesabeeeeenarees
Spécificité de vinification et élevage : pas de sulfites ajoutés dés la vendange rentrée en cave.......cccceeecuvveeeccnieeeenns
Elevage barrique :CJNon Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : OONon NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns

Fermentation malolactique : OJNon
Alcool total : 13.72 .........uee...... Degrés acquis : 10.87.................. sucre résiduel :47.89 g/l ....cccvvvevvvieiieeieeeereeene,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 30 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : 4000 ..........cecueeeeieriiiieerieeeiieeeeeeseeesteessteeesteesteeesseeessseeesseeesssesenseesssesenses
Date de mise en bouteille prévue : janvier 2019 ................. Date de commercialisation : mars 2019........ccccec....es
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :8 €

Export : en recherche ......cccccoevveennnnns % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OCaviste :5 et en recherche............... % ex de points de vente Paris/Province : 100% Province ........cccceevvevveerveennen.
OJCHR : en recherche .....ccoevevveveeeinns % ex de points de vente Paris/ProVinCe : .....ccccceevveevreenieesieeeieeenreenreesreesiee e

OIParticulier :95......ccvvvevvveveeeieiveeeinns %




VAL/p)® \ OIRE 25-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

/ ( wwsou - o |7 N . . .
m 15 1 4VAL I'E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
l I ' . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce O Viticulteur. Coopérative

Nom du domaine : Alliance Loire .....cccccevevevvcieeeennnnen. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale : Alliance Loire.....ccccceveeeivveencieeineeennne Adresse : Route des Perriéres CP: 49260

Commune : Saint-Cyr-en-Bourg ........cceeeeeeveceveceeiesecnennns Téléphone : +33 241 530

Portable : +33 659 197 679 ...ccceeevieeriieeieeree e

Email : domitillecostedebagneaux@allianceloire.com Site web : www.allianceloire.com.......cccovcevivieencieeineeeicieenne,
Contact / responsable : Domitille Coste de Bagneaux Nom du propriétaire : Cave Robert et Marcel ..........cueeunee..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?EIOui.Non Quelle année ?.......cccvvveeeeeeeeecnrnnnnn,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? .OuiElNon Précisez : IFS, Agriconfiance et une partie BIO
Surface de production : 2000................. HA Volume produit en moyenne : 110 000 HI

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOP ROSE D’ANJOU ...ttt ettt ettt et eeteeeites aeeeiteeeeteeeaseeeeteeessseesbeeeasseesbeeenseeas
Millésime : 2018 .......uvviiieiieeeeiiee e COUIBUN 1 ROSE ...ttt ettt e e e e
Nom de cuVEe OU MArqUE : VIVE 3 LOIIE ..uviiiiciiiiiiiis ceitie ettt ettt e ettt e e e e ate e e e e ate e e e esateeesennbeeesasbeeeeennreeesensens

Description du vin

(il / Nez / Bouche : : Robe Iégérement saumonée aux reflets framboise, un nez de fruits rouges : groseille, fraise et
framboise, avec une touche fermentaire (bonbon anglais). Au palais, le vin s’offre tout en souplesse et en équilibre
avec des notes gourmandes de baies rouges, de raisins frais, de péches, de I'onctuosité et une belle vivacité.

Cépages utilisés (en %): Gamay 20%, Grolleau 20% , cabernet franC 60% ........ccecveerceeiiieeiieeerieesiee e eseeeeee e
Age moyen des vignes : 20 ans............ccccvveeee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 8 ha ....cccveeevvcveeeiiciieennns
O oo [y a = e R (VA =) BT 1 4 T IR
Nature du sol et du sous-sol : Sol d’argile brun et CalCaire .........eeieiiiii e e e
Mode de vendange : mécanique..........cccveeenes
Nombre de tries :0.....cccoceervieeniieenniieenieeerieee

Conditions de vendange : Vendange suite a dégustations successives des baies pour déterminer I'optimum de
maturité
Spécificité de vinification et élevage : Pressurage direct, léger débourbage a froid, vinification en cuve inox entre 16

et 18°C et arrét des fermentation par mutage a froid pour conserver des sucres résiduels..........cccocevevrvieeeeciieeeennnen.
Elevage barrique :EIOui.Non Nombre de Mois : X...uevveevveeeeecrveeennns Type de bois : Xuuuvvvveveeeeeiee e
Elevage sur lies :.OuiEINon Nombre de mMois : 5 MOIS.....c.cccviiiiiiiiiiiiicc
Fermentation malolactique : CJOuifjNon

Alcool total : 3.8 g/l H2S04 ........ Degrés acquis : ...11.7%.....c........ sucre résiduel : 16g/l......ccccvevvevivenieeiieeieeniens
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : B00.......ccccuiiiiiiiiieeiiieeeeecieee et e e etre e e ssttre e s sbreeeesbeaeeesseaeeennns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : LANCEMENT .....cccviiiiiieiiie et eee e ee st e et ee e ste e e ae e e s rteeeneeesnseesnnes
Date de mise en bouteille prévue : Printemps 2019............ Date de commercialisation : Fin mai 2019 ...................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Pas de vente Particuliers pour le moment .......cccccceevvveveiiiveeeennen,
EXPOrt: oo D ettt e e e e e ettt e e e e e e e b aate e e e e e e e e b rreeeeeeeeaaannteeeeaeeeaaannn
France @ .o %

FIGIMS et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes



mailto:domitillecostedebagneaux@allianceloire.com

[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccccecveeeieeeeereeeeeeeeereeeereeeevee e
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i .....ccceeceeeeeeeeereeeeeeeeereeeereeeeree e



23-27 avril 2019 N°d’échantilion (3 remplir par Interloire) :

3, SVAL ¢ LOIRE N°d’anomymat (4 remplir par Interloire) :
. TOUS LES ¥ikS SONT DRI 5h NATURE :
y ﬂ #valdefojremillesime / {\J Ao
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON ) 0 Négoce (O Viticulteur) Coopérative
Nom du domaine : ..£AE. 0. U Lol AT Code client Interloire @......oveeereinen, R ';
RaISON SOCIANE & c.cvviiriiciiccecncns e AAFESSE 1 oviiiriiiniiiiiiiiisisneseersae e rre s saarsseerans . |
............................................................................... CP i COMMUNE © i |
TEIEPRNONE : .ot imrceserissmniiss srreittesssebesnnsesserassrressnssestissssnssrine Portable @ ..o l
[ EMail @ ooiiieorisrennniensnnecsmrvrsnsseraee crereeares veesesensiene SIE WED : 1iriiiriiirimieeiese st ss st ensamse e snr s |
Contact / responsable : ......ccvveeerrverveneene rrrarerernen wrere NOM AU PrOPrILAIIE | coveeccvvvrerecvien e reessssesssasaens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 200uiCJNon Quelle année ? ......cccoveeercecinniecann, l
Certification AB, EcoCert, ISQ, Terra Vitis ou autre ? JOuiTONon PreCISEZ & ccviivreccrirrrerenneiiiisessennisseesssesssesennns i
Surface de production : ......... rrerneererens HA  Volume produit en moyenne : .......... vrorres et RN ererens HI |
| _ — I S =
| LA CUVEE ) |
| AOC/IGP (CBHEGOTIE) : v R N B o e |
Millésime : ......uucceee. 7—0% .................................... COUIRUT ¢ wvvverrss YR eereereesreroreesssseses
| Nom de cuvée ou marque : .. O O s 2N S Q€AY e 7 R ERAL LA D, P
Description du vin
(il / Nez / Bouche : ........... Ceereeerenis e eyt s ey e e R Rt San aak e rar s e s sannn e RrRens re s e ks es s emsaren s hrsene s ememeanee et e e e eennstetesanssesersrenens
: Cépages utlhses (en %): ... DL LD (.:. ﬂﬂ”&/\f‘/. ..... Cod SAY G wmded
Age moyen des Vignes : .......vercvecesrereennenenns Superficie des vignes pour cette CUVEE © ....occo.vcvveevecreeeceevreveeneens
Rendements (hl/ha) :......c.ccoeceennn. OOV TSRO e e e e n et eae s enen
Nature du sol et du sous-sol ; ........c...... verireennens FEAeE e AR ELL b e er Lt e s s s e 1asa e st e R R SR e At enmA Tk £ as st sresneet bt tnerb e s bearet beneans
| MOUE 08 VENUANEER I .iivineiviiiriireiiiiiiciriiiniaiss sovesesasessessststssesmesssisessbessssnssensetessssessossmssnssssssessssasasessessosesessensstsronns .
Nombre de tries : ............... seeestressrrsarerraneaneesenas
Conditions de vendange ; ....cccoeniivienins Ceevsre e tNe st e e s b et e et tb e saneans sassas b in ea s nres brerrimerenessene s es b eeaesnrsaans
SPECIficité de VINIfICAtION BL BIEVABE | ......ceveveriverisieeeiteee et st ses s saesseses s sms e e resssases asssmsans s vo s smsasssseassesnasnsensnmserons
Elevage barrique :CJOuiDNon Nombre de mois : ..ceevvveeeererceinnn. Type de bois : .oovivieeiececree i
Elevage sur lies : CJOuiOONon . NOMDBIE d& MOTS ettt et e cee st e eeee e
Fermentation malolactique : JOuiCINon
| AICOOE LAl vvvurevreereeesresnrninns Degrés acquis . ....... sucre résiduel : ( /(2-2 .....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .............. Q_@ ..................................................................... HL
I LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles COMMEICIAlISEES & .......cocccieeiieiiiienii ittt st r e s ees bt b eee s be s eeenete e sorensesaesessasasas
Date de mise en bouteille prévue : .......c.eevevverirveenieeereenens Date de commercialisation : ...... ferrrtet e b aa s
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........c.corconen.e. reoresrens OOV rerernennne
EXDOIT oo reneene % 3 Premiers MArChES [ et nrees s s sresssi s s ssessrea e sassonstens
CFIANCE D oo eees e %
CTTGMS e ereerre st eneeseesesessnasene % ex de points de vente Paris/ProVINCe & o iciiiiiinieiieeseereeesesssesrssessssseenns
CICAVISEE v ceeeeeeeeeresvsesaeesrens % ex de points de vente Paris/ProviNnge : .....ooveeveeesveviverveccsernssnessseseens ceeeren
OCHR: ....... raieeeseire bt be et st b e e sannea % ex de points de vente PariS/PrOVINCE | .........ccovvevereveveemrecisnsieseisassesaeesenene

CIParticulier s ..o oeeeesrveeveereevessaenens %



23-27 avril 2019 N°d’'échantillon (4 remplir par interloire) :
AVAL & LOIRE N°d’anomymat (& remplir par Interloire) :

TOUS LEF VING QDN'I BAHS 34 Na&TUQF

#valdalsiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON -, {3 Négoce [ Viticulteurd Coopérative
Nom du domaine : ....4e0a&.... L0 0 ETES. ... Code client INTEILOINE fuuuisiienieesesisbasisese st e eese oo
RaisonN SOCIAIE | ......ccvvvrrrirrsrvererrsenssesvasrrsaessssssssssssnrsens ALIESSE ! cuiviriiriiniciniiiiseisierssnieseieiesmesmsiseemiesesas s i
............................................................................... CP e . COMIMUNE L s siessiesese
TEIBPRONE © .o rrreinreren evseessesssesioneseessssseensessresensessssnnts Portable : ....ocvnceicnierecrrcnree e
Email i e errrsssnnssessenrssnnssensesnnns . IIEE WEBD I e e
Contact / responsable  ........ccccoeoeeiveeereevsevaevnnns « NOM du Propriftaire | .o iveevciirrsssinrcreesseissssesiseseens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?(JOuiCINon Quelle année ?......ccvcvvereecnccrnrvrnnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? AOuiDNon Précisez : ....... i O Co BT
Surface de production: ......c.esennees HA - Volume produit 0 MOYENNE : ..o sesssesee e HI
LA CUVEE
AOC/IGP (CALEROMIE) & oo G T T D A 0 e e,
| Millésime @ ....oovriiviriennnnn, e — U 0T T N £ 2 S
| Nom de cuvée oumarque : .......... = 1. . 8 . Jel e O e s e etdiaane e
Description du vin
&il / Nez / Bouche : ..occvvecvrevrecnnee bR et Severeesesierensans bbbkt em et e et es
| Cépages utilisés (en %): e CABECNE T rﬂﬂ"\/i.( ................... et
Age moyen des VIENES | .ccivveerviiecieceeensnnnes Superficie des vignes pour cette CUVEE : ........cocvreverieeceeereneiniines w
Rendements (h/ha) i vveronineneironnen feeheaneeseeeaanes e anes st et aeeneeber e n sa s s neat e en AR LS e R e sae s bt he s st s ettt ea e s ee et s e enrme et een et earens
Nature du sol et du sous-sof ; ......... USRS erereesssneans PPN
Mode de vendange : ..., oo Cresererne e enneran e rees et s s eeren et sraans
Nombre de tries : ....cecevoveereevieevneseneeeseeesnnens
Conditions de vendanBe | ......cvecrvvecemrrvnrereerrens O O PRSI
Spécificité de vinification et 8levage & ... et et e e e R e s e sR e a s b e ns ea s et
Elevage barrique :JOuiCINon Nombre de mois : ....cveevicnnienins TYPE AE DOIS & 1ovriniceiecirirceeeeeiesrenens
Elevage sur lies : CJOuiCINon NOMDBIE e MOIS : ....eiireeviie et e st esssemeassasearteeams s sonee s
Fermentation malolactique : JOuiCTJNon .
Alcool total : ........coviercenrnennae Degrés acquis : ......... . sucre résiduel : L{Tb!\“ .................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE © .....ccovvreeiecceevrnrceecceeeeie s rsrese e SO HL
| _ |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
' Nombre de bouteilles COMMEICIBHSEES & 1ocveiiiireeiieieee et rerae s areas et saes s ere bt sesanssasassstant sessineranean et rereens
‘ Date de mise en bouteille prévue ; .....cccvevivevinnniicnceenien, Date de commercialisation 1 ..., ‘
| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE | ........covvveiueeriiriertesiernene e sesestissessaassassssnsesss thsssesss seeesossossassnssnsens
(571071 2 S ST % 3 premiers marchés: ............... et e e e e e ree s s e Rt et benssanebtaasna ‘
France @ wvveieeesininceesnnnnes l22....% 1
ﬁQMS ettt ettt eae e % ex de points de VeNnte Paris/PrOVINCE | ....vveeicreiresnneroseesersessssssensessesssssses '
OICAVISIE & eovurvreeeerrerceserereiiisneenriesns % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ....oceveiieereeneniiisioenecsesesencssneeeons
[ o | SR % ex de points de vente Paris/Provinge  ......ceocviemeeinsiminoseenmniinssinnnsson |
CIPArtICUNET < veveveeceeees et % '
_— . — S|




23-27 a_vril 2019 N°d’échantillon {a remplir par interlaire) :

‘?-Viii % LOIRE N°d’anomymat (& remplir par Interloire) :
FOUS LES VINS Q‘DN:DAHS 53 Waturs

#valdelolremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019 (Ao

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce O Viticulteurd Coopérative
Nom du domaine : ..Cawal.. 05.. LA LRAL. . Code client INTEILOITE e enesrsressessacsesesees
RAISON SOCIANE © vivrvrereserrirerersesisniesssernssessenssserissensesones ADresse : oo 1% AR M AVEHAETLED oo
............................................................................... CP e COMMUNE T cicivciniiciieniie s seesecrsraeceens
TEIEPNONE | ... rrrrecricssasen corvesssssssssssbras s bere et b smneoeeasseneane Portable ...

| EMIBI L coriversennsimoesesmeessssssesssssissesssssssmnesmssesstsesseassenses SHE WED & oot rere s '
Contact / responsable : .........ccovevvvviennenenecrerinns Nom du propriétaire : ........oceeveerurrane peeerrt e enrn
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 200U Non Quelle année ?.....cceeivveevecrennenieenens
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? DOui@ﬁon PIECISEZ & ...ovvereereecreveesirereever e sererrsess s snsnnes
Surface de production : ......cccvvecceniinnee HA  Volume produit 8n MOYeNNEe © .......ccieeiniriesicnirseeveeseerensansions HI

|

LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : CateerdsT ‘I\) &NIoY

. SRR~ . €4 T At A B IR | T 2. 1 o0 Dot SOOIOPORO Syt Smeoesnenst sttt et s nnas

CMIIESINE ¢ oo LR T COUIBUT ¢ 1reredZPSiCer e e ees e
Nom de cuvée ou marque : ... CAATEA.DE et SN AL oot emmseeessmersseeees e
Description du vin
QBT / NBZ / BOUCKE & coeireeereieeceeieercee et eee st e css b ce st seev s sen shesassssbesabesansestastssasensorsssennseese s betanseneseessranessnsannestesneessenes
Cépages utilisés {en %): ........ PR AT e N 21 I OO S
Age moyen des vignes : ... Superficie des Vignes pour Cette CUVEE © ....oveivivinrensisseererisenees
RENAEMENES (RI/N@) i sttt b s p bbb ba £ bt a bt b easanneen
NAtUre du SOLEE U SOUS-501 5 .uirurviieiiiirnnieeirnniereser et srssrsesrs s rsssarresss st tesasse st sasasssebssaerassnsnstessansonsosassannasssnsesonsse i
Mode de VENdENEE  cciviiisiiniiiiriccennierricseesins sceerisenrsssneessrevrenn vrereernens Fetieaereeereehtte et eousreane st e b s e P e s e Rt sesa bR aeasneenats [
Nombre de tries & ....ccvrceieveirveniviriiren e
CONAILIONS 8 VENUANEE | ..oieveiceeciiiinetirieices et en b tesessaraseesieseesse s ersesssnes s 1eaesbnesssns fessesstinnesanssbensbenensssstsesssbonrsensessatseses

| SPECIficité de VINIfICAtion €1 BIEVAGE & ...coivee et rereree s e st e e sesbe et ss et e e sa et s s e be b s et sebentsseasbasbonas
Elevage barrigque :ElOuiIQ’Non Nombre de mois © ...ereeevirmvrrrsreennie Type de bois : o
Elevage sur lies : CJOuiCINon NOMDBIE 0B MOIS | ..o eeerrieecnr st e srse e et sa s et es b essasereshsssnnnes
Fermentation malolactique : DOuiﬁNon e S ~--,)
Alcooltotal : .......ccevvceeivernneee. DEGrés acquis : ..o SUCTe résiduel £ M/L ...............................

| Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée . ..........ooenniiiecinneinninns e e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

' Nombre de bouteilles commercialisées : ......... Z(DO‘DQ .................................. e s e ;
Date de mise en bouteille prévue © .....cccvecninicsivnciannnn Date de commercialisation : .........cceviiimnienvrinnnreneenns
Prix particulier TTC départ cave —OBLIGATOIRE : ..o eiieee et ceeee et esecsne e cvaeesres srsssvesssnas tssessssnsssssssssonsesnrnnensosnins

| EXpOrt | o e % 3 Premiers MArChBS © ...o.ivcierctirrrieteoisseissr e e bes e b isar s esssates ranesssessns

CFRANCE © oo, A% %
QGMS S eeer et taa e et sanreasareshenssneebes % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © v eieierensiesseseessesnesseseesssssaens
LICAVISEE Tt rrs e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : .. iommeeeiioeiseecssnenre o :
OCHR : .ot ceese e secnierens % ex de points de VEente PariS/Province ! ......veeinnniseriinsssecresseiessensens

CIPartiCUlIEr & veevicnrevireeccersisrieensnnens %





