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ANIVIN DE FRANCE 

Hall 3 l T021 

Best Value Vin de France Sélection 
2023 
Dégustation en avant-première des vins 
médaillés du concours Best Value Vin de 
France Sélection 2023. 

 

Premières cuvées des Vignobles 
innovants et Eco-responsables 
Dégustation des premiers chardonnay et 
cabernet-sauvignon des V.I.E dédiés à Vin 
de France.  

 

Guide des 50 restaurants parisiens 
révélateurs des VDF  
Présentation du guide des meilleures 
adresses parisiennes sélectionnées par Vin 
de France.  

 
Hall 2 – INFINITE BAR, BE SPIRIT 

VDF cocktails  

Le mixologue Jean du Loutre Bar prépare 3 
des recettes VDF cocktails : Chardo Mule, 
Sauvignon Special et Flower Rosé.  
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
      

 

 

 

 

 

 

 

 

INTERLOIRE 
Espace de conférence "Parlons Vin" 

Salle 5 

Etude consommateurs 

InterLoire convie les visiteurs du salon à 
découvrir en avant-première la nouvelle étude 
d’InterLoire et Wine Intelligence portant sur la 
segmentation des consommateurs français de 
vin. Cette étude, dont les résultats seront 
présentés par Jean Philippe Perrouty, directeur 
de Wine Intelligence France, a pour objectif 
d’établir les profils des consommateurs français 
de vins. Un représentant d’InterLoire sera 
présent.  

Mercredi 15 Février 2023 10h-11h  
Salle 5 – Parlons Vin !  
https://wineparis-vinexpo.vinexposium-
connect.com/newfront/sessions/1936 

 

 

 
COMITE INTERPROFESSIONNEL 

DES VINS DE PROVENCE 
Hall 4 l H041 

« Les Rosés de Provence, des rosés qui 
se distinguent » 

Les vins de Provence présentent en avant-
première leur dernière campagne de 
communication, qui sera déployée en France 
et à l’export sur le printemps et l'été.  

 

Les actualités de nos clients 

https://wineparis-vinexpo.vinexposium-connect.com/newfront/sessions/1936
https://wineparis-vinexpo.vinexposium-connect.com/newfront/sessions/1936


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

      

 

 

VINVENTIONS 
Stand de la Revue du Vin de France 

Hall 3 l L135 

Masterclass 
Dégustation comparative autour du 
bouchon micro naturel SÜBR, animée par le 
sommelier et membre du comité de 
dégustation de la Revue de Vin de France 
Pierre Vila Palleja. Masterclass gratuite sur 
inscription, dispensée en français puis en 
anglais.  

Mardi 14 Février – 10h à 11h (FR) et 
de 12h à 13h (EN)  
Inscription :  
https://form.jotform.com/230054364149351 

Final du concours Tomorrow Wine  
Animée par Margot Ducancel allias Rouge 
aux lèvres, la finale du concours des néo-
talents du marketing du vin se tiendra en 
direct sur le stand de la Revue du Vin de 
France. Ce concours invite des étudiants à 
réfléchir à des innovations sur les enjeux de 
la filière vin, se concentrant cette année sur 
le packaging et le développement durable.  
Mercredi 15 février – 9h à 12h30  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHAMPAGNE DE VIGNERONS 
Hall 3 l K002 

Caractères 
Présentation des Caractères, le guide de 
lecture des Champagne de Vignerons 
selon leur typicité. 

 
Hall 5.2 l Salle 1 

Masterclass 
Dégustation à l’aveugle de trois cuvées, 
commentée par Geoffroy ORBAN, expert 
en Champagne.  

 
Mardi 14 février 2023 – 15h30 à 16h30  
SUR INSCRIPTION :  
https://wineparis-vinexpo.vinexposium-
connect.com/newfront/sessions/1442 

 

CAHORS  
Hall 6 l H044 

Nouvelle identité 
Apéritif convivial pour révéler la nouvelle 
identité 
Lundi 13 février - 16h30 à 18h 

CHANTOVENT – MISS ANAÏS 
Hall 4 l H142 

Bag in Box 
Présentation de la nouvelle gamme de 
BIB Miss Anaïs.  

 

 

[ET AUSSI…] 

 

 

BIODYVIN 
Hôtel Mercure Paris Porte de Versailles 
Expo, 38 rue du Moulin, 92170 Vanves 
 

Dégustation professionnelle 
Dégustation professionnelle de 40 
vignerons certifiés en biodynamie.  

Le lundi 13 février de 9h à 20h30 9 min à 
pieds de Parc Expo et mise à disposition 
de Taxi Vélo sur présentation du badge 
Biodyvin.  

Lien d’inscription :  

BIODYVIN – Février 2023 
(weezevent.com) 

 

https://form.jotform.com/230054364149351
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Lundi 13 février 
Marie Gaudel - 06 85 02 15 20 - marie.gaudel@clairdelune.fr 
Raphaëlle Amaudric - 06 87 33 98 08 - raphaelle.amaudric@clairdelune.fr 
Cécile Lenne - 06 23 39 56 45 - cecile.lenne@clairdelune.fr 
Anne Marcon – 06 08 86 40 81- anne.marcon@clairdelune.fr 
Hélène Basso - 07 60 27 55 09 - helene.basso@clairdelune.fr  
Victoria Landry - 06 46 12 68 72 - victoria.landry@clairdelune.fr 

Mardi 14 février 
Marie Gaudel - 06 85 02 15 20 - marie.gaudel@clairdelune.fr 
Anne Marcon – 06 08 86 40 81- anne.marcon@clairdelune.fr 
Cécile Lenne - 06 23 39 56 45 - cecile.lenne@clairdelune.fr 
Hélène Basso - 07 60 27 55 09 - helene.basso@clairdelune.fr  
Estelle Journeaux - 06 58 88 38 43 - estelle.journeaux@clairdelune.fr 

Mercredi 15 février  
Estelle Journeaux - 06 58 88 38 43 - estelle.journeaux@clairdelune.fr 
Sam Druon - 07 64 01 74 35 - samantha.druon@clairdelune.fr 
Cécile Lenne - 06 23 39 56 45 - cecile.lenne@clairdelune.fr 

Vos contacts sur place 

Les stands  

AGENCE CLAIR DE LUNE 
12 rue Saint-Polycarpe, 69001 Lyon I 

04 72 07 31 90 
lcontact@clairdelune.fr 

Anivin de 
France 

Hall 3 / T021 + 
Espace 
Bespirit 

 

Château 
d’Arche 

Hall 6 / H13 

 

Cahors 
Hall 6 / H044 

 

Champagne 
de 

Vignerons 
Hall 3 / L038 

 

Chantovent 
Hall 4 / H142 

 

Châteauneuf
-du-pape 

Hall 4 / C134 

 

Vins de 
Provence 

Hall 4 / H041 

 

Côtes de 
Bourg 

Hall 6 / F092-
11 

 

InterLoire 
Hall 3 / C252 

 

Orchidées 
maisons de 

vin 
Hall 3 / C262 

 

Tavel 
Hall 4 / D207 

 
Vins 

Descombes 
Hall 3 / A179 

 

Vinventions 
Stand de la 

RVF / Hall 3 / 
L135 
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